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LEI N°1.612 DE 27 DE DEZEMBRO DE 1995

“INSTITUI O CODIGO DE SAUDE PUBLICA E
VIGILANCIA SANITARIA DO MUNICIPIO DE
ARAGUAINA E DA OUTRAS PROVIDENCIAS”.

A CAMARA MUNICIPAL DE ARAGUAINA, ESTADO DO TOCANTINS,
APROVOU E EU PREFEITO MUNICIPAL, SANCIONO A SEGUINTE LELI:

LIVRO | - PARTE GERAL

TITULO |

NORMAS GERAIS SOBRE SAUDE PUBLICA

CAPITULO |

DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° — Todos os assuntos relacionados com a promocdo, protecao e
recuperacdo da saude, com a Vigilancia Sanitaria e Epidemiologica do Municipio de
Araguaina serdo regidas por esta lei e pelas normas técnicas especiais a serem
determinadas pela Secretaria Municipal de Saude, respeitadas as legislacdes Federal e
Estadual pertinente.

Art. 2° — Constitui dever da Prefeitura zelar pelas condicfes sanitarias em
todo o territério do Municipio, atuar na prevencéo e controle de endemias e/ou surtos
epidemiologicos, prestar servigos de promocao, protecdo e recuperacdo da saude da
populacao, recebendo, para tal fim, a cooperacéo técnica e financeira da Unido e do
Estado.

Art. 3° — Sem prejuizo de outras atribuicbes a ela conferidas, compete a
Secretaria Municipal de Satde, em cooperacéo com o Sistema Unico de Saude:

| — Integrar seus planos locais de saude com os do Estado, tendo em vista

uma permanente articulacdo das acOes de promocgao, protecdo e recuperagdo da
saude no Sistema Estadual de Saude;
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I — Exercer o controle e fiscalizagdo de produtos e substancias de
interesses para a saude, participando da producdo de medicamentos, equipamentos
imunobiolégicos, hemoderivados e outros insumos dessa hatureza;

[l — Executar as agbes de Vigilancia Sanitaria e Epidemiologica no
Municipio, exercendo sua inspecéo e fiscalizagéo;

IV — Participar da formulacdo da politica e da execucdo das acdes de
saneamento bésico;

V - Fazer observar as normas sanitérias sobre coleta de lixo, destino final
adequado dos dejetos, higiene dos estabelecimentos, especialmente daqueles que
manipulem, fabriquem e comercializem produtos de consumo da populagéo; locais de
lazer, publicos e privados, necrotérios, locais para velérios, cemitérios e crematorios;

VI — Fiscalizar e inspecionar produtos alimenticios, sua origem, estado ou
procedéncia, transportados, produzidos ou expostos a venda, bem como bebidas e
aguas destinadas ao consumo humano;

VII — Participar do controle e fiscalizacao da producéo, transporte, guarda e
utilizacéo de substancias e produtos psicoativos, toxicos e radioativos;

VIl — Colaborar com o controle e protecdo do meio ambiente, nele
compreendido o do trabalho e a saude do trabalhador;

IX — Cuidar da saude e assisténcia publicas, assim como da protecdo das
pessoas portadoras de deficiéncia;

X — Promover e executar os servicos de saude, profilaxia de doencas em
geral, inclusive na prevencdo da saude bucal, atendendo, preferencialmente, a
populacao de baixa renda;

Xl — Mobilizar os recursos necessarios ao atendimento de pessoas nos
casos de calamidade publica.

Art. 4° — As acles de Vigilancia Sanitaria e Epidemiologica constituem
responsabilidade imediata da Secretaria Municipal de Saude, onde serdo executadas
de acordo com as diretrizes do Sistema Unico de Salde.

Art. 5° — O Sistema Municipal de Vigilancia em Saude estara articulado com
a rede de laboratorios de Saude Publica, de modo a possibilitar a todas as unidades
encarregadas dos exames laboratoriais indicados para o0 esclarecimento de
diagndsticos clinicos e epidemiologicos.

Paragrafo Unico — Todos os laboratérios de andlises, de interesse para a
saude, no Municipio de Araguaina, deverdo proporcionar apoio necessario para o
estabelecimento de diagnosticos de doengas e surtos epidemiolégico.
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Art. 6° — Observadas as disposi¢cdes constantes da Lei Federal n° 6.259, as
doencas de notificacdo obrigatoria constante da relacdo elaborada pelo Ministério da
Saude, bem como as que possam implicar em medidas de isolamento ou quarentena,
deverdo ser imediatamente comunicadas a Secretaria de Saude Municipal.

Art. 7° — A Secretaria Municipal de Saude fara realizar, periodicamente,
cursos e programas de educacédo sanitaria destinados a promover, orientar e coordenar
estudos para a formacdo de recursos humanos e incrementar o desenvolvimento
cientifico e tecnolégico na area de sua atuacgao.

Art. 8° — Através de seu 6rgdo proéprio, conforme lhe for atribuido neste
Caodigo, a Secretaria Municipal de Saude devera participar da solu¢cdo dos problemas
que envolvam as questdes de saneamento basico do Municipio.

Art. 9° — Para o fim previsto neste artigo, concorrentemente com 0s 6rgaos
federais e estaduais, deverd o Municipio executar a fiscalizacdo e controle de
qualidade da &gua destinada ao consumo humano, produzido pelos sistemas publicos
de abastecimentos, bem como as que forem captadas pelas empresas patrticulares,
embaladas, engarrafadas ou que sirvam a produc¢éo de alimentos e bebidas em geral.

Art. 10 — E obrigatdria a ligagéo de toda edificagdo considerada habitavel a
rede publica de abastecimento de agua e aos coletores publicos de esgotos, sempre
que existentes.

Paragrafo Unico — Na falta de rede publica de abastecimento de agua ou
coletores de esgoto, a Secretaria de Obras e Infra-Estrutura indicard as medidas a
serem adotadas.

Art. 11 — A coleta, remocdo e o destino do lixo processar-se-a na forma
estabelecida neste Codigo e em condicbes que ndo tragam maleficios ou
inconvenientes a saude e ao bem-estar da coletividade.

Art. 12 — Todo alimento destinado ao consumo humano, qualquer que seja
sua origem, estado ou procedéncia, produzido, transportado ou exposto a venda no
Municipio, serd objeto de acdo fiscalizadora exercida pela Vigilancia Sanitaria da
Secretaria Municipal de Saude, nos termos desta Lei, bem como na legislacéo federal e
estadual em vigor.

Art. 13 — As ag0es fiscalizadoras serao exercidas sobre alimentos, o pessoal
gue lida com os mesmos, sobre os locais e instalagcdes onde se fabriquem, produzam,
beneficiem, armazenem, transportem, distribuam, vendam ou consumem alimentos.

Art. 14 — Ficam adotadas neste Codigo as definicbes constantes da
legislagao federal e estadual acerca das seguintes palavras e expressodes: alimento “in
natura”, alimento enriquecido, alimento dietético, alimento de fantasia ou artificial,
alimento irradiado, alimento sucedaneo, aditivo incidental, produto alimenticio
coadjuvante, padrao de identidade e qualidade, rotulo, embalagem, analise de controle,
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analise prévia, orgdo competente, laboratorio oficial, estabelecimento e autoridade
fiscalizadora competente.

Art. 15 - Os géneros alimenticios que sofrem processo de
acondicionamento ou industrializacdo, na forma estabelecida nesta Lei, antes de serem
dados ao consumo, ficam sujeitos ao registro no 6rgao oficial e/ou exame prévio,
analise fiscal e analise de controle.

Art. 16 — Em todas as fases de processamento, desde as fontes de
producdo até o consumidor, os alimentos, bem como quaisquer substancias, insumos e
outros produtos que entrem na sua composicdo, deverdo estar livres e protegidos de
contaminacgdo fisica, quimica e bioldgica, proveniente do homem, dos animais e meio
ambiente.

§ 1° — Os produtos, substancias, insumos ou outros devem ser oriundos de
fontes aprovadas ou autorizadas pela autoridade sanitaria competente, devendo ser
apresentados em perfeitas condi¢cdes de consumo e uso.

§ 2° — Os alimentos pereciveis deverdo ser transportados, armazenados,
depositados e expostos a venda sob condicBes de temperatura, umidade, ventilacdo e
luminosidade que os protejam de deterioracdes e contaminacoées.

Art. 17 — O destino final de qualquer produto considerado impréprio para o
consumo sera obrigatoriamente fiscalizado pela autoridade sanitaria, que podera
recomendar o seu aproveitamento alternativo, mediante laudo técnico de inspecéao.

Art. 18 — O alimento interditado ou apreendido, ap0s procedida analise por
laboratério oficial ou credenciado ou ainda, da expedi¢do de laudo técnico de inspecao,
ficar constatado ser proprio para o consumo poderd ser distribuido a instituicdes
publicas ou privadas, desde que beneficentes, de caridade ou filantropicas.

Paragrafo Unico — Igual procedimento devera ser aplicado aos produtos e
subprodutos de animais abatidos e aos demais géneros alimenticios ou cuja
procedéncia ndo possa ser comprovada.

Art. 19 — Todos os estabelecimentos onde se fabriquem, produzam,
preparem, as beneficiem, acondicionem ou vendam alimentos, ficam sujeitos as
disposicdes deste Codigo e suas normas técnicas e s6 poderdo funcionar mediante a
expedicdo de Licenca para Funcionamento Sanitario (Alvard), expedida pelo
Departamento de Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude.

8§ 1° — A Licenga prevista neste artigo, renovavel anualmente, sera
concedido apés fiscalizacdo e inspecdo, devendo ser exposto em lugar visivel no
estabelecimento e sera expedido pelo 6rgéo proprio a que se refere o artigo anterior.

8 2° - Nos estabelecimentos mencionados no caput deste artigo, sera
obrigatéria a Caderneta de Inspecdo Sanitaria, que ficard a disposicéo da fiscalizagéo,
em lugar visivel.
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Art. 20 — Aléem da Licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvara), ficardo
ainda sujeitos a regulamentacgéo especifica, na forma prevista nesta Lei e nas normas
técnicas especiais todos os estabelecimentos que, pela natureza das atividades
desenvolvidas, possam comprometer a protecdo e preservacdo da saude publica,
individual e coletiva.

LIVRO Il - PARTE ESPECIAL

TITULO |

DAS NORMAS ESPECIAIS

CAPITULO |

DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 21 — O controle sanitario do Municipio de Araguaina tem por finalidade a
prevencdo e resolucdo dos problemas sanitarios através de orientacdo, inspecao e
fiscalizacao:

| — Da higiene de habitacdes, seus anexos e lotes vagos;

Il — Da qualidade e condicbes de higiene dos estabelecimentos industriais,
comerciais e prestacionais e similares, bem como daqueles de peculiar interesse da
Saude Publica;

Il — Das condi¢cdes de higiene da producdo, conservacdo, manipulacao,
beneficiamento, fracionamento, acondicionamento, armazenamento, transporte,
distribuicdo, comercializacdo e consumo de alimentos em geral e do uso de aditivos
alimentares;

IV — Dos mercados, feiras livres, comércios ambulantes de alimentos e
congéneres;

V — Das condi¢cdes sanitérias dos logradouros publicos, dos locais de
esporte e recreacdo, dos acampamentos publicos, bem como dos estabelecimentos de
diversdes publicas em geral,

VI - Das condigbes sanitarias dos hotéis, motéis, pensdes e
estabelecimentos similares;

VIl — Das condi¢bes sanitarias das barbearias, saldes de cabeleireiros,
institutos de beleza e dos estabelecimentos afins;
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VIII — Das condic¢des sanitarias das lavanderias para uso publico;

IX - Das condi¢cdes sanitarias das casas de banhos, massagens, saunas e
estabelecimentos afins para uso publico;

X — Das condi¢cbes de saude e higiene das pessoas que trabalhem em
estabelecimentos sujeitos a Licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvard);

XI — Das condi¢cBes das aguas destinadas ao consumo publico e privado;

XII — Das condi¢cbes sanitarias da coleta e destino das aguas servidas e
esgotos sanitarios;

Xl — Das condi¢Bes sanitarias decorrentes da coleta, transporte e destino
de lixo e refugos industriais, domiciliares e outros;

XIV — Das condicbes sanitarias dos abrigos destinados a animais,
localizados no territério do Municipio;

XV — Das agéncias funerérias e velérios;

XVI — Outras condi¢Bes sanitarias de interesse da coletividade em geral ndo
especificadas nos incisos anteriores.

8 1° - Excetuando as habitagcbes em geral, na forma prevista no inciso |,
todos os estabelecimentos regulados no presente artigo, deverdo possuir Licenga para
Funcionamento Sanitario (Alvara), renovavel anualmente junto ao Setor Competente de
Fiscalizagdo Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude.

CAPITULO Il

DO SANEAMENTO BASICO

Art. 22 — Compete ao 6rgao responsavel pelo abastecimento de agua o
exame periédico de suas redes e demais instalacfes, com o objetivo de constatar a
possivel existéncia de fatores que possam prejudicar a saude da comunidade.

Art. 23 — A fiscalizac&o e controle do exato cumprimento dos procedimentos
referidos no artigo anterior serdo exercidos em todo o territério do Municipio pela
Secretaria Municipal de Saude, através de seu 6rgdo proprio, em articulacdo com
autoridades da Secretaria de Estado da Saude e do Ministério da Saude.

Paragrafo Unico — Sempre que o 6rgdo competente da salde publica
municipal detectar existéncia de anormalidades ou falhas no sistema de abastecimento
de agua, oferecendo risco a saude, comunicara o fato aos responsaveis para imediatas
medidas corretivas.
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SECAO |
DAS AGUAS DE ABASTECIMENTO PUBLICO E PRIVADO

Art. 24 — E obrigatoria a ligacéo de toda construcéo considerada habitavel a
rede publica de abastecimento de agua, sempre que existente.

Paragrafo Unico — Ficam os estabelecimentos comerciais ou industriais
obrigados as disposicdes constantes desta Secdo, naquilo que couber e a critério da
autoridade sanitaria competente.

Art. 25 — Todos os reservatérios de agua potavel deverdo sofrer limpeza e
desinfeccdo periodicos, de preferéncia com cloro ou seus componentes ativos, e
permanecer devidamente tampados.

Art. 26 — A execucdo de instalagdo domiciliares adequadas de
abastecimento de agua potavel € de obrigacdo do proprietario, cabendo ao ocupante a
manutencdo das instalacdes hidraulicas e de armazenamento permanentemente em
bom estado de conservacéao e funcionamento.

Art. 27 — Sera permitida a abertura de pocos ou aproveitamento de fontes
para fornecimento de agua potavel, desde que ndo haja sistema de abastecimento de
agua, observadas as condicBes higiénicas deste artigo e, reguladas em normas
técnicas especificas.

8 1° — Os pocos deverao ficar situados em nivel superior ao das fontes de
contaminacao.

8 2° — N&o sera permitida a abertura de pog¢os a uma distancia inferior a 15
(quinze) metros de focos de contaminacao.

8§ 3° — Todo poco escavado devera possuir:

a) Paredes impermeabilizadas até 3 (trés) metros de profundidade, no
minimo;

b) Tampa de concreto;

c) Extracdo de agua por meio de bomba elétrica ou manual,

d) Dispositivo que desvie as aguas pluviais de calgada de cimento em torno
do pogco com um caimento de acordo com o interesse e a conveniéncia

da saude publica.

8 4° - Nas regibes periféricas e faveladas poderdo ser tomadas outras
medidas técnicas de acordo com o interesse e a conveniéncia da saude publica.
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SECAO II
DAS AGUAS SERVIDAS E REDES COLETORAS DE ESGOTO

Art. 28 — Todos os prédios residenciais, comerciais, industriais ou
instalacdes em logradouros publicos, localizados em &reas servidas pelo sistema oficial
de coleta de esgotos serdo obrigados a fazer as ligacbes ao respectivo sistema,
aterrando e isolando fossas existentes.

Paragrafo Unico — A execucdo de instalagdes domiciliares adequadas de
remocdo de esgotos € de obrigacdo do proprietario, cabendo ao ocupante a
manutencdo das referidas instalacdes permanentemente em bom estado de
conservacao e funcionamento.

Art. 29 — Toda ligacdo clandestina de esgoto domeéstico ou de outras
procedéncias feitas a galeria de aguas pluviais devera ser desconectada desta e ligada
a rede publica coletora.

8 1° — Todos os prédios, de qualquer espécie, ficam obrigados a fazer uso
de fossas sépticas para tratamento de esgoto, com adequado destino final dos
efluentes, desde que nao haja rede oficial coletora de esgoto, de acordo com as
normas técnicas.

8§ 2° — Todo prédio que utilizar fossa séptica para tratamento de seu esgoto
sera obrigado a manter a mesma em perfeito estado de conservacao e funcionamento,
providenciando a sua limpeza, através de seus responsaveis.

8 3° — Nas regibes periféricas e favelas poderéo ser tomadas outras medidas
de acordo com o interesse e a conveniéncia da saude publica.

Art. 30 — Toda empresa prestadora de servigos de “Limpa Fossa” e
“Desentupimento” devera ser registrada na Secretaria Municipal de Saude.

Paragrafo Unico — Para seu licenciamento as empresas dever&o apresentar
projeto de destinacao dos afluentes coletados.

SECAO I

DA COLETA E DISPOSICAO DE RESIDUOS

Art. 31 — S&o considerados residuos especiais aqueles que, por sua
constituicdo, apresentam riscos maiores para a populagao, assim definidos:

a) Residuos hospitalares;

b) Residuos de laboratdrios de andlises e patologias clinicas;
c) Residuos de farmécia e drogarias;

d) Residuos quimicos;
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e) Residuos radioativos;
f) Residuos de clinicas e hospitais veterinérios;
g) Residuos de consultérios e clinicas odontologicas.

8 1° — Os residuos de laboratorio de analises patoldgicas clinicas deveréao
estar acondicionados em recipientes adequados a sua natureza, de maneira a ndo
contaminarem as pessoas e 0 ambiente.

8§ 2° — Os residuos especiais de que trata o “caput” deste artigo serdo
acondicionados em recipientes resistentes de forma a impedirem vazamento, nao
podendo ser colocados em vias publicas, sendo recolhido dentro do estabelecimento
de procedéncia, no qual sera guardado em local seguro e inacessivel ao publico.

8 3° — Os recipientes deverdo ser de sacos plasticos de cor leitosa, volume
adequado, resistente, sendo lacrado com fita crepe ou arame plastificado.

8 4° — As agulhas e outros materiais cortantes ou perfurantes deverdo ser
colocados em caixas antes de serem acondicionados em sacos plasticos.

Art. 32 — E proibido deixar no solo qualquer residuo solido ou liquido,
inclusive dejetos, sem permissao da autoridade sanitaria, quer se trate de propriedade
publica ou particular.

8 1° — A autoridade sanitaria devera aprovar os projetos de destino final de
lixo, fiscalizando a sua execucéo, operacao e manutencao.

8 2° — O solo poderé ser utilizado para destino final de residuos solidos (lixo)
desde que sua disposicao seja feita por meio de aterros sanitarios.

8 3° — Na execucao e operacao dos aterros sanitarios devem ser tomadas
medidas adequadas visando a protecao do lencol de agua subterraneo, ou de qualquer
manancial, a juizo da autoridade sanitaria.

8 4° — N&o é permitido o deposito final do lixo em aterros sanitarios, quando
estes ndo dispuserem de mecanismos apropriados de drenagem e tratamento do
percolado e de coleta dos gases produzidos no aterro.

§ 5% — A disposicéo no solo de residuos sdlidos ou liquidos, que contenham
substancias toxicas, venenosas, radioativas, inflamaveis, explosivas ou incbmodas, s6
sera permitida apos aprovacao prévia, pela autoridade sanitaria, das medidas que a
mesma determinar.

Art. 33 — Os residuos devem ser acumulados em recipientes plasticos ou,
gquando em volumes acima de 100 (cem) litros, em recipientes providos de tampa,
construidos de material resistente e ndo corrosivel ou outro aprovado pelos 6rgaos
técnicos, sendo vedado dispor residuos solidos (lixo) em depdsito aberto.
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Art. 34 — A coleta e o transporte de residuos serdo feitos em veiculo
contendo dispositivos que impecam, durante o trajeto, a queda de particulas nas vias
publicas.

Art. 35 — A aprovacéao de qualquer solucao pretendida para o destino final de
residuo que ndo conste neste Cadigo, ficara a critério da autoridade sanitaria e das
disposicfes contidas em Normas Técnicas Especiais.

8§ 1° — O residuo ndo podera ser utilizado quando “in natura”, para
alimentacdo de animais, nem depositado sobre o solo, lancado em aguas de
superficies, bem como queimado ao ar livre.

§ 2° — E terminantemente proibido o acimulo nas habitagbes e nos terrenos
a elas pertencentes, bem como ainda em terrenos vazios, de residuos alimentares ou
qualquer outro material desse tipo que contribua para a proliferacdo das larvas de
moscas e de outros insetos e animais daninhos.

TiTULO Il

DAS FONTES IONIZANTES

CAPITULO |

DISPOSICOES GERAIS

Art. 36 — Cabe a Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude, o
controle e fiscalizacdo das fontes ionizantes no Municipio, de acordo com as Normas
Técnicas Gerais, estabelecidas pelo Ministério da Saude ou outros que vierem a ser

baixadas.

Paragrafo Unico — Fica a Secretaria Municipal de Salde responsavel pela
elaboracdo das Normas Técnicas Especiais para Araguaina, na forma deste artigo.
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CAPITULO I

DAS FARMACIAS, DROGARIAS, ERVANARIOS E SIMILARES

SECAO |
DO COMERCIO FARMACEUTICO

Art. 37 — O comércio de drogas, medicamentos e insumos farmacéuticos é
privativo dos estabelecimentos definidos no artigo 46 deste Coddigo, devidamente
licenciado, sendo que a dispensacédo de medicamentos é permitida a:

| — Farmécia,;
Il — Drogaria;
[Il — Dispensario de Medicamentos.

Art. 38 — E permitida as farmacias e drogarias exercerem o comércio de
determinados correlatos, como aparelhos e acessoérios usados para fins terapéuticos
ou de correcdo estética, produtos utilizados para fins diagnésticos e analiticos de
higiene pessoal ou de ambiente, cosméticos e perfumes, dietéticos, produtos
odontoldgicos e outros, desde que observada a Legislacdo Federal, especialmente a
Lei 6.360, de 23 de setembro de 1976, a Legislacdo Estadual, este Codigo e suas
Normas Técnicas Especiais.

Art. 39 — E facultado a farméacia ou drogaria prestar o servico de aplicacéo
de injecBes ao publico, devendo este ser exercido por técnico habilitado, observada a
prescricdo médica.

8§ 1° — Para os efeitos desse artigo, o estabelecimento devera ter lugar
privativo, equipamento e acessoOrios apropriados, e cumprir 0S preceitos sanitarios
pertinentes.

§ 2° — E proibido o uso de seringas e agulhas ndo descartaveis, bem como a
reutilizacéo das descartaveis, em farmacias e drogarias.

Art. 40 — A farmécia poderd manter laboratério de analises clinicas, desde
que em dependéncia distinta e separada, e sob a responsabilidade técnica de
profissional legalmente habilitado.

Art. 41 — E privativo das farmacias e dos herbanarios ou hervanarios a
venda de plantas medicinais, a qual somente podera ser efetuada:

| — Se verificado o acondicionamento adequado;
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Il — Se indicada a classificacdo botanica correspondente no
acondicionamento, que deve ser aposta em etiqueta ou impressa na respectiva
embalagem.

Art. 42 — Nao poderdo ser entregues ao consumo ou expostos a venda, as
drogas, os medicamentos, os insumos farmacéuticos e os correlatos que nao tenham
sido registrados pelo Ministério da Saude.

Art. 43 — E permitido a outros estabelecimentos, que n&do farmacia e
drogaria, a venda de produtos ou correlatos, ndo enquadrados no conceito de drogas,
medicamentos ou insumos farmacéuticos, e que independem de prescricdo médica.

SECAO Il

DO COMERCIO DE MEDICAMENTOS HOMEOPATICOS

Art. 44 — O comércio dos medicamentos homeopéticos esta sujeito ao
mesmo controle dos medicamentos alopatas, na forma deste Cddigo, observadas as

suas peculiaridades.

8 1° — A farméacia homeopéatica s6 podera manipular as formulas oficinais e
magistrais, com obediéncia farmacotécnica homeopatica.

8 2° — A manipulagdo de medicamentos homeopaticos que ndo conste das
farmacopéias ou dos formularios homeopaticos, depende de aprovacao do Ministério
da Saude.

8 3° — A aprovacao de que trata o paragrafo anterior serd requerida pelo
representante legal da empresa proprietaria do estabelecimento farmacéutico ao
Ministério da Saude.

8 4° — O pedido constituird processo proprio, cuja decisdo favoravel dara
lugar a licenga para a manipulagdo do produto.

Art. 45 — E permitido as farmacias homeopaticas manter secbes de vendas
de correlatos e de medicamentos ndo homeopaticos, desde que estejam
acondicionados em suas embalagens originais.

SECAO I

DO LICENCIAMENTO

Art. 46 — O comércio de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e

correlatos, seja sob a forma de dispensacéo, representacéo, distribuicdo, importacao
ou exportacdo, somente poderd ser exercido por estabelecimento licenciado pela
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Secretaria Municipal de Saude, em conformidade com disposto nas legislacbes
federais, estaduais, deste Codigo e normas complementares.

Art. 47 — O pedido de licenca para o funcionamento dos estabelecimentos
mencionados no artigo anterior sera dirigido pelo representante legal da empresa ao
responsavel pelo 6rgdo de Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude,
instruido com:

| — Prova de constituicdo da empresa,;

Il — Prova de relacdo contratual entre a empresa e o seu responsavel
técnico, caso este ndo integrar a empresa na qualidade do sécio;

Il — Prova de habilidade legal para o exercicio da responsabilidade técnica
do estabelecimento expedida pelo Conselho Regional de Farmacia.

§ 1° — Tratando-se de licenca para o funcionamento de farmacia e drogarias,
deverd acompanhar ao pedido, a planta e/ou projeto do estabelecimento, assinado por
profissional habilitado.

§ 2° — Tratando-se de herbanéario ou ervanario, o pedido de licenciamento
sera acompanhado de prova de constituicdo da empresa.

Art. 48 — Sao condi¢Bes para o licenciamento das farmacias e drogarias:
| — Localizacdo conveniente, sob o aspecto sanitario;

Il — Instalagéo independente e equipamento que satisfacam aos requisitos
técnicos da manipulacéo;

Il — Assisténcia de técnico responsavel.

Art. 49 — A licenca dos estabelecimentos de que trata esta se¢éo sera valida
pelo prazo de um ano, podendo ser revalidada por periodo iguais e sucessivos.

Paragrafo Unico — As filiais ou sucursais dos estabelecimentos ja
licenciados serdo considerados como unidades autbnomas para efeito do
licenciamento.

Art. 50 — A revalidacéo da licenca devera ser requerida até 90 (noventa) dias
antes do término de sua vigéncia.

8 1° — Somente sera concedida a revalidag&o, se constatado o cumprimento

das condicbes exigidas para a licenca, através de inspecéo realizada pela autoridade
sanitaria competente.
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§ 2° — Se a autoridade sanitaria ndo decidir sobre o pedido de revalidagéo
antes do vencimento do prazo da licenga em vigor, considerar-se-a automaticamente
prorrogada aquela até a data da deciséo.

Art. 51 — O prazo de validade da licenca, ou de sua revalidacdo, ndo sera
interrompida pela transferéncia de propriedade, pela alteracdo da razdo social da
empresa ou do nome do estabelecimento, sendo, porém, obrigatéria a comunicacéo
dos fatos referidos ao érgdo sanitario competente, acompanhada de documentacao
probatdria para averbacao.

Art. 52 — A mudanca de estabelecimento farmacéutico para local diverso
daquele constante na licenga, ndo interromperd a vigéncia desta, ou de sua
revalidacéo, mas ficara condicionada a prévia aprovacao do 6rgao competente.

Art. 53 — O estabelecimento de dispensacdo, que deixar de funcionar por
mais de 120 (cento e vinte) dias, tera sua licenga cancelada.

Paragrafo Unico — O cancelamento da licenca resultara de despacho
fundamentado, apds vistoria realizada pela autoridade sanitaria competente da
Secretaria Municipal de Saude.

Art. 54 — As licencas poderédo ser suspensas, cassadas ou canceladas no
interesse da saude publica, a qualquer tempo, por ato da autoridade sanitaria
competente da Secretaria Municipal de Saude.

Paragrafo Unico — No caso previsto neste artigo, a sancio sera imposta em
decorréncia de processo administrativo instaurado pelo 6rgdo sanitario no qual se
assegure ampla defesa aos responsaveis.

SECAO IV

DA ASSISTENCIA E RESPONSABILIDADE TECNICA

Art. 55 — A farmacia e a drogaria terdo, obrigatoriamente, a assisténcia de
técnico responsavel, inscrito no Conselho Regional de Farmacia, na forma da Lei.

Art. 56 — Os estabelecimentos de representacao, distribuicdo, importacao e
exportacdo, somente serdo licenciados se contarem com assisténcia e
responsabilidade técnica de farmacéutico.

Art. 57 — A responsabilidade técnica do estabelecimento serd comprovada
através de declaragdo constante em clausula especifica do registro de firma individual,
no estatuto ou contrato social em se tratando de sociedade ou pelo contrato de trabalho
com o profissional responséavel.

Paragrafo Unico — Cessada a assisténcia pelo término ou alteracdo da
declaracdo de firma individual, contrato social ou estatutos de pessoa juridica ou pela
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rescisdo do contrato de trabalho, o profissional respondera pelos atos praticados
durante o periodo em que deu assisténcia ao estabelecimento.

SECAO YV
DA FISCALIZACAO

ART. 58 - Observando o disposto na Legislacado Federal, especialmente o
contido na Lei n°® 5.991, de 17 de dezembro de 1973, seu regulamento e demais texto
em vigor, a Secretaria Municipal de Saude, através do 6rgdo sanitario competente,
exercerd permanente fiscalizacdo e controle sanitario do comércio de drogas,
medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos, inclusive sobre o receituario e a
venda de medicamentos destinados ao consumo publico.

8 1° — No caso de duavidas aos rétulos, bulas e ao acondicionamento de
drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos, serdo apreendidas duas
unidades do produto, das quais uma serd remetida para exame no 6rgdo sanitario
competente do Ministério da Saude ficando a outra em poder do detentor do produto,
lavrando-se o respectivo termo de apreensdo em duas vias, que serdo assinadas pelo
agente fiscalizador e responsavel técnico pelo estabelecimento ou seu substituto
eventual, e, na auséncia destes, por duas testemunhas.

8 2° — O receituario de medicamentos entorpecentes ou a estes equiparados
e os demais, sob regime especial de controle, de acordo com a sua classificacdo
obedecerd as disposi¢cbes da Legislacdo Federal especifico e normas complementares
a essa.

8 3° — A receita de qualquer medicamento, sob pena de ndo aviada, devera
observar os seguintes requisitos:

| — Ser escrita em tinta ou datilografada, em vernaculo, por extenso e de
modo legivel, observados a nomenclatura e o sistema de peso e medidas oficiais;

Il — Conter o nome e endereco residencial do paciente expressamente e o
modo de uso da medicacgéo;

Il — Data e assinatura do profissional, endereco do consultério ou da
residéncia e o numero de inscricdo no respectivo Conselho Profissional, bem como
ainda no Cadastro de Pessoas Fisicas do Ministério da Fazenda.

8 4° — A receita em codigo para aviamento na farmacia privativa da
instituicdo somente podera ser prescrita por profissional vinculado a unidade hospitalar.

§ 5° — Quando a dosagem de medicamento prescrito ultrapassar os limites

farmacoldgicos ou a prescricdo apresentar incompatibilidades, o responsavel técnico
pelo estabelecimento solicitara confirmagéo expressa ao profissional que a prescreveu.
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Art. 59 — A farmacia, a drogaria e o dispensario de medicamentos deverao
ter livro préprio, segundo modelo oficial, destinado ao registro do receituario de
medicamentos sob regime de controle sanitario especial.

Art. 60 — A Secretaria Municipal de Saude, através do 6rgdo sanitario
competente, fard o recolhimento dos medicamentos sob regime de controle especial
gue estiverem com o prazo de validade vencidos, mediante auto de apreensao.

Art. 61 — As farmécias e drogarias serdo obrigadas a plantédo, pelo sistema
de rodizio, para atendimento ininterrupto a comunidade, consoante normas a serem
baixadas pela Secretaria Municipal de Saude, observadas as prescricées do Cédigo de
Posturas do Municipio.

Art. 62 — Os locais para instalacdo de farméacia e drogaria obedecerédo as
exigéncias especificadas em Normas Técnicas a serem baixadas pela Secretaria de
Saude e Cdédigo de Posturas Municipais.

TiTULO 1l

DO PLANTAO DE FARMACIAS E DROGARIAS

CAPITULO |

DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 63 — Havera na cidade das 18 (dezoito) horas de um dia as 8 (oito)
horas do dia seguinte, pelo menos uma farmécia ou drogaria aberta ao publico, por
forca de escala de plantdo, com prejuizo de funcionamento voluntério de outras.

Art. 64 — Escala de plantdo sera elaborada em comum acordo com 0sS
farmacéuticos, pela ATCFARMA, a ser obedecida pelas farmacias e drogarias no
periodo determinado de modo a cumprir o disposto nesta lei.

| — E facultado ao estabelecimento que houver assumido o encargo do
plantdo desistir do acordo referido no artigo anterior, desde que comunique por escrito
sua integracdo ao 6rgdo encarregado da elaboracdo dos plantbes, com uma
antecedéncia de 30 dias.

Il — Ocorrendo a hipétese do inciso anterior, sera baixada uma nova escala
de plantdes para vigorar no Municipio.

Art. 65 — A Vigilancia Sanitaria Municipal ficara responsavel pela fiscalizacédo

bem como a divulgagéo dos plantdes nas clinicas e hospitais da cidade através de um
quadro de boa aparéncia com nome e enderec¢o da que se acha de plantéo.
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Art. 66 — As farmacias e drogarias que funcionem em 18 (dezoito) e 8 (oito)
horas, inclusive as de plantédo, ficam obrigadas a ter em sua fachada, indicando sua
atividade, um engenho luminoso que fique aceso em tal periodo.

CAPITULO Il

DAS INFRAC}()ES E PENALIDADES

Art. 67 — O descumprimento das normas deste titulo sujeitara o infrator as
seguintes penalidades:

| — N&o observar o plantdo — Multa de 20 (vinte) UFA,;

Il — Auséncia de letreiro luminoso — Multa de 10 (dez) UFA;

[Il — Letreiro apagado — multa de 10 (dez) UFA,;

8§ 1° — Nas reincidéncias a multa sera aplicada em dobro.

§ 2° — Em caso de reiteradas infrag6es do disposto no inciso deste artigo, a
licenca para locacdo do estabelecimento podera ser cassada.

CAPITULO Il

DOS PRODUTOS SANEANTES E DOS ESTABELECIMENTOS

APLICADORES DE SANEANTES DOMISSANITARIOS

Art. 68 — A empresa que tenha por atividade a fabricacdo de produtos
saneantes, como definidos na Lei Federal n°® 6.360, de 23 de setembro de 1973,
somente podera funcionar mediante a licenca do 6rgdo sanitario municipal, observado
o disposto na legislacéo federal pertinente.

Art. 69 — Os produtos saneantes domissanitarios e congéneres somente
poderdo ser fabricados, manipulados, beneficiados, acondicionados, armazenados e
expostos a venda, apés terem sido licenciados pelo érgéo federal de saude.

Paragrafo Unico — Considera-se produto domissanitario o desinfetante ou
congénere destinado a aplicacdo em objetos inanimados em ambientes.

Art. 70 — A diregdo técnica dos estabelecimentos industriais de produtos

saneantes devera ser exercida por profissional devidamente habilitado, inscrito no
Conselho Regional de Classe e no 6rgao de saude do Municipio.
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Art. 71 — Para a obtencdo do Alvara de Licenca junto ao 6rgdo de saude
municipal, deverd ser apresentada a documentagdo abaixo, satisfazer as exigéncias
guanto as instalacdes e dependéncias para inddstrias quimicas e farmacéuticas em
geral, bem como ainda localizar-se em prédio isolado de residéncias:

| - Prova de constituicdo da empresa,
Il — Contrato de trabalho com o responsavel técnico quando for o caso.

Art. 72 — Para a fabricacdo, manipulacdo, comércio e aplicagdo dos
produtos saneantes, além destas determinacdes legais, serdo observadas fielmente as
estabelecidas pela legislacéo federal especifica e suas Normas Técnicas Especiais.

Art. 73 — A desinsetizacdo e desratizagdo em domicilios ou em ambiente de
uso coletivo, s6 poderdo ser executadas por empresas devidamente licenciadas pelo
orgédo sanitario competente do Municipio.

Art. 74 — Os estabelecimentos mencionados neste Capitulo deverdao contar
com responsavel técnico habilitado na forma da lei.

Art. 75 — As empresas que fizeram desinfeccdo, desinsetizacdo e
desratizacdo s6 podem usar produtos licenciados e devem fornecer, apdés a execucao
de seus servicos, certificado do trabalho realizado, constando o nome, os caracteres
dos produtos ou misturas que utilizarem, nome do responsavel técnico, nimero do
registro no respectivo Conselho Regional, endereco da empresa e o numero de
Inscrigdo Estadual e Municipal, se for o caso.

Paragrafo Unico — No caso de mistura, deverdo ser fornecidas as
proporcdes dos componentes da mesma.

Art. 76 — Para o registro e licenciamento das empresas que tratam os artigos
anteriores, junto ao 6rgao de salude competente, observar-se-a:

| — Prova de constituicdo da empresa;

Il — Relatério assinado pelo responsavel técnico sobre os produtos a serem
usados ou misturados, indicando nome, fabricante, nUmero de licenca no 6rgao federal,
suas propriedades e caracteres, assim como de outras substancias aditivas e técnicas
de preparacéao.

Paragrafo Unico — O relatério serd arquivado no 6rgdo de saude
fiscalizador, juntamente com os demais documentos de constituicdo da empresa.

Art. 77 — O responsavel técnico habilitado que requer a licenca e registro
para funcionamento dos estabelecimentos em causa, devera pedir baixa de sua
responsabilidade quando deixar a direcao técnica, ficando a empresa na obrigacéao de
apresentar outro responsavel, sem o qual a empresa ndo poderd funcionar, nao
podendo, ainda, as misturas usadas serem preparadas para tal finalidade, ficando
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sujeitos a multa e interdicdo temporaria do estabelecimento até a devida regularizacao,
no caso de inobservancia do disposto neste artigo.

Art. 78 — Além das disposi¢cdes previstas neste Codigo, deverdo ser
observadas as determinacbes constantes na legislacdo estadual e federal para
aplicacao de inseticidas e congéneres de uso domiciliar.

CAPITULO IV

DOS LABORATORIOS DE ANALISES CLINICAS OU PATOLOGIA
CLINICA, DE HEMATOLOGIA, DE ANATOMIA PATOLOGICA, DE CITOLOGIA, DE
LIQUIDO CEFALO-RAQUIDIANO, DE RADIOSOTOPOLOGIA E CONGENERES

Art. 79 — Os laboratérios de analises clinicas ou de patologia clinica, de
hematologia clinica, de anatomia patolédgica, de citologia, de liquido céfalo-raquidiano,
de radiosotopologia “in vitro” e “in vivo” e congéneres somente poderdo funcionar no
Municipio depois de licenciados, com suas especializacbes definidas, sob a
responsabilidade de profissionais legalmente habilitados para cada area de servico,
exigindo-se termo de responsabilidade assinado perante a autoridade sanitaria
competente e com pessoal técnico habilitado.

8 1° — A presenca do responséavel técnico ou do seu substituto legal sera
obrigatoria durante todo o horéario de funcionamento.

8§ 2° — Os estabelecimentos a que se refere este artigo, poderdo funcionar
com mais de uma especializacdo, desde que contenha com pessoal legalmente
habilitado para cada uma delas, disponham de equipamentos apropriados e
mantenham controles e desempenhos compativeis com as suas finalidades
institucionais.

Art. 80 — Os estabelecimentos de que tratam este Capitulo, deverdo manter
livros proprios, visados pela autoridade sanitéria, destinados ao registro de todos os
resultados positivos de exames realizados para o diagndstico de doencas de
notificacdo compulsodria, indicando todos os dados sobre a qualificacdo do paciente e o
material examinado.

CAPITULO V
DOS LABORATORIOS INDUSTRIAIS FARMACEUTICOS, DOS

PRODUTOS DE TOUCADOR

Art. 81 — Cabera ao farmacéutico legalmente habilitado, a direcdo de
laboratorio industrial farmacéutico.
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Paragrafo Unico — O farmacéutico ou responséavel técnico, podera ter um
substituto legal, desde que aprovado pelo Servico Nacional de Fiscalizacdo de
Medicina e Farmacia e da autoridade sanitaria municipal.

Art. 82 — Quando o farmacéutico ndo for proprietario ou sécio da firma, a
direcdo técnica serd efetivada mediante contrato de prestacdo de servigo, aprovado
pelo Conselho Regional de Farmacia e o 6rgdo sanitario respectivamente.

Art. 83 — Os laboratérios industriais farmacéuticos que fabricarem
preparados oficinais, solutos injetaveis e especializados farmacéuticos contendo
entorpecentes, ou produtos a estes equiparados, bem como outros sujeitos a
fiscalizacdo de que cogita a legislacéo vigente sobre tais produtos, somente poderéo
funcionar munidos de licenca especial.

Art. 84 — Para a fabricacdo ou manipulacdo de produtos injetaveis ou de
produtos outros que exijam preparo asséptico, devera haver camara ou sala especial
destinada a este fim.

8 1° — A camara ou sala destinada aos fins previstos neste artigo, sera
independente e terd piso de cerdmica ou material impermeavel similar, de cor clara,
paredes com revestimentos de azulejo branco do piso ao teto, forros pintados em cores
claras, cantos arredondados, sem arestas vivas, tudo de modo a permitir asseio
rigoroso e facil.

8§ 2° — As salas de manipulagdo serdo providas de mesas revestidas de
azulejos ou material equivalente a do instrumental e aparelhos necessarios ao
enchimento de ampolas e a outras praticas que se processarem nas referidas salas.

Art. 85 — Para o registro, licenciamento e funcionamento de laboratorios
industriais de produtos farmacéuticos e quimicos relacionados a saude, além das
exigéncias especificadas nesta Lei, sem prejuizo do disposto na Legislacdo Federal
especifica em vigor.

SECAO |

DAS ESPECIALIDADES FARMACEUTICAS

Art. 86 — Especialidades Farmacéuticas sao todas as formas farmacéuticas
de férmula invariavel com denominacdo especial, para ser dada ao consumo em
embalagens original e finalidade terapéutica ou profilatica.

Art. 87 — E terminantemente proibido fabricar, manipular ou vender
preparados secretos e atribuir aos licenciados propriedades curativas ou higiénicas que

ndo tenham sido mencionadas nas licencas, relatério, rotulo e bulas respectivas.

Paragrafo Unico — Para que um preparado ndo seja considerado secreto é
necessario que esteja licenciado como especialidade farmacéutica ou seja oficial.
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Art. 88 — A especialidade farmacéutica s6 podera ser entregue ao consumo
depois de licenciada pelo Servico Nacional de Fiscalizagdo de Medicina e farmacia e
cumpridas as exigéncias para tal fim, conforme determinado na legislacdo federal
especifica.

Art. 89 — A venda ou comercializacdo de especialidades farmacéuticas, bem
como outros produtos destinados ao uso farmacéutico é expressamente proibida no
territério do Municipio, sob pena de apreensdo e inutilizacdo dos mesmos, além da
aplicacao de penalidades na forma da lei.

Paragrafo Unico — Ao 6rgdo competente da fiscalizacdo de salde do
Municipio cabera a apreensdo, interdicdo ou inutilizacdo das especialidades
farmacéuticas que estiverem em desacordo com as normas do Servico Nacional de
Fiscalizacdo de Medicina e Farmacia obedecendo a Legislacdo federal atinente.

Art. 90 — As especialidades farmacéuticas e outros produtos destinados ao
uso farmacéutico, que forem apreendidos pelo servico de fiscalizacdo do 6rgao de
saude do Municipio, serdo recolhidos e armazenados em local apropriado, até que Ihes
sejam dado o destino conveniente.

SECAO Il
DOS LABORATORIOS DE PRODUTOS BIOLOGICOS

Art. 91 - S&o considerados laboratérios para fabricacdo de produtos
bioldgicos, os laboratérios de soro e vacinas, bacteriéfagos, horménios e vitaminas
naturais ou sintéticas, fermentos e outros produtos dessa natureza, cuja conservacao
exija cuidados especiais.

Paragrafo Unico — Os laboratérios de produtos bioldgicos ficam sujeitos a
todas as exigéncias dos laboratérios fabricantes de produtos farmacéuticos; quanto a
sua organizacao, instalacdo, pessoal, funcionamento, licenciamento e as especiais
previstas nesta secao.

Art. 92 — Somente sob a responsabilidade de médicos ou farmacéuticos
especializados poderdo ser fabricados soros, vacinas, bacteriéfagos, toxoides e
quaisquer outros produtos destinados a imunizacao ativa ou passiva.

Art. 93 — Somente sob a responsabilidade de médicos ou farmacéuticos,
guimicos e biologistas especializados poderdo ser fabricados vitaminas, hormdonios,
substéancias estrogénicas artificiais e produtos congéneres.

Art. 94 — Os laboratérios fabricantes de horménios naturais e produtos
homoterapicos deverdo recolher, nas condigbes técnicas adequadas, o material
necessario aquela fabricacdo, fazendo-o no proprio local, logo apés o sacrificio do
animal.
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§ 1° — Os matadouros devidamente licenciados e fiscalizados, poderdo
fornecer aos laboratorios os 6rgéos colhidos e mantidos em condi¢des satisfatérias e
refrigerados.

8 2° — Tais estabelecimentos deverdao manter um médico-veterinario como
responsavel técnico.

Art. 95 — Para funcionarem, os estabelecimentos a que se referem os artigos
anteriores deverdo obedecer as seguintes condicoes;

| — Ter local independente destinado exclusivamente a manipulacdo ou ao
fabrico do produto;

Il — Dispor de local especial e dos aparelhos, utensilios e vasilhames
necessarios a fabricacdo dos produtos e ensaio das matérias-primas utilizadas.

Art. 96 — Quando os laboratorios procederem a fabricacdo ou a manipulacéo
de produtos injetaveis ou de outros que exijam preparo asséptico, havera camara ou
sala especial destinada a este fim.

Art. 97 — Os laboratérios fabricantes de produtos biolégicos deverdo ter
capacidade suficiente para assegurar a conservacao dos produtos e da matéria-prima
existentes.

Art. 98 — Quanto as suas instalacbes e dependéncias, deverdo ser
observadas as mesmas exigéncias para as industrias quimicas e farmacéuticas.

SECAO Il
DOS PRODUTOS DE TOUCADOR

Art. 99 — Consideram-se produtos de toucador, as preparacdes que, sem
causar irritacbes a pele e nem danos ao organismo e observadas as respectivas
instrucdes, sdo usados externamente ou sem ambientes, consoante suas finalidades
estéticas, protetoras, higiénicas ou odoriferas.

Paragrafo Unico — Qualificam-se como produto de toucador os cosméticos,
os produtos de higiene, perfume e congéneres, conforme as conceituacdes e
definicdes constantes da Lei Federal n°® 6.360, de 23 de setembro de 1976 e seu
Regulamento, além de outros diplomas legais posteriores.

Art. 100 — Os produtos de toucador como qualificados na legislagéo federal
especifica que interessam a medicina e a saude publica, somente poderdo ser

b

fabricados, manipulados, beneficiados, acondicionados e expostos a venda, no
municipio de Araguaina, mediante licenga dos orgéos sanitarios federal, estadual ou
municipal.
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Art. 101 - Toda empresa, especializada ou ndo, que mantiver em estoque
cosmeéticos, produtos de higiene, perfume congéneres destinados a comércio em geral,
esta sujeita ao registro, licenciamento e fiscalizacdo do 6rgao de saude do Municipio.

Art. 102 — Para a fabricacdo, manipulacdo, beneficiamento de produtos de
toucador, além de licenca expedida pelos érgdos de saude federal, estadual e
municipal, os responsaveis deverdo contar com direcdo técnica de farmacéutico
habilitado e ainda atender as exigéncias quanto as instalacdes e dependéncias a que
estao sujeitas as industrias quimicas e farmacéuticas.

Paragrafo Unico — Podera também o quimico, devidamente habilitado,
responder pela direcdo técnica e pela fabricacdo de produtos de toucador, quando
estes se constituirem do grupo dos chamados preparados indcuos, de acordo com a
classificacdo especifica na legislacéo federal pertinente.

Art. 103 — Além do cumprimento das disposi¢cdes enumeradas para controle
de fabricacdo e venda de produtos de toucador, aplicar-se-a, também, as contidas na
legislacéo federal atinente & matéria e em Normas Técnicas especificas.

CAPITULO VI

DOS INSTITUTOS E CLINICAS SOB RESPONSABILIDADE MEDICA

Art. 104 — Os institutos e clinicas de beleza sob responsabilidade médica,
sdo estabelecimentos que se destinam exclusivamente a tratamento com finalidade
estética, envolvendo atividades que s6 podem ser exercidas por profissionais
legalmente habilitados.

Art. 105 — Os estabelecimentos de que trata este Capitulo terdo livro préprio
com folhas numeradas e com termo de abertura e encerramento, autenticados pela
autoridade sanitaria competente e por esta rubricados, destinado ao registro diario das
prescricbes médicas, indicando, obrigatoriamente, a data, o nome do médico que
prescreveu, o numero de inscricdo no Conselho Regional de Medicina e o endereco do
consultério ou residéncia.

Art. 106 — O responsavel médico pelo instituto ou clinica de beleza, quando

nao for o proprietario, devera apresentar contrato de trabalho ao érgdo de vigilancia
sanitaria competente para anotacao.
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CAPITULO VII

DOS ESTABELECIMENTOS DE ASSISTENCIA ODONTOLOGICA

Art. 107 — Os estabelecimentos de assisténcia odontologica oficiais e
particulares, terdo livro proprio, com termo de abertura e encerramento autenticados
pela autoridade sanitdria competente e por esta devidamente rubricados, para o
registro diario do nome de cada paciente atendido e do profissional que o atendeu, com
namero de sua inscricdo no Conselho Regional de Odontologia.

Art. 108 — Os estabelecimentos de assisténcia odontolégica, deverdo
possuir mobiliario adequado, aparelhos, equipamentos, instrumentos, vasilhames,
lavatorios com agua encanada e todos 0s meios necessarios as suas finalidades, a
critério da autoridade sanitaria competente, devendo ser mantidos em perfeitas
condicdes de higiene.

Art. 109 — Os responsaveis pelos estabelecimentos a que se refere o artigo
anterior, quando ndo forem os proprietarios, deverdo apresentar contrato de trabalho
no érgao sanitario competente para anotacao.

Art. 110 — Todos os consultérios odontolégicos particulares, as clinicas,
policlinicas, pronto-socorro e hospitais odontolégicos, bem como quaisquer outras
instituicdes relacionadas com a odontologia, sé poderdo funcionar com a prévia licenca
da reparticdo sanitaria competente.

8 1° — Nos estabelecimentos mencionados neste artigo, em que haja
radiologia, observar-se-80, rigorosamente, as exigéncias minimas de protecao,
estabelecidas na legislacdo federal em vigor e em Normas Técnicas Especiais, a
critério da autoridade sanitaria competente, sempre que julgar necessario.

8§ 2° — Todos os consultérios dentarios sdo obrigados a possuir fichario
odontoldgico de seus clientes.

CAPITULO VI

DOS LABORATORIOS E OFICINAS DE PROTESE ODONTOLOGICA

Art. 111 — Os laboratérios e oficinas de prétese odontoldgica licenciadas,
somente poderao funcionar com a presenca obrigatoria do profissional responsavel ou
de substituto legalmente habilitado.

Art. 112 — Os laboratérios e oficinas de prétese odontolégica além de

instalagcdes adequadas, deverdo possuir aparelho, instrumentos, vasilhas, e todos os
meios necessarios as suas finalidades, mantidos em perfeitas condi¢des de higiene.
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Art. 113 — O laboratério ou oficina de protese odontologica que ndo for
utilizado exclusivamente pelo cirurgido-dentista, ndo podera ter comunicacdo com 0
consultorio dentario.

Art. 114 — Os laboratorios e oficinas de protese odontologica, oficiais ou
particulares, terdo livro préprio com suas folhas numeradas, contendo termo de
abertura e encerramento assinado pela autoridade sanitaria competente, destinado ao
registro diério de todos os trabalhos realizados, indicando obrigatoriamente a data e o
nome do cirurgido-dentista e o endereco do seu consultorio ou residéncia.

Art. 115 — Os responsaveis pelos estabelecimentos quando n&o forem
sécios ou proprietérios, deverdo apresentar contrato de trabalho no 6rgdo sanitério
competente para anotacgao.

CAPITULO IX

DAS CASAS DE ARTIGOS CIRURGICOS, ORTOPEDICOS,
FISIOTERAPICOS E ODONTOLOGICOS

Art. 116 — Nenhum estabelecimento de fabricagdo ou venda de
aparelhagem ortopédica podera instalar-se ou funcionar no Municipio sem a prévia
licenca do 6rgdo sanitario competente.

Art. 117 — Para o licenciamento a que se refere o artigo anterior, sera
necessario requerimento do responséavel, acompanhado da seguinte documentacao:

| — Prova de constituicdo da empresa,;
Il — Prova de habilitacdo ortopédica.

Paragrafo Unico — Para a habilitacdo a que se refere o inciso Il, é
necessario:

| - Apresentacdo de atestados firmados por dois (2) médicos ortopedistas,
com firma reconhecida, dizendo da capacidade do profissional na atividade;

Il — Certificado de especializagdo ou estagio expedido por instituicdes ou
empresas especializadas onde o interessado tenha adquirido aptiddo adequada.

Art. 118 — Os estabelecimentos de que tratam este Capitulo, ndo podem
vender qualquer tipo de aparelhagem ortopédica sem a devida prescricdo médica.

Paragrafo Unico — A transcricdo do receituario sera feita em livro préprio,
autenticado pela autoridade sanitaria competente.
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Art. 119 — As sucursais ou filiais dos estabelecimentos de fabricacdo ou
venda de aparelhos ortopédicos, sdo considerados como estabelecimentos autbnomos,
aplicando-se-lhes, para efeitos de licenciamento e fiscalizacdo, as exigéncias dos
artigos anteriores.

Art. 120 — E vedado aos estabelecimentos que fabriguem ou comercializem
produtos ortopédicos, vender ou aplicar aparelhos protéticos, contensivos, corretivos ou
imobilizadores, sem a respectiva prescricdo médica.

Art. 121 — Os estabelecimentos que fabricam ou negociam com artigos
ortopédicos, deverao observar, além das prescricdes do Codigo de Edificacoes, ter piso
impermeabilizado, e conter no minimo as seguintes dependéncias:

| — Sala para atendimento de clientes;
Il — Sala para a fabricagéo ou preparacao dos aparelhos;

[l — Sanitarios independentes para cada sexo separados dos ambientes
comuns.

CAPITULO X

DOS BANCOS DE OLHOS

Art. 122 — E vedado aos Bancos de Olhos ou aos seus membros e
colaboradores, o recebimento ou pagamento de quaisquer importancia ou vantagens,
sob qualquer titulo, para efetuar a retirada e a entrega dos olhos doados.

Art. 123 — E vedado aos Bancos de Olhos prestar diretamente assisténcia
médica ou cirurgica.

Art. 124 — A autorizacdo para o funcionamento dos Bancos de Olhos sera
solicitada a autoridade sanitaria competente pelo médico responsavel, em
requerimento acompanhado dos estatutos dos Bancos de Olhos, devidamente
registrado em Cartério, com todos 0s requisitos previstos nos dispositivos legais
vigentes para as instituicdes sociais de finalidade filantrépica.

Art. 125 — A autoridade sanitaria competente autorizara o funcionamento de
apenas um Banco de Olhos dentro de uma area geografica com raio de 50 km
(cinquenta quildmetros)

Art. 126 — Os Bancos de Olhos deverédo estar providos e preparados 24
(vinte e quatro) horas por dia com 0s meios necessarios, unidade mével para a
extracdo dos 6rgdos doados e 0 seu transporte para o banco, devendo, para tanto
dispor de:
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| — Unidade técnica adequada e portatil, esterilizada, com todos os
instrumentos necessarios a enucleagdo do olho doado e a condigna recomposicao de
cavidade orbitaria do doador;

Il — Meios de transportes para atendimentos;

[l — Médico legalmente habilitado e qualificado para o trabalho;

Art. 127 — O laboratério dos Bancos de Olhos devera ter, no minimo,
obrigatoriamente, os seguintes equipamentos:

| — Lampada de fenda;

Il — Microscopio oftalmico especular com equipamento para documentacéo
fotografica;

Il — Vidraria e instrumentos cirdrgicos especificos para enucleacdo e
separacédo dos 6rgaos;

IV — Antibiéticos adequados;

V — Aventais, mascaras e gorros cirurgicos esterilizados;
VI — Refrigerador comum;

VII — Microscopio de laborat6rio;

VIII — Vidraria e reagentes necessarios para teste de compatibilidade
tissular;

IX — Camara com fluxo laminar;

X — Vidraria e reagentes necessarios para preservacao tissular;

XI — Microscopio cirdrgico;

XII — Estufa;

Xl — Equipamento para cultura;

Art. 128 — Os Bancos de Olhos deverdo manter quadro de pessoal técnico
devidamente qualificado e legalmente habilitado, em numero suficiente para a perfeita

execucgao de suas atividades.

Art. 129 — A Unidade Administrativa dos Bancos de Olhos devera possuir,
obrigatoriamente:
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| — Telefone exclusivo para o Banco de Olhos, atendendo 24 (vinte e quatro)
horas por dia;

Il — Arquivo mantido rigorosamente em dia, com os documentos de doagéo,
dos doadores em vida;

I — Livro préprio, com folhas numeradas, com termo de abertura e
encerramento autenticados pela autoridade sanitaria competente e por esta
devidamente rubricados, destinado ao registro dos pacientes interessados e seus
diagndsticos, e dos respectivos médicos, com os enderecos de ambos;

IV — Livro proprio, com folhas numeradas, com termo de abertura e
encerramento autenticados pela autoridade sanitaria competente, para o registro dos
pacientes receptadores dos olhos enucleados e dos respectivos médicos;

V — Arquivo dos relatdrios médico-técnicos referentes aos olhos enucleados
de doadores.

Paragrafo Unico — Os arquivos e livros aos quais se refere este artigo,
deverdo ser mantidos rigorosamente em dia, no banco de Olhos e seréo exibidos a
autoridade sanitaria competente, sempre que solicitados.

Art. 130 — O atendimento dos pacientes para obtencdo de olhos nos
respectivos Bancos obedecera rigorosamente a ordem cronoldgica de inscrigdo, no
livro préprio, exceto para os casos de emergéncia devidamente comprovados.

Art. 131 — Os Bancos de Olhos enviardo, anualmente, até o dia 31 de
marco, as autoridades sanitarias competentes, a lista dos doadores de olhos
enucleados no ano, dos respectivos e dos médicos, juntamente com 0os nomes bem
como dos respectivos enderecos.

Art. 132 — Os Bancos de Olhos atenderdo indiscriminadamente as
solicitacbes de olhos feitas por médicos legalmente habilitados e devidamente
qualificados, obedecida a ordem cronoldgica a que se refere este Capitulo.

Art. 133 — Os Bancos de Olhos deverdo ter adequada infraestrutura,
estrutura, quanto a servigos de agua, esgoto, energia elétrica e sanitaria, a critério da
autoridade sanitaria competente e serdo mantidos em perfeitas condi¢des de higiene.

Art. 134 — O responsavel meédico pelo banco de Olhos devera apresentar
contrato de trabalho no 6rgéo sanitario competente, para anotagéo.
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CAPITULO XI

DOS BANCOS DE LEITE HUMANO

Art. 135 — Os Bancos de Leite Humano, publicos ou privados, s6 poderéo
funcionar sob a responsabilidade técnica de profissional legalmente habilitado.

Art. 136 — O funcionamento dos estabelecimentos de que trata este capitulo,
somente sera permitido apos a licenca expedida pelo 6rgdo sanitario competente.

Art. 137 — Os Bancos de Leite Humano deverdo possuir instalacdes e
equipamentos para assegurar a conservacao do leite na temperatura de “4°C (menos
quatro graus centigrados), dosar o seu teor de gordura e aferir o seu pH.

Paragrafo Unico — Os dados técnicos a que se refere este artigo deveréo
constar no rétulo de cada recipiente.

Art. 138 — Todo material utilizado pelo banco de leite humano, na coleta e
armazenamento, devera ser esterilizado.

CAPITULO XII

DOS CONSULTORIOS DE PSICOLOGIA

Art. 139 — Nenhum consultério de Psicologia podera funcionar sem prévia
licenca do 6rgdo competente.

Paragrafo Unico — Para o licenciamento dos estabelecimentos
mencionados no presente artigo, sera necessario requerimento do responsavel técnico
psicolégico devidamente habilitado, juntando para tanto, a documentacéo exigida pela
autoridade sanitaria competente.

CAPITULO XIlI

DOS ESTABELECIMENTOS DE OPTICA

Art. 140 — Além das disposicdes contidas nas legislacdes federal e estadual,
os estabelecimentos de optica deverdo obedecer as determinacdes desta Lei, no que
Ihes forem aplicaveis.

Art. 141 — Nenhum estabelecimento optico podera instalar-se e funcionar em
qualquer parte do Municipio, sem a prévia licenca do 6rgdo fiscalizador sanitario

competente.
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Paragrafo Unico — A responsabilidade técnica de tais estabelecimentos
cabera a 6ptica devidamente habilitado e registrado no érgdo de satde competente.

Art. 142 — Para o licenciamento dos estabelecimentos de que trata esse
Capitulo, serd necessario requerimento do responsavel técnico e apresentacdo de
documento habil, comprobatério de constituicdo e legalizacdo da entidade,
independentemente de outros documentos a serem exigidos pela Vigilancia Sanitaria.

Art. 143 — O responsavel técnico que requerer a licenca para o
funcionamento da Optica, deverd pedir baixa quando desejar cessar sua
responsabilidade, ficando o estabelecimento obrigado a apresentar outro responsavel
pela sua dire¢do, sem o qual ndo podera funcionar.

Art. 144 — Os estabelecimentos de éptica, em caso de transferéncia de local,
deverdo comunicar e requerer nova vistoria ao 6rgao sanitario fiscalizador.

Art. 145 — Estes estabelecimentos ndo poderéo utilizar qualquer instalacéo
ou aparelhos destinados a exame oftalmolégico, ter consultério em qualquer de suas
dependéncias, nem afixar cartazes de propaganda de médicos ou de profissionais
afins.

Art. 146 - As filiais ou sucursais dos estabelecimentos Opticos sao
considerados como estabelecimentos autdbnomos, aplicando-se-lhes, para efeito de
licenciamento e fiscalizacdo, as exigéncias contidas nos artigos anteriores.

Art. 147 — Para obtencao do registro de licenca, o estabelecimento de éptica
devera possuir o minimo de material indispensavel para o aviamento de receituario
médico, além de possuir livro autenticado pela autoridade competente para fins de
transcricdo do receituério.

Art. 148 — Estdo sujeitos ao presente Codigo o comércio de 6culos com
lentes de grau e protecdo sem grau, com ou sem cor, bem como de lentes de contato.

Art. 149 — Nenhum meédico, na localidade onde exercer a clinica, nem o
respectivo conjuge, poderad possuir ou ter sociedade para explorar o comércio de
Oculos com lentes corretoras, de protecdo ou de contato, sendo-lhes vedada a
indicacdo, nas receitas, de determinados estabelecimentos para o aviamento de suas
prescricdes, sendo que a colocacdo de lentes de contato em pacientes é de
competéncia exclusiva do médico-oculista.

Art. 150 — Cabe ao oOptico responsavel pelo estabelecimento licenciado:

I — A manipulag&o ou fabrico de lentes de grau, protecdo ou ornamentais e
de lentes de contato;

Il — O aviamento das formulas de Optica constantes da prescricdo medica;
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Il — A substituicdo, por lentes iguais, de lentes corretoras danificadas, a
venda de Oculos de protecao, substituicdes, o conserto e adaptacdo das armacdes de
oculos e lunetas;

IV — Assinar diariamente o livro de registro de receituario.

Art. 151 — Os estabelecimentos que fabricarem ou negociarem com artigos
opticos, deverdo ter piso impermeabilizado, paredes pintadas a 6leo, em cores claras
até a altura de 2m (dois metros) e area minima de 10m? (dez metros quadrados) para
cada compartimento.

Art. 152 — As casas de Optica deverdo ter, no minimo, duas salas uma
destinada ao mostruario e atendimento de clientes e outra destinada ao laboratério.

CAPITULO XIV

DOS ESTABELECIMENTOS VETERINARIOS E CONGENERES

Art. 153 — Todos os estabelecimentos privados e oficiais, cooperativas,
firmas, associagfes, sociedades, companhias, empresa de economia mista, entidades
estatais, paraestatais, autarquias, que fabricarem, fracionarem, manipularem e
comercializarem produtos de uso veterinario, e ainda os de assisténcia médico-
hospitalar, de pensdo e adestramento de animais, s6 poderdo funcionar quando
licenciados pelo 6rgdo de Vigilancia Sanitaria Municipal e sob a responsabilidade
técnica de profissional habilitado, devidamente inscrito do érgdo sanitario competente e
no respectivo Conselho Regional.

Paragrafo Unico — Entende-se por produtos de uso veterinario todos os
preparados de formula simples ou complexa, de natureza quimica, farmacéutica,
biolégica ou mista, com propriedades definidas e destinadas a prevenir, diagnosticar ou
curar doencas dos animais, ou que possam contribuir para a manutencédo da higiene
animal.

Art. 154 — Para o licenciamento desses estabelecimentos, sera necessario
requerimento do responsavel técnico e apresentacdo de documento habil,
comprobatério da constituicdo e legalizacdo da entidade, contrato de trabalho com
responsavel, se for o caso, além de outros documentos exigidos, a critério da
autoridade competente.

Art. 155 — A fiscalizacdo de produtos de uso veterinario, dos
estabelecimentos que os fabriguem ou comercializem, far-se-a4 de conformidade com a
legislagéo federal vigente.

Art. 156 — Os hospitais, clinicas e consultorios médico-veterinario, bem
como os estabelecimentos de pensao e adestramento, destinados ao atendimento de

animais de pequeno porte, serdo permitidos no perimetro urbano, desde que em local
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autorizado pela autoridade municipal e observadas as exigéncias deste Codigo e suas
Normas Técnicas especiais.

Art. 157 — Os canis de hospitais e clinicas veterinarias devem ser
individuais, localizados em recintos fechados, providos de dispositivos destinados a
evitar a exalacdo de odores e a propagacdo de ruidos incdbmodos, construidos de
alvenaria, com revestimento impermeavel, podendo as gaiolas serem de ferro pintado
ou material inoxidavel, com piso removivel.

Art. 158 — Os canis devem ser providos de esgotos ligados a rede publica,
dispor de agua corrente e de sistema adequado de ventilacao.

CAPITULO XV

DOS HOSPITAIS, CASA DE SAUDE, MATERNIDADES E CONGENERES

Art. 159 — Os hospitais, casas de saude, maternidades, clinicas médicas e
outros estabelecimentos de saude e congéneres que prestem servigcos de salude em
regime de internacdo ou ambulatorial, somente poderdo funcionar em todo o municipio
de Araguaina, depois de licenciado, sob a direcdo e responsabilidade de médico
devidamente habilitado na forma de lei, com termo de responsabilidade assinado
perante o 6rgdo sanitario competente.

Paragrafo Unico — E obrigatério a presenca de médico legalmente
habilitado em qualquer estabelecimento de salde de que trata este artigo, durante o
horario de funcionamento.

Art. 160 — Para fim de licenciamento, os estabelecimentos de salude deverdo
satisfazer todos os requisitos e condicfes, normas e padrdes aprovados pelo Ministério
da Saude e pela Secretaria Municipal de Saude.

CAPITULO XVI

DOS ORGAOS EXECUTIVOS DE ATIVIDADES HOMOTERAPICAS

Art. 161 — Entende-se por atividades homoterapicas a obtencéo, a coleta, o
controle, o armazenamento, a selecdo e aplicacdo de sangue em transfusao,
fornecimento, preparacéo ou selecéo de derivados de sangue nao industrializados.

Art. 162 — Os locais destinados a instalacdo dos oOrgaos executivos de
atividades homoterépicas, de carater ndo industrial, devem dispor de espaco que

permita o correto desempenho de suas finalidades, de boas condigcbes ambientais, no
que se refere, dentre outras, a planta fisica, revestimento, iluminacdo, aeracdo, de
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determinadas operacdes, além de adequada infra-estrutura quanto a servico de agua,
esgoto, energia elétrica e sanitarios para uso do pessoal e dos doadores.

Art. 163 — Os Bancos de Sangue e Servicos de Homoterapia em geral,
particulares e oficiais, que explorem atividades homoterapicas no Municipio, ficam
sujeitas a licenca do érgao de vigilancia sanitaria competente.

Art. 164 — Sem prejuizo do disposto no artigo anterior para fins de
licenciamento, os Orgdos executivos de atividades homoterapicas obedecerdo as
exigéncias especificas em Normas Técnicas Especiais a serem baixadas pela
Secretaria Municipal de Saude.

CAPITULO XVII

DOS INSTITUTOS OU CLINICAS DE FISIOTERAPIA

Art. 165 — Os institutos ou clinicas de fisioterapia sdo estabelecimentos nos
quais sao utilizados agentes fisicos com finalidade terapéutica, mediante prescricdo
médica.

Art. 166 — Os estabelecimentos a que se refere o artigo anterior,
devidamente licenciados, s6 poderdo funcionar com a presenca obrigatéria do
profissional responsavel ou de seu substituto habilitado.

Art. 167 — Em todas as placas indicativas, anuncios ou formas de
propaganda dos institutos e clinicas de fisioterapia, deverd ser mencionado com
destaque a expressao “sob a Responsabilidade Técnica”, seguida do nome e do
namero de inscricdo no respectivo Conselho Regional.

Art. 168 — Os institutos ou clinicas de fisioterapia, oficiais e particulares,
terdo livro proprio, com folhas numeradas, com termo de abertura e encerramento
autenticados pela autoridade sanitaria competente e por esta devidamente rubricados
destinado ao registro diario de todos os tratamentos prescritos e dele constardo
obrigatoriamente, a data, o nome do paciente e seu endere¢co completo, 0 nome do
médico que prescreveu 0 tratamento, com seu numero de inscricdo no Conselho
regional de Medicina e endereco do consultério ou residéncia.

Art. 169 — Os estabelecimentos deverdo possuir instalagbes adequadas,
aparelhos, utensilios, vasilhames e todos 0os meios necessarios as suas finalidades, pia
com agua corrente, mesas com tampos e pés de material liso, resistente e
impermeavel de forma a nao dificultar a sua higiene e a limpeza.

Art. 170 — Os responsaveis pelos institutos ou clinicas de fisioterapia,

quando deles néo forem sécios proprietarios, deverdao apresentar contrato de trabalho
no 6rgdo sanitario competente para anotacao.
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CAPITULO XV

DOS PROFISSIONAIS DE SAUDE

Art. 171 — S&o profissionais ligados a saude e, portanto sujeitos a
fiscalizacdo e as normas desta Lei, médicos, odontdlogos, farmacéuticos, oficiais de
farmacia, provisionados, técnicos em protese dentaria, enfermeiras e similares,
tecnologos em saneamento ambiental, agrobnomos, técnicos de laboratério e similares,
psicologos, quimicos, massagistas, nutricionistas, médicos veterinarios, pedicures,
técnicos de higiene dental, assistentes sociais, fonoaudidlogos, biomédicos,
bioguimicos, e outros a critério da autoridade sanitéria.

Paragrafo Unico — Estdo sujeitas as sanc¢des cabiveis os profissionais que
agirem em desacordo com as normas técnicas estabelecidas pela Secretaria Municipal
de Saude.

Art. 172 — Os diplomas, titulos, graus ou certificados que, na forma da Lei
Federal, capacitam seus portadores na Secretaria Municipal de Saude, através dos
respectivos Conselhos Regulamentadores da profissao.

TITULO IV

DOS GENEROS ALIMENTICIOS

CAPITULO |

CONDICOES GERAIS

Art. 173 — Os assuntos pertinentes a defesa e protecédo da saude individual
ou coletiva, no que concerne a alimentos em todas as etapas de sua producdo até o
consumo no comeércio, serdo regulados em todo o Municipio pelas disposices deste
Cadigo.

Paragrafo Unico — Os conceitos e definicbes de alimento, matéria-prima
alimentar, alimento enriquecido, alimento de fantasia ou artificial, alimento irradiado,
aditivos intencional, acidental, produto alimenticio, padrdao de identidade e qualidade,
bem como os de rétulo, embalagem, propaganda, 6rgdo competente, laboratério oficial,
autoridade fiscalizadora competente, analise de controles, analise fiscal estabelecidos
no Decreto-Lei federal n° 986, de 21 de outubro de 1969, e demais textos em legais
posteriores, ficam adotado por esta lei.

Art. 174 — Para os efeitos deste Cdédigo, considera-se alimento fraudado,
adulterado ou falsificado, todo aquele que:
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| — Houver sido misturado ou acondicionado com substancias que
modifiguem as suas caracteristicas apresentadas por ocasido do pedido de registro;

Il — Houver sido retirado qualquer elemento da sua composi¢cdo normal, sem
autorizacdo das normas sanitarias respectivas;

Il — Houver sido substituido elementos integrantes de sua composi¢ao
normal, por outro de qualidade inferior, ou tiver sido acrescido de substancia n&o
autorizada pelas normas sanitarias, de modo a suprimir ou reduzir o seu valor
alimenticio ou torna-lo nocivo a saude;

IV — O seu volume, peso ou medida ndo corresponder a quantidade
aprovada oficialmente;

V — Forem apresentadas na sua propaganda, rotulagem ou embalagem,
indicacdes que induzam a erro, engano ou confusao quanto a sua procedéncia, origem,
composicao ou finalidade.

Paragrafo Unico — Considera-se ainda, para os efeitos deste Codigo:

| — Comércio ambulante — toda e qualquer forma de atividade lucrativa, de
carater eventual ou transitério, que se exerca de maneira itinerante, nas vias ou
logradouros publicos, ou que realize vendas a domicilio;

Il — Servicos temporarios — o estabelecimento, comércio ou vendedor
ambulante que opere em local, por um periodo que ndo exceda a 21 (vinte e um) dias e
gue esteja ligado a atividades festivas.

CAPITULO I

DO REGISTRO

Art. 175 — Todo e qualquer alimento passivel de registro s6 podera ser
exposto ao consumo apos ter seu registro licenciado pelo 6rgdo competente da Unido
ou por ela delegado.

Art. 176 — Os alimentos e aditivos intencionais deverdo ser rotulados de
acordo com as exigéncias da legislacdo federal especifica, devendo os rotulos
mencionar em caracteres legiveis:

| — A qualidade, a natureza, o prazo de validade e o tipo de alimento,
observando a definicdo, a descricdo e a classificacdo estabelecida no respectivo

padrdo de identidade e qualidade;

Il — Nome ou marca do alimento;
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[l — Nome da empresa responsavel;
IV - Endereco completo da firma responsavel;
V — Numero do registro do alimento no 6rgdo competente da Uniéo;

VI — Indicacao, se for o caso, de aditivo intencional, mencionado e indicando
o cadigo de identidade correspondente;

VIl — Numero de identificagdo de partida e lote ou data de fabricagéo,
guando se tratar de alimento perecivel;

VIII — O peso ou volume liquido;

IX — Outras indicacbes que venham a ser fixadas em regulamento ou
Normas Técnicas Especiais, Federais, Estaduais e Municipais.

Paragrafo Unico — Para os efeitos da vigilancia e fiscalizacdo municipal,
aplicam-se as disposi¢6es do Decreto-lei federal n® 986, de 21 de outubro de 1969, no
tocante as exigéncias de rotulagem, etiquetagem e aditivacao dos alimentos.

CAPITULO III

DOS ADITIVOS

Art. 177 — S6 ser& permitido o emprego de aditivo intencional quando:
| — Comprovado a sua inocuidade;
Il — N&o induzir o consumidor a erro ou confusao;

[l — Utilizado no limite permitido pela Comissdo Nacional de normas de
Padrbes para Alimentos (CNNPA) ou érgéo que a substitua;

IV — Satisfazer seu padrao de identidade e qualidade;

V — Estiver registrado no 6rgdo competente da Uniéo.

Paragrafo Unico — os aditivos intencionais registrados ter&o
automaticamente cancelados os seus registros quando nova concepcéao cientifica ou

tecnoldgica vier a condenar o seu emprego no alimento.

Art. 178 — No interesse da saude publica, poderdo ser estabelecidos limites
residuais, para os aditivos incidentais presentes no alimento.
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CAPITULO IV

DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Art. 179 — Sao adotados e serdo observados pela Secretaria Municipal de
Saude, os padrdes de identidade e qualidade estabelecidos para cada tipo ou espécie
de alimento pelo érgdo competente da Unido, abrangendo:

| — Denominacgéo, definicdo e composicdo compreendendo a denominacéo
do alimento, o nome cientifico, quando houver, e os requisitos que permitem fixar um
critério de qualidade.

Il — Requisitos de higiene, compreendendo medidas sanitarias concretas e
demais disposicdes necessarias a obtencdo de um alimento puro, comestivel e de
qualidade comercial,

Il — Aditivos intencionais que possam ser empregados, abrangendo a
finalidade do emprego e o limite de adicao;

IV — Requisitos aplicaveis ao peso e medida;
V — Requisitos relativos a rotulagem e apresentacao do produto;
VI — Métodos de coleta de amostra, ensaio e analise do alimento.

8 1° — Os requisitos de higiene, adotados e observados, abrangerdo também
0 padrao microbiol6gico do alimento e o limite residual de pesticidade e contaminantes
toleraveis.

§ 2° — Os padrdes de identidade e qualidade poder&o ser revistos, na forma
da legislagdo em vigor e por iniciativa do poder publico, ou a requerimento da parte
interessada, devidamente fundamentada.

8 3° — Poderédo ser aprovados subpadrdoes de identidade e qualidade,
devendo os alimentos por eles abrangidos serem embalados e rotulados de forma a
distingui-los do alimento padronizado correspondente.

8 4° — Os alimentos de fantasia ou artificiais, ou ainda nédo padronizados,
deverdo obedecer, na sua composicao, as especificacbes que tenham sido declaradas
e aprovadas por ocasiao do respectivo registro.

8 5° — Os alimentos sucedaneos deverdo ter aparéncia diferente daquela
dos alimentos genuinos ou permitir, por outra forma, a sua identificacdo, de acordo com
as disposicoes da legislacao vigente.

Art. 180 — Caso ainda nao exista padrao de identidade e qualidade pelo
orgdao competente para determinado alimento, serdo adotados 0s preceitos
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bromatoldgicos constantes dos regulamentos federais vigentes ou na sua falta, os dos
regulamentos estaduais e/ou municipais pertinentes.

Paragrafo Unico — Nos casos de divergéncia na interpretacdo dos
dispositivos a que se refere este artigo, serédo esclarecidos pela Comissédo de Normas e
Padrdes para Alimentos (CNNPA), ou 6rgédo que legalmente a substitua.

CAPITULO V

DA VIGILANCIA E FISCALIZACAO DOS ALIMENTOS

Art. 181 — A acdo fiscalizadora serd exercida pelas autoridades federais,
estaduais e municipais, no ambito de suas respectivas atribuicoes.

Art. 182 — A fiscalizacdo da autoridade sanitaria serd exercida sobre os
alimentos, o pessoal que os manipula e sobre os locais e instalacbes onde se
fabriquem, produzam, beneficiem, manipulem, acondicionem, conservem, depositem,
armazenem, transportem, comercializem ou consumam alimentos.

8 1° — Além de apresentar em perfeitas condigcbes para 0 consumo, 0S
produtos, substancias, insumo ou outros, deveréo ser oriundos de fontes aprovadas ou
autorizadas pela Secretaria Municipal de Saude.

§ 2° — Os alimentos pereciveis devem ser transportados, armazenados ou
depositados sob condi¢cdes de temperatura, umidade, ventilacdo e luminosidade que os
protejam de contaminacdes e deterioracdes.

8§ 3° — No fabrico, produgcdo, beneficiamento, manipulacao,
acondicionamento, conservacdo, armazenamento, depésito, transporte, distribuicéo,
venda, compra e consumo de alimentos, deverdo ser observados rigorosos preceitos
de limpeza e higiene.

Art. 183 — Os géneros alimenticios devem, obrigatoriamente, ser protegidos
por invélucros proprios e adequados no armazenamento, transporte, exposicdo e
comercio.

8 1° — No acondicionamento de alimentos ndo é permitido o contato direto
com jornais, papeis tingidos, papéis ou filmes plasticos usados com a face impressa e
sacos destinados ao acondicionamento de lixo.

8 2° — Os géneros alimenticios, que por forca da sua comercializagdo, ndo
puderem ser completamente protegidos por involucros, devem ser abrigados em
dispositivos adequados a evitar a contaminagdo, e serem manuseados ou servidos
mediante 0 emprego de utensilios ou outros dispositivos que sirvam para evitar o
contato com as maos.
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8 3° — A sacaria utilizada no acondicionamento de alimentos, deve ser de
primeiro uso, sendo proibido o emprego de embalagens ou aditivos.

Art. 184 — E proibido manter no mesmo continente, ou transportar no mesmo
compartimento de um veiculo, alimentos e substancias estranhas que possam
contaminé-los ou corrompé-los.

8 1° — Excetuam-se das exigéncias deste artigo, os alimentos embalados em
recipientes hermeticamente fechados, impermeaveis e resistentes;

8§ 2° — Nesses recipientes devem constar em local visivel a expressao:
“proibida a reutilizacdo para alimentos”.

Art. 185 — Os utensilios e recipientes dos estabelecimentos onde se
preparem e/ou consumam alimentos, deverdo ser lavados e higienizados
adequadamente, ou serdo usados recipientes descartaveis, inutilizados ap6s seu uso.

Paragrafo Unico — Os produtos utilizados deverdo possuir registro nos
Orgdos competentes.

Art. 186 — Os alimentos serdo sempre e obrigatoriamente mantidos
afastados de desinfetantes, solventes, combustiveis liquidos, produtos de perfurmaria,
limpeza e congéneres.

Art. 187 — Na industrializacdo e comercializacdo de alimentos e na
preparacao de refeigbes, deve ser restringido o contato manual direto, fazendo-se uso
apropriado de processos mecanicos, circuitos fechados, utensilios e outros
dispositivos.

Art. 188 — As pecas, maquinarias, utensilios recipientes, equipamentos,
embalagens que venham a entrar em contato com alimentos nas diversas fases de
fabricagcdo, producdo, manipulacdo, beneficiamento, conservacdo, transporte,
armazenamento, depdsito, distribuicdo, comercializacdo e outras quaisquer situacoes,
nao devem intervir nocivamente com 0s mesmos, alterar o seu valor nutritivo, ou as
suas caracteristicas organolépticas, devendo ser mantidas limpas e livres de sujidades,
poeiras, insetos e outras contaminacoes.

Art. 189 — Toda e qualquer acdo fiscalizadora, sera facilitada pelos
responsaveis pelo estabelecimento onde se encontrarem 0s géneros alimenticios.

Art. 190 — Os alimentos em transito, em qualquer local que se encontrem,
ficardo sujeitos a fiscalizacao.

Art. 191 — No interesse da Saude Publica, podera a autoridade sanitaria
proibir o preparo e a venda de géneros e produtos alimenticios em determinados locais.

Art. 192 — Nenhum alimento podera ser exposto a venda sem estar
convenientemente protegido contra poeira, insetos e outros animais.
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Art. 193 — A critério da autoridade sanitaria, podera ser proibida a venda
ambulante e em feiras livres, de produtos alimenticios que ndo possam ser objeto de
consumo imediato.

Art. 194 — Os alimentos susceptiveis, de facil contaminag¢do, como o leite,
produtos lacteos, maionese, carnes e produtos do mar, deverdo ser conservados em
refrigeracdo adequada.

Art. 195 — O transporte de alimentos devera ser realizado em veiculos
dotados de compartimentos hermeticamente fechados, protegidos contra insetos,
poeira e conservados rigorosamente limpos.

Art. 196 — O destino dos restos de alimentos, sobras intactas e lixo, nos
locais onde se manipule, comercialize ou se processe os produtos, dever obedecer as
técnicas recomendadas pela Secretaria Municipal de Saude.

Art. 197 — Na Vigilancia Sanitaria de alimentos, as autoridades responsaveis
pela fiscalizagdo, observarao dentre outros, os seguintes aspectos:

| — Controle de possiveis contamina¢cdes microbioldgicas, quimicas e
radioativas, principalmente no que diz respeito a certos produtos animais, em particular
o leite, a carne e o pescado;

Il - Na atividade de que trata o inciso anterior, verificar-se-4 se foram
cumpridas as normas técnicas sobre limites admissiveis de contaminantes biologicos e
bacteriolégicos, as medidas de higiene relativas as diversas fases de operacdo com o
produto, os residuos e coadjuvantes de cultivo, tais como defensivos agricolas, niveis
de tolerdncia de residuos aditivos intencionais que se utilizam exclusivamente por
motivos tecnoldgicos no processo de fabricacdo, de transformacdo ou elaboracao de
produtos alimenticios; residuos de detergentes em contato com os alimentos;
contaminacgdes por poluicdo atmosférica ou de agua; exposicao a radiacdes ionizantes
a niveis compativeis, e outras;

[l — Procedimentos de conservacédo em geral,

IV — Mencbes na regulagem dos elementos exigidos pela legislacao federal
pertinente;

V — Normas sobre embalagens e apresentacdo dos produtos em
conformidade com a legislacdo e normas complementares pertinentes;

VI — Validade dos produtos;

VIl — Normas sobre construcdes e instalacdes do ponto de vista sanitario,
dos locais onde se exergcam as atividades respectivas.
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CAPITULO VI

COLETA, AMOSTRAS E ANALISE FISCAL

Art. 198 — Compete a autoridade sanitaria realizar periodicamente, ou
guando necessario, coletas de amostras de alimentos, matérias-primas para alimentos,
aditivos, coadjuvantes, para efeito de andlise fiscal.

Art. 199 — A coleta de amostra sera feita sem apreensao do produto, quando
se tratar de analise de rotina.

Paragrafo Unico — Se o resultado da analise de rotina for condenatdria, a
autoridade sanitéria podera efetuar nova coleta de amostra, para analise fiscal, com a
apreenséo do produto, lavrando o Auto de Apreensao e depdsito.

Art. 200 — A coleta de amostra para analise fiscal ou de rotina, com ou sem
apreensdo de alimento ou material relacionado, sera feita pela autoridade fiscalizadora
competente, que lavrara Auto de Coleta de Amostra em 3 (trés) vias, assinadas por ela,
pelo possuidor ou responséavel pelo produto e, na auséncia ou recusa deste, por duas
testemunhas, se possivel especificando-se no auto a natureza e outras caracteristicas
do alimento ou material relacionado.

8 1° — A amostra representativa do alimento ou material relacionado sera
dividida em 3 (trés) partes, tornadas individualmente inviolaveis ou autenticadas no ato
da coleta, sendo uma delas entregue ao proprietario ou responsavel pelo produto para
servir de contraprova, e as duas outras encaminhadas imediatamente ao laboratorio
oficial ou credenciado.

§ 2° — As amostras referidas neste artigo serdo colhidas em quantidade
adequada a realizacdo dos exames e pericias, de conformidade com os métodos
oficialmente adotados.

8 3° — Se a quantidade ou fécil alterabilidade da mercadoria ndo permitir
respectivamente a coleta das amostras de que trata o paragrafo 1° deste artigo ou a
sua conservagao nas condicdes em que foram colhidas, sera a mesma levada de
imediato para o laboratério oficial ou credenciado, onde na presenca do possuidor ou
responsavel pelo produto e do perito por ele indicado, ou, na sua falta, de duas
testemunhas, seré efetuada a analise fiscal.

8 4° — A andlise deverd ser feita no prazo méaximo de 30 (trinta) dias, a partir
do recebimento da amostra, sendo que, em caso de produto perecivel, este prazo nao
poderd ultrapassar a 24 (vinte e quatro) horas, apds a entrega do material.

Art. 201 — Concluida a analise fiscal, o laboratério oficial ou credenciado

remetera o laudo respectivo, em 3 (trés) vias no minimo, a autoridade fiscalizadora
competente, a qual, por sua vez, encaminhard uma das vias ao possuidor ou
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responsavel e outra ao produtor e/ou comerciante do alimento, e com a 32 (terceira) via
instruird o processo, se for o caso.

8 1° — Se a andlise comprovar infragdo de qualquer preceito deste Cdédigo,
da legislacdo federal ou estadual especifica, a autoridade fiscalizadora competente
lavrara Auto de Infracao.

§ 2° — Constara do Auto de Infragcdo o prazo de 10 (dez) dias para que o
infrator interponha recurso, requerendo pericia de contraprova.

8 3° — No caso de produtos pereciveis, esse prazo sera de 72 (setenta e
duas) horas.

8 4° — Decorridos os prazos de que se trata os paragrafos 2° e 3° deste
artigo, sem que o infrator tenha apresentado recurso ou requerido pericia de
contraprova, a autoridade competente dara prosseguimento as medidas legais
cabiveis.

8 5° — Se o resultado da analise for condenatoria e se referir a amostra em
fiscalizacdo de rotina, sem apreensdo do produto, efetuar-se-4 apreensao e depadsito
do produto ainda existente, devendo neste caso, proceder a nova coleta de amostra.

8 6° — A autoridade sanitaria competente dara ciéncia do resultado da
analise ao possuidor ou responséavel pelo produto, sempre e obrigatoriamente, mesmo
guando nao tiver sido caracterizada infracdo, bem como ao produtor, se necessario.

Art. 202 — A pericia de contraprova sera efetuada sobre a amostra em poder
do possuidor ou responséavel pelo produto no laboratério oficial ou credenciado, que
tenha realizado a andlise fiscal, na presenca do perito de laboratorio que expediu o
laudo condenatdrio, do perito indicado pelo requerente e, opcionalmente, na presenca
da autoridade fiscalizadora competente.

8 1° — O requerimento da pericia de contraprova indicara desde logo o
perito, devendo a indicacao recair em profissional que preencha os requisitos legais.

§ 2° — Serao fornecidas todas a informacgOes solicitadas pelo perito do
requerente, inclusive relatérios a analise fiscal condenatoria e demais documentos que

julgar necessarios.

§ 3° — O possuidor ou responsavel pelo produto apresentara amostra sob a
guarda, na data fixada, para a pericia de contraprova.

8 4° — A pericia de contraprova sera realizada quando a amostra de que
trata o paragrafo anterior apresentar indicios de violacao.

8 5° — Na hipotese do paragrafo anterior, sera lavrado o Auto de Infracdo e
efetuada nova coleta, seguindo-se normalmente o processo administrativo.

Péagina: 42



8 6° — Os peritos lavrarédo ata de tudo aquilo que ocorrer na pericia de
contraprova.

8 7° — A ata de que trata o paragrafo anterior sera arquivada no laboratério
oficial ou credenciado.

8 8° — O requerente receberd uma copia da referida ata, podendo outra
cOpia ser entregue ao perito do requerente, mediante recibo, em ambos os casos.

Art. 203 — Aplicar-se-4 a contraprova ao mesmo metodo de analise
empregado na analise fiscal, podendo, se houver anuéncia dos peritos, ser empregada
outra técnica.

Art. 204 — Em caso de divergéncias entre os peritos quanto ao resultado da
analise fiscal condenatdria, ou discordancia entre os resultados desta Gltima com a da
pericia da contraprova, cabera recurso da parte interessada ou do periodo responsavel
pela analise condenatéria a autoridade competente, na forma deste Cdadigo, devendo
esta determinar a realizacdo do novo exame pericial sobre a segunda amostra em
poder do laboratdrio oficial ou credenciado.

8 1° — O recurso de que trata este artigo devera ser interposto no prazo de
05 (cinco) dias, contados da data de concluséo da pericia de contraprova.

8§ 2° — A autoridade que receber o recurso devera decidir sobre o0 mesmo no
prazo de 05 (cinco) dias, contados da data de seu recebimento.

8 3° — Esgotado o prazo referido no paragrafo anterior, sem decisédo do
recurso, prevalecera o resultado da pericia de contraprova.

Art. 205 — No caso de partida cujo valor seja igual ou superior a 1.000 UVF
(hum mil unidade de valor fiscal), confirmada a condenacao do alimento em pericia de
contraprova, podera o interessado solicitar nova retirada de amostras, aplicando-se
técnica de amostragem estatistica adequada.

Paragrafo Unico — Excetuado os casos de presenca de organismo
patogénicos ou suas toxinas, considerar-se-a liberada a partida que indicar um indice
de alteracao ou deteriorizagéo inferior a 10% (dez por cento) de seu total, apds selecéo
cabivel.

Art. 206 — No caso de produtos condenados, oriundos de outras unidades

da federacdo, o resultado da andlise condenatéria sera obrigatoriamente comunicado
ao orgao federal ou congénere da unidade federativa de procedéncia do produto.
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CAPITULO VII

QUALIFICACAO DOS ALIMENTOS

Art. 207 — SO poderdo ser dados a venda ou expostos ao consumo de
alimentos proéprios para tal finalidade, sendo assim considerados os que:

| — Estejam em perfeito estado de conservacéo;

Il — Por sua natureza, composicao e circunstancia de producéo, fabricacao,
manipulagdo, beneficiamento, fracionamento, acondicionamento, distribuicao,
comercializacdo e quaisquer outras atividades relacionadas com 0s mesmos, nao
sejam nocivos a saude, ndo tenham o seu valor nutritivo prejudicado e néo
apresentarem aspecto repugnante;

Il — Sejam provenientes de estabelecimentos licenciados pelo 6rgao
competente ou se encontrem em tais estabelecimentos;

IV — Obedecam as disposi¢des da legislacdo federal, estadual e municipal
vigentes, relativas ao registro, rotulagem e padrdes de identidade e qualidade.

Art. 208 — Sao considerados improprios para 0 consumo, os alimentos que:

| — Contenham substancias venenosas ou toxina em quantidade que possam
torna-los prejudiciais a saude do consumidor.

I — Transportem ou contenham substancias venenosas ou toxicas,
adicionais ou incidentais, para as quais ndo tenham sido estabelecidos limites de
tolerancia ou que as contenham acima do limite estabelecido;

[l — Contenham parasitas patogénicas em qualquer estagio de evolugéo ou
seus produtos se evidenciem causadores de infeccdes, infestacdes ou intoxicagdes;

IV — Contenham parasitas que indiqguem a deterioracdo ou o defeito de
manipulagéo, acondicionamento ou conservagao;

V — Sejam compostos no todo, ou em parte, de substancias em
decomposicao;

VI — Estejam alterados por acbes de causas naturais, tais como: umidade,
ar, luz, enzimas, microorganismos e parasitas, tenham sofrido avarias, deterioracao ou
prejuizo em sua composicao intrinseca, pureza ou caracteres organolépticos;

VII — Por modificagbes evidentes em suas propriedades organolépticas
normais ou presenca de elementos estranhos ou impurezas, demonstrem pouco asseio
em qualguer das circunstancias em que tenham sido gerados, da origem ao
consumidor;
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VIl — Tenham sido operados, da origem ao consumidor, sob alguma
circunstancia que ponha em risco a saude publica;

IX — Sejam constituidos ou tenham sido preparados, no todo ou em parte,
com produto proveniente do animal que nado tenha morrido por abate, ou animal
enfermo, exceto 0s casos permitidos pela inspec¢éo veterinéria oficial.

X — Tenham sua embalagem constituida, no todo ou em parte por substancia
prejudicial a saude;

XI — Sendo destinados ao consumo imediato, tendo ou n&o sofrido processo
de coacdo, estejam a venda, sem a devida protecao.

Art. 209 — Consideram-se alimentos deteriorados, os que hajam sofrido
avaria ou prejuizo em sua pureza, Composicao ou caracteres organolépticos, por acao
da temperatura, microorganismos, parasitas, sujidades, transporte inadequado,
acondicionamento, defeito de fabricacdo ou conseqiéncia de outros agentes.

Art. 210 — Consideram-se corrompidos, adulterados ou falsificados os
géneros alimenticios:

| — Cujos componentes tenham sido, no todo ou em parte, substituido por
outras de qualidade inferior;

Il — Que tenham sido coloridos, revestidos, aromatizados ou adicionados de
substancias estranhas, com o fim de ocultar qualquer fraude ou alteracdo, ou lhe
atribuir melhor qualidade do que aquela que realmente apresentem;

Il — Que se constituirem, no todo ou em parte, de produtos animais
degenerados ou decompostos, ou de vegetais alterados ou deteriorados, e minerais
alterados.

Art. 211 — N&o poderao ser comercializados os alimentos que:

| — Provierem de estabelecimento ndo licenciado pelos érgdos competentes,
guando for o caso;

I — Nao possuirem registro no 6rgado federal ou estadual competente,
guando for o caso;

Il — Nao estiverem rotulados, quando obrigados pela exigéncia, ou quando
desobrigados, ndo puder ser comprovada a sua procedéncia,

IV — Estiverem rotulados em desacordo com a legislacéo vigente;
V — Nao corresponderem a denominacéo, definicdo, composic¢do, qualidade,
requisitos a rotulagem e apresentacdo do produto especificado no respectivo padréo de

identidade e qualidade, quando se tratar de alimento padronizado, ou aqueles que
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tenham sido declarados no momento do respectivo registro, quando se tratar de
alimento de fantasia ou ndo padronizado ou, ainda, as especificagfes federais,
estaduais pertinentes ou, na sua falta, as do regulamento municipal concernentes ou as
normas e padrdes internacionais aceitos, quando ainda nao padronizados.

Art. 212 — N&o sao considerados fraude, falsificacdo ou adulteracéo, as
alteracdes havidas nos produtos, substancias ou eventos naturais ou imprevisiveis, que
vierem a determinar avaria ou deterioracdo, sem prejuizo da respectiva apreensao.

CAPITULO VIII

NORMAS GERAIS PARA ALIMENTOS

Art. 213 — Em virtude das normas gerais para alimentos estabelecidas neste
Capitulo, é proibido:

| — Fornecer ao consumidor sobras ou restos de alimentos que ja tenham
sido servidos, bem como aproveitamento das referidas sobras ou restos para

elaboracdo ou preparacao de outros produtos alimenticios;

Il — Na elaboracdo de massas e recheios para pastéis, empadas e produtos
afins, a utilizacdo de 6leos e gorduras quer serviram previamente em frituras;

[Il = Utilizar os recheios para pastéis, empadas e produtos afins, quando néo
forem preparados no préprio dia;

IV — Utilizacdo de gordura ou de 6leo de fritura em geral, assim que
apresentarem sinais de saturacdo, modificacdes na sua coloracdo ou presenca de
residuos queimados;

V — A comercializacdo de manteiga ou margarina fracionadas;

VI — Manter acima de 16°C (dezesseis graus Celsius) a margarina e acima
de 10° C (dez graus Celsius) a manteiga,

VIl — Manter acima de 10° (dez graus Celsius) a margarina e 0S queijos
classificados segundo a legislacdo federal, como: moles e semi-duros;

VIl — Fornecer manteiga ou margarina ao consumo que nao seja em
embalagem original e que nédo esteja devidamente fechada;

IX — Comercializar alimentos enlatados com embalagem enferrujada,
amassada, estufada ou outro tipo de avarias na mesma.

Art. 214 — Além do disposto em normas técnicas especificas do 6rgao
fiscalizador da saude publica, as chamadas “vitimas vivas”, compreendendo igualmente
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quaisquer sucos de frutas naturais, obedecerdo as seguintes exigéncias no seu
preparo:

| — Serdo elaborados no momento de serem servidos ao consumidor, com
todo rigor de higiene;

Il — Serdo usadas em sua elaboracdo frutas em perfeito estado de
conservagao e escolhidas pelo consumidor;

Il — Quando em sua fabricacdo entrar leite, que este seja pasteurizado ou
equivalente;

IV — Quando o gelo for usado na composi¢éao ou no resfriamento do produto,
deve 0 mesmo ser potavel, respeitar os padrbes de qualidade exigidos pelas normas
de saude publica, bem como o transporte e acondicionamento.

Art. 215 — Na preparacdo do caldo de cana-de-agUcar devem ser
observadas as seguintes exigéncias:

| — Serdo elaborados no momento de serem servidos ao consumidor com
todo o rigor de higiene;

Il — A cana-de-acucar destinada a moagem devera sofrer selecao e lavagem
em agua corrente a fim de ser separada qualquer substancia estranha;

[l — O caldo, obtido em instalac6es apropriadas, devera passar em coadores
rigorosamente limpos, e servido obrigatoriamente em copos descartaveis;

IV — SO sera permitida a utilizacdo de cana raspada em condicées
satisfatorias para consumo, consoante critérios estabelecidos pelo érgdo competente;

V — A estocagem e raspagem de cana deverdo ser realizadas,
obrigatoriamente, em local previamente autorizado pela autoridade sanitaria e mantido
em perfeitas condi¢des de higiene;

VI — Os residuos de cana devem ser mantidos em depdésitos fechados até a
sua remocao, apos encerramento das atividades comerciais ou industriais diarias ou
sempre que se fizer necessario;

VIl — Quando o gelo for usado na composicdo ou resfriamento do produto,
deve 0 mesmo ser potavel e respeitar os padrdes de qualidade exigidos pelas normas
de saude publica, bem como transportes e acondicionamentos;

VIII — Os engenhos deverao ter calha de material inoxidavel.

Art. 216 — Os estabelecimentos que comercializam alimentos cozidos ou

preparados para serem servidos quentes deverdo possuir estufas para exposi¢cao ou
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guarda de produtos, que devem ser mantidos em temperatura acima de 60° C
(sessenta graus Celsius)
TiTULO VvV

DAS BEBIDAS E VINAGRES

CAPITULO |

DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 217 — Fica proibida a comercializacdo de bebidas e vinagres sem o
devido registro no 6rgdo competente da Unido ou por ela delegado.

Paragrafo Unico — Para efeito deste CAdigo, bebidas e vinagres é o produto
refrescante, aperitivo ou estimulante destinado a ingestdo humana no estado liquido e
sem finalidade medicamentosa, observadas a classificagéo e a padronizacao previstas
na legislacéo federal pertinente.

Art. 218 — E proibido preparar, beneficiar, acondicionar, transportar, ter em
depdsito ou comercializar bebidas e vinagres em desacordo com as disposi¢cdes deste
Caddigo, em desacordo com as normas técnicas especificadas, fixadas pelo 6rgéo
competente.

Art. 219 — A comercializacdo de bebidas de qualquer natureza, na area do
Municipio, devera obedecer aos padrdes de identidade e qualidade, fixados pelo 6rgéo
competente.

Art. 220 — Aplicam-se as bebidas e vinagres, quanto a rotulagem, os
dispositivos constantes dos artigos 178 e 179 deste Cadigo e demais normas legais da
legislacdo federal que regem a matéria.

CAPITULO I

DA VIGILANCIA DE BEBIDAS E VINAGRES

Art. 221 — Para efeito de analise fiscal, ou de rotina, sera realizada a coleta

de amostra de bebida destinada ao comércio e consumo.

8 1° — As amostras de cada produto serdo compostas de 3 (trés) lotes, e
cada lote apresentara uma inferior a 2 (dois) livros de produto colhido.
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8§ 2° — A amostra devera ser autenticada e tornada inviolavel na presenca do
interessado e, na auséncia ou recusa deste, de duas testemunhas, se possivel for.

8 3° — Um dos lotes sera utilizado na analise fiscal pelo laboratorio oficial e
outro permanecera em poder da fiscalizacdo, guardado em condi¢cdes de conservacao
e inviolavel, e o ultimo ficard em poder do interessado para pericia de contraprova.

8 4° — O resultado na andlise fiscal devera ser conhecido no prazo maximo
de 30 (trinta) dias, contados da data da coleta da amostra do produto.

8 5° — Realizada a analise, o laboratorio oficial remetera o respectivo laudo
em 03 (trés) vias, no minimo, a autoridade fiscalizadora, que no prazo de 5 (cinco) dias,
enviard 1 (uma) via ao fabricante, outra ao responsavel pelo produto, mantendo a
terceira em seu poder para instruir processo administrativo, se for o caso.

Art. 222 — O interessado que ndo aceitar o resultado da analise
condenatdria podera solicitar pericia de contraprova.

8 1° — A pericia de contraprova devera ser requerida dentro do prazo de 05
(cinco) dias, contados do recebimento da analise condenatdria, sob pena de
instauracao do processo.

8 2° — No requerimento da contraprova o interessado mencionara seu perito
dentro do prazo de 05 (cinco) dias, devendo o indicado satisfazer os requisitos técnicos
e legais pertinentes a pericia, sob pena de recusa liminar.

Art. 223 — Os métodos oficiais de analise serdo aplicados a contraprova.

Art. 224 — A pericia de contraprova sera realizada em laboratorio oficial ou
credenciado e aprovado pela autoridade fiscalizadora, na presenca do técnico
responsavel.

8 1° — O perito do interessado realizara a anélise de que trata este artigo.

§ 2° — A pericia de contraprova ndo excedera o prazo de 30 (trinta) dias,
contados da data do requerimento, salvo se as condi¢cdes técnicas do produto

demandarem a sua prorrogacao.

8 3° — N&o seré realizada pericia de contraprova, se a amostra em poder do
interessado apresentar indicios de violacéo.

8 4° — Na hipotese do paragrafo anterior, sera lavrado o Auto de Infracdo e
efetuada nova coleta, seguindo-se normalmente o processo administrativo.

8 5° — Ao perito do interessado serd dado conhecimento de andlise

condenatoria, prestada as informacdes que solicitar e exibidos os documentos
necessarios ao desempenho de sua tarefa.
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8 6° — Da pericia de contraprova serdo lavrados laudos e estes assinados
pelos peritos e arquivados os originais no laboratério oficial, apds a entrega de cépia a
autoridade fiscalizada e ao perito do interessado.

8§ 7° — Se os peritos apresentarem laudos divergentes, o desempate sera
feito por um terceiro perito, eleito de comum acordo ou, caso negativo, designado pela
Secretaria Municipal de Saude, realizando-se nova analise sobre a amostra em poder
do laboratério oficial, com a assisténcia dos peritos anteriores nomeados.

8 8° — Qualquer que seja o resultado da pericia de desempate, ndo seré
permitida a sua repeticao.

TITULO VI

DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |

DISPOSICOES GERAIS

Art. 225 — Todo estabelecimento ou local destinado a producao, fabrico,
preparo, beneficiamento, manipulacdo, acondicionamento, armazenamento, depdsito
ou venda de alimentos, bem regulamentado e que vier a ser regulamento através de
normas técnicas, devera possuir:

| — Licenca de funcionamento Sanitario (Alvard);

Il — Certificado de Inspecdo Sanitaria;

Il — Agua corrente potavel;

IV — Pisos com inclinacdo suficiente para o escoamento de agua de
lavagem;

V — Ralos no piso;

VI — Ventilagéo e iluminacao adequadas;

VIl — Pias e lavabos com siféo ou caixa sifonada;

VIIl — Recipientes com tampa, adequadas para lixo;

IX — Vasilhames de in6cuo, inatacavel, sem rasuras ou fragmentacdes para

0 preparo e o uso e transporte de alimentos;
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X — Camaras, balcbdes frigorificos ou geladeiras alimenticias de facil
deteriorizacéo, em perfeito estado de conservagéo e funcionamento;

Xl — Armarios com portas, que atendam a demanda, apropriadas para a
guarda de vasilhames e demais utensilios, construidos ou revestidos internamente de
material impermeabilizante, e critério da autoridade sanitaria competente;

XIl — As portas dos armarios devem ser mantidas fechadas;
Xl — Perfeita limpeza, higienizagéo e conservagao geral;

XIV — Acucareiros e outros utensilios afins do tipo que permitam a retirada
do acucar e congéneres sem levantamento da tampa ou introducdo de colheres, que
evitam a entrada de insetos.

XV — As toalhas, copos, xicaras e demais utensilios similares, quando n&o
forem descartaveis, deverdo sofrer processos de esterilizacao.

8 1° — A licenga para Funcionamento Sanitario (Alvara) sera concedido apos
inspecdo das instalacfes pela autoridade sanitaria municipal competente, obedecidas
as especificacfes deste Codigo e de suas normas técnicas especiais e renovavel
anualmente, devendo o0 seu requerimento ser protocolado até a data de seu
vencimento.

8§ 2° — O certificado de Sanitario sera padronizada através de modelo
aprovado pela Secretaria Municipal de Saude.

8§ 3° — A guia de pagamento, devidamente autenticada pelo O6rgéo
competente, podera constituir e equivaler, apds a realiza¢do e inspec¢ao ou vistoria, a
Licenca de Funcionamento Sanitéria (Alvara) e Caderneta de Inspecdo Sanitéria.

8 4° — A critério da autoridade sanitaria competente, poderd ser exigido
ainda dos estabelecimentos de que trata este titulo, Caderneta de Inspec¢édo Sanitaria,
para anotacdes de observacdo de interesse da fiscalizacdo sanitaria, cujo modelo,
forma e dimensdes serdo definidas em ato préprio do érgdo competente da Secretaria
Municipal de Saude.

Art. 226 — Nos locais onde se fabricam, preparam, beneficiam,
acondicionam e comercializam alimentos é proibido:

| — Ter em deposito substancias nocivas a salude ou que possam servir para
alterar, fraudar ou falsificar alimentos.

I — Fumar, quando estiver manipulando, servindo ou ter contato com
alimentos;

Ill — Varrer a seco:;
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IV — Uso de pratos, copos, talheres e demais utensilios quando quebrados,
rachados, gretados ou defeituosos;

V — Comunicar diretamente com residéncia; (agougues)

VI — Permanéncia de quaisquer animais estranhos as atividades dos
estabelecimentos;

8 1° — SO sera permitida a comercializagdo de saneamentos, desinfetantes e
produtos similares em estabelecimentos que comercializem ou consumam alimentos
guando estes possuirem local apropriado e separado para a guarda de tais produtos,
devidamente aprovados pela autoridade sanitéria.

8 2° — Os prédios, as dependéncias e demais instalacdes, quaisquer que
sejam, onde funcionem os estabelecimentos constantes destes capitulos deverao estar
em perfeito estado de conservacao e atender ao fim a que se destinam.

Art. 227 — Além das demais disposi¢des constantes e aplicaveis desta Lei,
os salfes de venda deverdo seguir as seguintes normas:

| — Piso ceramico ou de material eficiente com inclinacdo suficiente para o
escoamento das aguas de lavagem;

Il — Paredes revestidas com material adequado, de modo a permitir facil
limpeza e higienizacgéo;

Il — Teto de material adequado que permita uma perfeita limpeza e
higienizagéo;

IV — Balcbes e mesas com tampos revestidos de material eficiente;

V — Pia com agua corrente.

Paragrafo Unico — Materiais ndo previstos neste Codigo dever&o ter prévia
aprovacao da autoridade sanitaria competente, seguindo normas técnicas especificas
constantes do Cédigo de Edificacdes do Municipio.

SECAO |

COZINHAS E/OU SALAS DE MANIPULACAO

Art. 228 — Além das demais disposicBes constantes e aplicaveis deste
Caodigo, as cozinhas e/ou salas de manipulacdo, deverdo observar as seguintes

normas:

| — Piso ceramico ou de material eficiente, com inclinagdo suficiente para o
escoamento de aguas de lavagem;
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Il — paredes impermeabilizadas com azulejos ou material adequado, na cor
clara, até a altura minima de 2,00 (dois metros) e o restante das paredes na cor clara;

[Il — Teto liso, de material adequado, pintado na cor clara, que permita uma
perfeita limpeza e higienizacéo;

IV — Aberturas teladas com telas a prova de insetos;
V — Agua corrente, quente e fria;
VI — Fogéao apropriado com coifa e/ou exaustor;

VIl — Mesas de manipulacdo constituidas somente de pés e tampos,
devendo estes ser feitos ou revestidos de material impermeabilizante;

VIII - Filtro para 4gua que atenda a demanda;

IX — E proibido a utilizacdo de divisdes de madeira, revestimentos de
madeira nas paredes, teto e piso.

SECAO Il

INSTALACOES SANITARIAS

Art. 229 — Além das demais disposicBes constantes e aplicaveis deste
Caddigo, todos os estabelecimentos deverdo possuir uma instalacdo sanitaria, no

minimo, que devera seguir as seguintes normas;

| — Piso ceramico ou de material eficiente com inclinagdo suficiente para o
escoamento das aguas de lavagem;

Il — Paredes impermeabilizadas com azulejos ou material eficiente até a
altura minima de 2.00 (dois metros) na cor clara, e o restante das paredes pintadas na
cor clara;

lll — Teto liso, de material adequado, pintado na cor clara, que permita uma
perfeita limpeza e higienizagao;

IV — N&o ter ligagéo direta com nenhuma dependéncia do estabelecimento,
devendo possuir ante-sala;

V — Vaso sanitario com tampas e/ou mictério, sendo em ambos 0s casos,
obrigatdria a 4gua corrente para descarga;

VI — Portas providas de molas;
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8§ 1° — Os estabelecimentos que possuirem mais de 15 (quinze) funcionarios
deverdo ter instalacdes sanitarias separadas por sexo, observado o que dispbe o
Caodigo de Edificacdes do Municipio.

8§ 2° — Além dos dispositivos contidos no paragrafo anterior, ficam os
estabelecimentos que comercializem bebidas alcodlicas fracionadas, obrigados a ter
instalacdes sanitarias separadas por sexo, a critério da autoridade sanitaria.

SECAO I

ANTE-SALAS

Art. 230 — Além das demais disposicBes constantes e aplicaveis deste
Caddigo, as ante-salas deverado possulir:

| — Piso ceramico com material eficiente, com inclinacdo suficiente para o
escoamento das aguas de lavagem;

Il — Paredes impermeabilizadas com azulejos ou material eficiente até a
altura minima de 2.00 (dois metros), na cor clara, e o restante das paredes pintadas na
cor clara;

[l — Lavado com agua corrente;

IV — Saldo;

V — Toalha de méo descartavel ou toalha de rolo.

SECAO IV
DEPOSITO DE ALIMENTOS

Art. 231 — Além das demais disposi¢cdes constantes e aplicaveis deste
Cddigo, os depositos de alimento deverdo possuir:

| — Piso ceramico ou de material eficiente, com inclinagdo para o
escoamento das aguas de lavagem;

Il — Estrados para sacarias;
Il — Paredes impermeabilizadas com material eficaz na cor clara, até a altura
minima de 2.00 (dois metros), na cor clara, e o restante das paredes pintadas na cor

clara;

IV — Teto liso, de material adequado, pintado na cor clara, que permite uma
perfeita limpeza e higienizagao.
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V — Ventilagdo adequada.

SECAO YV
VESTUARIOS

Art. 232 — Além das demais disposicBes constantes e aplicaveis deste
Caodigo, os vestuarios deverao possuir:

| — Cémodos separados por sexo;

Il — Paredes impermeabilizadas com azulejos, material eficiente até a altura
de 2.00 (dois metros), na cor clara, e o restante das paredes pintadas na cor clara;

Il — Piso ceramico ou de material, com inclinacdo suficiente para o
escoamento das aguas de lavagem;

IV — Teto liso, de material adequado, pintado na cor clara, que permite uma
perfeita limpeza e higienizagao.

V — Porta provida de mola;

VI — Armario para a guarda de vestuarios e bens pessoais.

Paragrafo Unico — Sujeito ao cumprimento das disposi¢cdes deste capitulo,
a padarias, confeitarias, cozinhas industriais, bifes, fabricas, supermercados, clubes
recreativos, centros esportivos, creches, pragas de esportes, casas de banho, casas de
massagens, saunas, lavanderias e demais estabelecimentos citados nesta Lei, a
critério da autoridade sanitaria competente.

Art. 233 — A inspecéo industrial e sanitaria de produtos de origem animal,
sera exercida pela secretaria municipal de saulde, através do Departamento de
Vigilancia Sanitaria Municipal (DVS).

| — A higiene geral dos estabelecimentos registrados;

Il — A captacado, canalizacdo, deposito, tratamento, a distribuicdo da agua
para consumo e o escoamento das aguas residuais;

Il — As fases de recebimento, elaboragcdo, manipulacdo, preparo,
acondicionamento, conservacdo de transporte e depdsitos de todos os produtos de
origem animal e suas matérias primas, adicionadas ou nao de vegetais;

IV — O exame dos animais de agougue antes e pos-nortem;

V — A embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos, de acordo com o0s
tipos e padrdes previstos no Regulamento e normas Federais ou formulas aprovadas;
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Paragrafo Unico — Para os estabelecimentos descritos neste artigo podera
anteceder ao registro definitivo a concessao de registro provisorio, a critério da DVS.

Art. 234 — O registro sera requerido a Secretaria Municipal de Saude,
instruindo-se o0 processo com 0s seguintes documentos:

| — Requerimento dirigido ao Secretario de Saude do Municipio de
Araguaina, solicitando o Registro e a inspecao pelo (DVS) Departamento de Vigilancia
Sanitaria.

Il — Licenca prévia concedida pela DVS e liberagdo concedida pela
Secretaria de Planejamento.

Il — Planta baixa com cortes e fachadas da construcdo, acompanhada com
memorial descritivo;

IV — Relagdo descriminada do maquinario e Fluxograma com especificacdes
volumétricas e capacidade em energia elétrica;

V — Registro na junta Comercial do Estado do Tocantins (fotocOpias de
constituicdo e demais atos de alteracoes);

VI — Documento que comprove a posse ou permisséo de uso do terreno;
VII — Registro no Cadastro Geral de Contribuintes — CGC;
VIII — Alvara de Licenca e Alvara de Licenca Sanitaria Municipal.

Paragrafo Unico — Precedendo a solicitacdo do registro referido neste
artigo, o interessado devera encaminhar carta consulta acompanhada do pré-projeto a
DVS para obtencao da Licenca previa e analise preliminar da DVS.

Art. 235 — As firmas construtoras ndo dardo inicio a construcdo de
estabelecimentos sujeitos a inspecdo Municipal, sem que o0s projetos tenham sido
aprovados pela DVS.

Art. 236 — Qualquer ampliacdo, remodelacdo ou construgcdo nos
estabelecimentos registrados tanto de suas dependéncias quanto instalacdes, so
podem ser feitas apds aprovacao prévia dos projetos pela DVS.

Art. 237 — Nos estabelecimentos de produtos de origem destinados a
alimentacdo humana e considerados basicos para efeito de registro, e apresentacao
prévia de boletim oficial de exame de agua de consumo do estabelecimento, que deve
se enquadrar nos padrdes microbioldgicos e fisico-quimicos.
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Art. 238 — Satisfeitas as exigéncias fixadas nos artigos 234 e 237, o Chefe
da DVS autorizard a expedicdo do “TITULO DE REGISTRO” ou “TiTULO DE
REGISTRO PROVISORIO”.

Paragrafo Unico — Na hipétese de expedi¢do de “TITULO DE REGISTRO
PROVISORIO” devera o documento conter a data limite de sua validade.

Art. 239 — O estabelecimento que interromper do seu funcionamento, por
espaco superior a 12 (doze) meses, sO podera reiniciar suas atividade mediante
inspecao prévia de todas as suas dependéncias, instalacdes e equipamentos.

Paragrafo Unico — Quando a interrupgéo do funcionamento ultrapassar a 18
(dezoito) meses, podera ser cancelado o respectivo registro.

Art. 240 — O estabelecimento registrado sé podera ser vendido ou arrendado
apos a competente transferéncia de responsabilidade do registro junto a DVS.

Art. 241 — Tratando-se de estabelecimentos reunidos em grupos e
pertencentes a mesma firma e respeitada, para cada um, a classificacdo que lhe
couber, dispensando-se apenas a construgdo isolada dependéncia que possam ser
comuns.

CAPITULLO I

FUNCIONAMENTOS DE ESTABELECIMENTOS

Art. 242 — Para aprovacado dos estabelecimentos dos produtos de origem
animal devem ser satisfeitas as seguintes condi¢des basicas e comuns:

| — Dispor de luz natural e artificial, e de ventilag&o.

VII — A classificacdo de produtos ou sub-produtos de acordo com os tipos e
padrdes previstos nos regulamentos das Normas Federais ou formulas aprovadas.

VIl — Os exames microbiolégicos, histologicos e fisico-quimicos das
matérias primas ou produtos;

IX — As matérias primas nas fontes produtoras e intermediarias;

X — Os meios de transportes de animais vivos, 0os produtos derivados e suas
matérias primas destinadas a alimentagdo humana.

Art. 243 — Os técnicos em inspecao portardo carteira de identidade funcional

fornecida pela Secretaria Municipal de Saude, contendo a sigla DVS, o numero de
ordem, nome, fotografia, cargo, data da expedicdo e validade.
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Paragrafo Unico — E obrigatorio a prévia apresentacio da carteira de
identidade funcional, sempre que o técnico em inspecédo estiver desempenhando suas
atividades profissionais.

SECAO |

REGISTRO DE ESTABELECIMENTO

Art. 244 — Estéo sujeitos a registros os seguintes estabelecimentos:

| — Matadouros de bovinos, matadouros de suinos, abatedouros de aves e
coelhos, matadouros de caprinos e ovinos e demais espécies devidamente aprovados
para o abate, fdbricas de embutidos, charqueadas, fabricas de produtos gordurosos,
entrepostos de carne e derivados e fabricas de produtos de origem animal néo

comestiveis;

Il — Usinas de processamentos de leite, fabricas de laticinios, entrepostos-
usinas, entrepostos de laticinios, postos de refrigeracéo e postos de coagulacéo;

Il — Entreposto do pescado e fabrica de conservas de pescados;

IV — Entreposto de ovos e fabrica de conservas de ovos;

V — Apiarios “Estabelecimentos onde cria abelhas”;

VI — Matadouros de abastecimento regionalizado e Estancias Leiteiras.

VII — Possuir dependéncias especificas para higienizacdo de carretilhas e/ou
balancins, carros, gaiolas bandejas e outros componentes de acordo com a finalidade
do estabelecimento;

VIII — Dispor de equipamento gerador de vapor com capacidade suficiente
para as necessidades do estabelecimento, bem como e instala¢cdes de vapor de agua

em todas as dependéncias de manipulacdo e industrializacao.

Paragrafo Unico — Os estabelecimentos destinados ao abate de AVES e
COELHOS devem satisfazer as condi¢des seguintes;

a) Dispor de plataforma coberta para recepcdo dos animais, protegidas dos
ventos dominantes e da incidéncia direta dos raios solares;

b) Dispor de mecanismo que permita realizar as operagdes de sangria,
esfola, evisceracdo e preparo de carcaca (toelite) com as aves ou coelhos suspensos

pelos pés e/ou cabeca;

c) Dispor de dependéncias exclusivas para a operacdo de sangria
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d) Dispor de dependéncias exclusivas para as operacdes de escalagem e
depenagem, ou de esfola, no caso dos coelhos;

e) Dispor de dependéncias para as operacdes de evisceracdo, toalete, pré-
resfriamento, gotejamento, classificacdo e embalagem;

f) Dispor, quando for o caso, de dependéncias para a realizacdo de cortes
carcacas.

Art. 245 — Todo pessoal que trabalhe com produtos comestiveis desde o
recebimento até a embalagem, deve usar uniformes préprios e limpos, inclusive gorros;

Art. 246 — O pessoal que manipula produtos contaminados ou trabalhe em
necropsias fica obrigado a desinfetar as maos, instrumentos e vestuarios, com
anticépticos apropriados.

Art. 247 — E proibido fazer refeicdes nos locais onde se realiza trabalhos
industriais, bem como depositar produtos, objetos e material estranho a finalidade da
dependéncia ou ainda guardar roupas de qualquer natureza.

Art. 248 — E proibido empregar na coleta, embalagens, ou conservacéo
matérias primas e produtos usados na alimentacdo humana, vasilhames de cobre,
latdo, zinco, barro, festamo com liga que contenha mais de 2% (dois por cento) de
chumbo ou que apresente estanhagem defeituosa, ou qualquer utensilio que, pela
forma e composicao, possa prejudicar as matérias primas ou produtos.

Art. 249 — Os funcionarios dos estabelecimentos deverao fazer pelo menos
um exame de saude anual.

8 1° — Inspecdo médica é exigida, tantas vezes quantas necessarias, pra
qualquer empregado do estabelecimento, inclusive seus proprietarios, de exercerem
atividades industriais.

§ 2° — Sempre que fique comprovada a existéncia de dermatose, de doenca
infecto-contagiosa ou repugnante e de portadores indiferentes de salmonelas, em
qualguer pessoa que exerca atividade industrial no estabelecimento, sera
IMEDIATAMENTE AFASTADO DO TRABALHO, CABENDO a DVS comunicar o fato a
autoridade de Saude Publica.

Art. 250 — Em caso algum é permitido o acondicionamento de matéria
primas e produtos destinados a alimentacdo humana em carros, recipientes ou

contingentes que tenham servigco para produtos ndo comestiveis.

Art. 251 — Nos estabelecimentos de leite e derivados € obrigatorio rigorosa
lavagem e esterilizagcéo dos vasilhames.
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CAPITULO Il

ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 252 — Os estabelecimentos de carnes e derivados séo classificados em:
| — Matadouro.

Il — Abatedouro Publico.

[l — Matadouro para Abastecimento Regionalizado.

IV — Charqueada.

V — Fébrica de conservas.

VI — Fabrica de Produtos Gordurosos.

VII — Entreposto de Carnes e Derivados.

VIl — Fabrica de Produtos Derivados ndo comestiveis.

§ 1° — Entende-se por “Matadouro” o estabelecimento industrial cujos
produtos serdo destinados ao comércio de Araguaina dotado de instalacdes completas
e equipamentos adequados para abate, manipulacdo elaboracdo, preparo e
conservacdo das espécies de acougue, sob varias formas, com aproveitamento
completo, e perfeito dos subprodutos ndo comestiveis, devendo possuir instalacdes de
frio.

8§ 2° — Entende-se por “Matadouro para abastecimento Regionalizado” o
estabelecimento dotado de instalagbes adequadas para matanca de quaisquer das
espécies de acougue, visando o fornecimento de carne processada e/ou em natureza
ao comércio regional. O matadouro para abastecimento regionalizado sera
implementado em area rural e abaterd, obrigatoriamente, apenas animais oriundos do
plantel, vizinhos deverdo pertencer a produtores associados e submetidos a um
programa unico de defesa sanitaria animal.

8 3° — Entende-se por “Charqueada” o estabelecimento que produza
charque dispondo obrigatoriamente de instalagbes proprias para 0 aproveitamento
integral e perfeito de todas as matérias primas e preparo de subprodutos nédo
comestiveis.

8§ 4° — Entende-se por “Fabrica de Conserva” o estabelecimento que
industrializa a carne das varias espécies de acougues, sem sala de matanca anexa, e
gue em qualquer dos casos seja dotado de instalagcdes de trio industrial e aparelhagem
adequada para o preparo, de subprodutos ndo comestiveis.
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8 5° — Entende-se por “Fabrica de Produtos Gordurosos” o estabelecimento
destinado exclusivamente ao preparo gorduras, excluida a manteiga, adicionada ou
nao de matérias primas de origem vegetal.

8 6° - Entende-se por “Entreposto de Carnes e Derivados” o
estabelecimento destinado ao recebimento, guarda, manipulagdo, conservacao,
acondicionamento e distribuicdo de carnes resfriadas, congeladas das diversas
espécies de agougues e outros produtos animais.

§ 7° — Entende-se por “Fabrica de Produtos Derivados ndo Comestiveis” o
estabelecimento que manipula matérias primas de animais de varias procedéncias,
para o preparo exclusivo de produtos utilizados na alimentagédo ndo humana.

Art. 253 — Considerando-se “Carne de Agougue” as massas musculares
maturadas, e demais tecidos que as acompanham, incluindo ou ndo a base éssea
correspondente e que procede dos animais abatidos sob inspec¢éo veterinaria.

§ 1° — Quando destinada a elaboracéo de conservas em geral, por “carne”
(matéria prima) devem-se entender as massas musculares despojadas de gordura,
aponeuroses, vasos, ganglios, tenddes e 0Ssos.

§ 2° — Considera-se “miudos” os 6rgaos e visceras dos animais de agougue,
usados na alimentacdo humana, além dos pés, méaos e cauda.

Art. 254 — O animal abatido, formado das massas musculares e 0ssos,
desprovido de cabeca, mocotdés, cauda, couro, 6rgdos e visceras toracicas e
abdominais, tecnicamente preparado constitui a “carcaca”.

8 1° — Nos suinos, para efeito de reinspecdo, desde que venham
acompanhados dos respectivos certificados de inspecéo, as suas carcacas podem ou
nao incluir o couro, cabeca e pés.

8§ 2° — A “Carcaga” dividida ao longo da coluna vertebral da as “meias
carcagas” que, subdivididas por um corte entre duas costelas, ddo os “quartos”
anteriores ou dianteiros e posteriores ou traseiros.

Art. 255 — A simples designagao “produto”, “subproduto”, “mercadoria” ou
“géneros”, significa, para efeito do presente regulamento, que se trata de “produto de
origem animal ou suas matérias primas”.

SECAO |

FUNCIONAMENTOS DE ESTABELECIMENTOS DE CARNES E
DERIVADOS

Art. 256 — As normas de implantagcdo de funcionamento dos “Matadouros
para Abastecimento Regionalizado”, bem como o sistema de inspeg¢ao associado a um
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programa especifico de origem animal, e ainda, o sistema de comercializacao dos seus
produtos, serdo detalhados por Ato de Secretario Municipal de Saude.

Art. 257 — Os demais estabelecimentos de carne e derivados devem
satisfazer as seguintes condicdes:

| — Ser localizados em éarea suburbana ou rural, dispor de suficiente “pé
direito” nas salas de matancga, de modo a permitirem a instalacido dos equipamentos,
principalmente da trilhagem aérea, numa altura adequada, a manipulacdo das carcacas
higienicamente, e demais matérias primas.

I — Dispor de currais e/lou pocilgas cobertas convenientemente
pavimentadas e providas de bebedouros.

Il — Dispor, no caso de estabelecimentos de abate de meios que
possibilitem a lavagem e a desinfeccdo dos veiculos utilizados no transporte dos
animais.

IV — Dispor, de acordo com a classificacdo do estabelecimento, de
dependéncias de matanga suficientemente amplas para permitir o normal
desenvolvimento das respectivas operacfes, com dispositivos que evitam o0 contato
das carcagcas com 0 piso entre si, bem como o contato manual direto dos operérios
durante a movimentacdo das mesmas.

V — Dispor, nos estabelecimentos de abate, de dependéncias para o
esvaziamento e limpeza dos estdmagos e intestinos, a manipulacdo de cabecas e
linguas e das demais visceras comestiveis.

VI — Dispor, de acordo com a classificacdo do estabelecimento, de graxaria
para o aproveitamento de matérias primas gordurosas e subprodutos ndo comestiveis,
de camaras frias, de sala de desossa, de dependéncias tecnicamente necessarias a
fabricacdo de produtos de salsicharia e conservas, de depdésito e salga de couros, de
salga, ressalga e secagem de carnes, do depdsito do subproduto ndo comestivel e de
depdsito e de depdsito diversos, proporcionais a capacitacao do estabelecimento.

VIl — Dispor de equipamentos completos e adequados, tais como:
plataformas, mesas, carros, caixas, estrados, pias, esterilizadores e outros.

Art. 258 — Matadouro Publico Municipal aplica-se a legislacdo deste
regulamento com inspec¢éo Sanitaria do DVS Municipal.

Paragrafo Unico — Uma vez estando funcionando o Matadouro Municipal ou

outro Matadouro oficializado pela DVS so6 serd permitido a comercializagdo de carnes
inspecionadas pela DVS Municipal ou SIF — Servi¢o de Inspecéo Federal.
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deverao:

2m;

SECAO II

FUNDAMENTOS DOS ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM
CARNES E DERIVADOS

Art. 259 — Os estabelecimentos que comercializam carnes e derivados

a) Dispor de portas amplas;

b) Ter piso liso e impermeavel;

c) Paredes revestidas de azulejo ou material impermeavel até a altura de

d) Paredes de cor clara;

e) Balcdo de material impermeavel de cor clara;

f) Janelas teladas;

g) Teto forrado;

h) Pia com agua corrente;

i) Fossa séptica para destino dos dejetos;

J) Ralo;

m) Barra com gancho galvanizado, inox ou aluminio;
n) Ventilador no teto;

0) Possuir camara fria ou freezer funcionando;

p) Possuir serra-fita;

g) Possuir maquina de moer carne;

r) Embalagem plastica;

s) Mesa de manipulacéo fixa e impermeavel de inox;
t) Ganchos, facas de material inox;

u) Balancga;

v) Caixa inox para subproduto;
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x) Secador de carne com tela;
z) Pagar anualmente Alvara de Licenga Sanitaria Municipal.

Art. 260 — O pessoal envolvido no processo de comercializagcado do produto
de carnes e derivados deverao:

a) Usar jaleco e gorro, limpos e higiene;
b) Ter carteira de Saude renovada a cada ano.

Art. 261 — Nao é permitido nos estabelecimentos que comercializam carnes
e derivados:

a) Uso de cepo de madeira;

b) Varal de carne fora do estabelecimento sendo que o0 mesmo podera estar
dentro do estabelecimento e ser material inox;

c) Presenca de inseticida dentro do estabelecimento;

d) Presenca de animais dentro do estabelecimento;

e) Fumar dentro do estabelecimento;

f) Escoar 4gua servida para rua;

g) Maquina de moer carne desprotegida do plastico protetor;
h) Estocar carne moida;

Art. 262 — SO podera ser comercializada a carne com o carimbo de inspec¢ao
oficial e que possui o certificado de inspecéo federal ou municipal.

Art. 263 — A carne que nao tiver inspecado normal para consumo humano
sera apreendida e inutilizada.

Art. 264 — A carne gue tiver procedéncia clandestina e estiver em condi¢des
de consumo, sera apreendida e doada a institui¢cdes filantropicas.

Art. 265 — O proprietario que estiver em falta no artigo deste regulamento
poderda sofrer as seguintes penalidades a juizo da DVS Municipal:

a) Adverténcia;

b) Multas que variam de 10 a 100 UFM conforme gravidade da infragéo;
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c) A interdicdo temporaria ou permanente do estabelecimento.

Art. 266 — Todo estabelecimento que comercializa produtos alimenticios
deverd ter Licenca Sanitaria Municipal, a qual sera expedida perante aprovagdo da
DVS Municipal e mediante reconhecimento de taxa anual, cuja tabela € normatizada
pela Administragdo Municipal.

CAPITULO IV

ESTABELECIMENTOS DE LEITES E DERIVADOS

Art. 267 — Os estabelecimentos de leite e derivados classificados em:

| — Postos de leite e derivados;

Il — Estabelecimentos industriais;

[l — Estancias leiteiras;

8§ 1° — Entende-se por “postos de leite e derivados” estabelecimentos
intermediarios entre as fazendas leiteiras e as usinas de beneficiamento ou fabricas de
laticinios, destinados ao recebimento de leite, de creme e outras matérias primas, para
depdsito por determinado tempo, transvase, refrigeracéo, padronizacdo ou coagulacéo
e transporte imediato aos estabelecimentos industriais registrados.

8§ 2° — Entende-se por “estabelecimentos industriais” os destinados ao
recebimento de leite e seus derivados, para pasteurizacdo, manipulacdo, conservacao,
fabricacdo, maturacdo, embalagem e expedicao.

8 3° — Entende-se por “estancia leiteiras” as propriedades rurais equipadas
com instalacbes adequadas para o0 processamento do leite ao abastecimento
regionalizado.

SECAO |

FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 268 — As industrias de laticinios e estabelecimentos congéneres,
observadas as disposicOes federais vigentes e as dos estabelecimentos industriais

deste Cédigo, devem, ainda, observar o seguinte:

| — Serem localizadas em pontos distantes de fontes produtoras de mau
odor;
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Il — Terem as dependéncias principais do estabelecimento, como as de
recebimento de matéria-prima, deshatacdo, beneficiamento, salga, cura,
engarrafamento e depdsito de produtos utilizados na alimentacdo humana, separadas
por paredes internas, impermeabilizadas até a altura minima de 2.00 m (dois metros),
das que se detinham a lavagem e esterilizacdo do vasilhame ou ao preparo de
produtos ndo comestiveis;

[l — Terem o piso revestido de material antiderrapante, liso, resistente e
impermeavel,

IV — Terem abastecimento de agua quente e fria;
V — Terem camaras frigorificas;

VI — Disporem de aparelhagem industrial completa e adequada para a
realizagdo de trabalhos de beneficiamento e industrializagdo, utilizando maquinaria
preferentemente conjugada.

VIl — Quando destinado ao beneficiamento de leite para o CONSUMO
DIRETO, ou para outros estabelecimentos, ou que recebam leite ja beneficiado para
distribuicdo ao consumo ou ainda desde que instalados e equipados, elaborem ou
fabriquem produtos para complementacéo e distribuicéo:

a) Ter dependéncias para analise fisico-quimicas e microbioldgica para o
beneficiamento de leite destinado ao consumo direto e para as demais operacdes
necessarias, incluindo-se, quando for o caso, dependéncias para elaboracdo ou
fabricacéo e conservacdo de produtos derivados;

VIl — Quando destinados ao recebimento de produtos lacteos para
distribuicdo, maturacgéo,
e acondicionamento, e desde que convenientemente instalados e equipados, de leite
beneficiado para consumo direto, ou quando destinem a fabricacdo de QUEIJO
FUNDIDO E/OU QUEIJO RALADO:

a) Ter dependéncias para recebimento de produtos semi-acabamentos, sua
classificacdo, fracionamento, embalagem, conservacdo de demais operacdes
necessarias ao funcionamento;

b) Dispor, quando for o caso, de dependéncias e equipamentos adequados
a elaboracao do queijo fundido e/ou queijo ralado.

Art. 269 — Tendo o laticinio com pasteurizacéo funcionando e apresentada a
entender toda a demanda, ndo sera permitido a comercializa¢do do leite cru na cidade.

Art. 270 — O pessoal envolvido na pronta entrega do leite pasteurizado

deverdo estar trajando uniforme padrdo completo e possuir carteira de saude
renovadas anualmente.

Péagina: 66



Art. 271 — A DVS podera recolher amostras para exames em qualquer fase
do processo; producao transportes e comércio

Art. 272 — Os postos de venda de leite pasteurizado deverao possuir freezer
em bom estado de higiene e conservacéo e fora do alcance dos raios solares.

Art. 273 — A DVS Municipal podera recolher em qualquer dos processos
producdo, transporte, depdsito, comercializacdo de todo o leite vendido ou fora dos
padrées comerciais; inutilizando-o.

Art. 274 — Leite pasteurizado que estiver préprio para o consumo humano,
mas que em qualquer de suas fases do processo: producdo, transporte ou
comercializacdo ndo atendendo algum artigo deste regulamento, o produto sera
apreendido e doado a institui¢cdes filantropicas.

Art. 275 — O posto de venda de leite que ferir qualquer artigo deste
regulamento podera ter sua licenca sanitaria cassada, portanto, proibida de
comercializacdo este produto, bem como também podera ter suas licengcas cassadas,
as industrias conforme a gravidade e o juizo da DVS Municipal.

Art. 276 — As multas referentes a irregularidades, de processo de producéo,
depdsito, transporte, comércio do leite improprio sera de 10 a 100 UFM conforme a
gravidade a juizo da DVS Municipal.

CAPITULO V

ESTABELECIMENTO DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 277 — Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados
séo classificados em:

| — Entreposto do pescado;

Il — Fabrica de conservas de pescado.

8 1° — Entende-se por “entreposto de pescado” o estabelecimento dotado de
dependéncias e instalacfes adequadas ao recebimento, manipulacao, frigorificacdo e
distribuicdo do pescado.

8 2° — Entende-se por “fabrica de conservas de pescado” o estabelecimento
dotado de dependéncias, instalacbes e equipamentos adequados ao recebimento e

industrializacdo de pescado por qualquer forma, com aproveitamento integral de
subproduto ndo comestiveis.
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SECAO |

FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E
DERIVADOS

Art. 278 — Os estabelecimentos de pescado e de derivados devem satisfazer
as seguintes condic¢des:

I — Nos estabelecimentos que recebam, manipulem, e comercializem
PESCADO, RESFRIADO E CONGELADO e/ou dediquem a sua INDUSTRIALIZA(;AO
para consumo humano, sob qualquer forma:

a) Dispor de dependéncias, instalacbes e equipamentos para recepcao,
selecdo, inspecao, industrializacdo, armazenagem, expedi¢do do pescado, compativeis
com suas finalidades;

b) Possuir instalacdes para o fabrico e armazenagem de gelo, podendo essa
exigéncia, apenas no que tange a fabricacdo, ser dispensada em regides onde exista
facilidade para aquisicdo do gelo de comprovada qualidade sanitéria;

c) Dispor de separacao fisica adequada entre as areas de recebimento da
matéria-prima e aquelas destinadas a manipulacao;

d) Dispor de equipamento adequado a hipercloracéo de agua de lavagem do
pescado e da limpeza, higienizacéo das instalacdes, equipamentos e utensilios;

e) Dispor de instalacdes e equipamentos adequados a colheita e ao
transporte dos residuos de pescado, resultantes do processamento industrial, para o
exterior das areas de manipulacdo de comestiveis;

f) Dispor de instalacbes e equipamentos para o aproveitamento adequado
dos residuos de pescado, resultantes do processamento industrial, visando a sua
transformacdo em subprodutos ndo comestiveis, podendo em casos especiais, ser
dispensada esta exigéncia, permitido se o encaminhamento dos residuos de pescado
dos estabelecimentos dotados de instalacbes e equipamentos proprios para esta
finalidade, cujo transporte devera ser realizado em veiculos adequados;

g) Dispor de cdmara de espera para 0 armazenamento do pescado fresco,
gue nao possa ser manipulado ou comercializado de imediato;

h) Dispor de equipamento adequado a lavagem e higienizacdo de caixas,
recipientes, grelhas, bandejas, e outros utensilios usados para acondicionamento,
depdsito e transporte de pescado e seus produtos;

i) Dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos congelados, de

instalagdes frigorificas independentes para congelamento e estocagem do produto
final.
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j) Dispor, da elaboracdo dos produtos curados de pescados, de camaras
frias em numero e dimensfes necessarios a sua estocagem, podendo e casos ser
dispensada essa exigéncia, permitindo-se 0 encaminhamento do pescado curado a
estabelecimentos dotados de instalagdes frigorificas adequada ao seu armazenamento;

[) Dispor, no caso de elaboragdo de produtos curados de pescado, de
depdsito de sal;

m) Dispor, quando necessario, de laboratorio para controle da qualidade de
seus produtos;

Il — Os estabelecimentos destinados a ESTOCAGEM de pescado frigorifico
devem dispor de camara frigorifica adequada ao armazenamento dos produtos aos
quais se destina;

Il — Os estabelecimentos destinados a FABRICACAO de SUBPRODUTOS
nao comestiveis de pescado devem satisfazer as condicdes:

a) Dispor de separacdo fisica adequada entre as areas de pré e pos-
secagem, para aqueles que elaboram farinhas de pescado;

b) Localizar-se preferentemente afastados do perimetro urbano;

c) Dispor, conforme o caso, de instalacées e equipamento a desodorizacao
de gases resultantes de suas atividades industriais.

Art. 279 — O pescado que nao estiver nos padrbes normais ao consumo
humano sera aprendido e inutilizado quando apresentar pelo menos uma das seguintes
caracteristicas:

| — apresentar aspecto aspero e ressecado.

Il — olhos fundos e opacos.

Il — guelras pélidas e sem brilho.

IV — prolapso anal.

V — formacéo de digito a presséo dos dedos.

CAPITULO VI

ESTABELECIMENTO DE MEL E CERA DE ABELHA

Art. 280 — Os estabelecimentos destinados ao mel e cera de abelhas sdo
classificados em:
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| — apiarios.

Il — entreposto de mel e cera de abelhas.

§ 1° — Entende-se por “apiario” o estabelecimento destinado a producéo,
podendo dispor instalacbes e equipamentos destinados ao processamento e
classificagcdo do mel e seus derivados.

8 2° — Entende-se por “entreposto de mel e cera de abelhas”, o
estabelecimento destinado ao recebimento, classificacdo e industrializacdo do mel e da
cera de abelhas.

SECAO |

FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTO DE MEL, CERA DE
ABELHA E DERIVADOS

Art. 281 — Os estabelecimentos de mel, cera de abelhas e derivados
deveréo satisfazer as seguintes exigéncias:

| — dispor de dependéncias de recebimento.

Il — dispor de dependéncia de manipulacdo, preparo, classificacdo e
embalagem do produto.

CAPITULO VII

ESTABELECIMENTO DE OVOS E DERIVADOS

Art. 282 — Os estabelecimentos de ovos e derivados séo classificados em:

| — entreposto de ovos;

Il — fabrica de conserva de ovos.

8 1° — Entende-se por “entreposto de ovos” o estabelecimento destinado ao
recebimento, classificagdo, acondicionamento, identificacdo e distribuicdo de ovos em

natureza, dispdéem ou nao de instalacdes para sua industrializacao.

8§ 2° — Entende-se por “fabrica de conserva de ovos” o estabelecimento
destinado ao recebimento da industrializagéo de ovos.
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SECAO |
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTO DE OVOS E DERIVADOS

Art. 283 — Os estabelecimentos de ovos e derivados vem satisfazer as
seguintes condicdes:

| — dispor de sala ou area coberta para recep¢ao dos ovos;

Il — dispor de area para ovos cOpia, exame de fluorescéncia da casca e
verificacdo de conservacéo dos ovos;

[l — dispor de area para classificacdo comercial;

IV — dispor, quando necessério de camara frigorifica.

V — dispor, quando for o caso de dependéncias para industrializacao.

Paragrafo Unico — As fabricas de conserva de ovos terdo dependéncias
apropriadas para recebimento, manipulagdo, elaboragdo, preparo, embalagem e

depdsito do produto.

Art. 284 — Determina caracteristicas do ovo fresco e do velho, assim como a
correta conservagao dos mesmos.

1 — Caracteristicas do ovo fresco:

| — clara espessa.

Il — gema redonda, fixa ao centro.

lll — casca aspera e fosca.

IV — O pH um pouco &cido derivado a presenca de cor no seu interior.

2 — Caracteristicas do ovo velho:

| — clara quase liquefeita.

Il — gema dilatada, deslocada do centro.

[l — casca lisa com algum brilho.

IV — Em virtude de terem a casca porosa, permitem a entrada de ar
substituindo grande parte do CO,; com isso o pH interno se torna alcalino e favorece o

desenvolvimento de germes de putrefacdo que produzem gases fazendo o ovo
arrebentar.
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V — A penetracdo de ar no interior do ovo facilita o reconhecimento do ovo
mal conservado; ou entdo, colocando-o contra a luz, verifica-se o deslocamento da
gema.

CAPITULO VIII

HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 285 — Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos
devem ser mantidos em condi¢des de higiene, antes, durante e apés a realizacdo dos
trabalhos de rotina e industriais, dando-se conveniente destino as aguas servidas e
residuais.

Paragrafo Unico — O Departamento de Vigilancia Sanitaria podera autorizar
o tratamento artificial das aguas servidas e residuais.

Art. 286 — Os maquinarios, carros, tanques, vagoes, caixas, mesas, demais
materiais e utensilios serdo convenientemente marcados de modo a evitar equivocos
entre os destinos de produtos comestiveis e 0s usados no transporte ou depdsito de
produtos ndo comestiveis, ou ainda utilizados na alimentacdo de animais, usando-se as
denominacdes COMESTIVEIS e NAO COMESTIVEIS.

Art. 287 — Os pisos e paredes, assim como equipamentos e utensilios
utiizados na industria, devem ser lavados diariamente e convenientemente
desinfetados, neste caso, pelo emprego de substancias previamente aprovadas pelo
DVS.

Art. 288 — Os estabelecimentos devem ser mantidos limpos, livres de
moscas, mosquitos, baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros insetos ou
animais prejudiciais, agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo
uso é permitido nas dependéncias ndo destinadas a manipulacdo ou de comestiveis e
mediante autorizacdo da inspecdo Municipal ndo sendo permitido o emprego de
produtos bioldgicos.

Paragrafo Unico — E proibido a permanéncia de cdes, gatos e outros
animais estranhos no recinto dos estabelecimentos e locais de coleta de matéria prima.
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CAPITULO IX

DO TRANSPORTE DE ALIMENTOS E BEBIDAS

SECAO |

DAS NORMAS GERAIS

Art. 289 — Toda pessoa proprietaria de/ou responsavel por veiculos de
transporte de géneros alimenticios, deve construi-los, adapta-los, manté-los, e utiliza-
los de modo a preservar os alimentos, substancias, insumos ou outros, de qualquer
contaminacgao ou alteracdo e manter temperatura adequada a sua conservacao, se for

0 caso.

Art. 290 — A pessoa deve providenciar o licenciamento prévio e sua
renovacao anual, junto a autoridade de saude, dos veiculos que transportem:

| — carnes, derivados e seus subprodutos;

Il — pescado, derivados e seu subprodutos;

[l — leite, derivados e seus subprodutos;

IV — produtos de panificacédo, confeitaria e congéneres;

V —refeicBes de cozinhas industriais, rotisserias e servigcos de bufé;

VI — mel, doces, balas, caramelos, gomas de mascar e respectivos similares;
VII — café torrado e/ou moido;

VIII - gelo.

8§ 1° — Estéo ainda sujeitos as exigéncias deste Regulamento os veiculos em
geral, utilizados no comércio ambulante e em feiras livres.

§ 2° — A autoridade de saude pode, caso necessario estender a exigéncia de
licenciamento prévio aos veiculos que transportem géneros alimenticios néao
relacionados neste artigo.

§ 3° — Nas licencas sanitarias deve constar, além do nome do proprietario do
veiculo o seu endereco, o numero da placa de licenciamento do mesmo no
Departamento de Transito, e natureza da mercadoria transportada.

8§ 4° — A isengdo do licenciamento sanitario ndo exclui o poder de

fiscalizacdo sanitaria sobre os veiculos, suas cargas e pessoal.
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Art. 291 — Toda pessoa proprietaria de/ou responsavel por veiculos de
transporte de géneros alimenticios deve providenciar para que o0s condutores e
ajudantes portem carteira de saude, facam uso de vestuarios adequados e limpos e
possuam bons habitos de higiene.

Art. 292 — A pessoa proprietaria de/ou responsavel por veiculos de
transporte de géneros alimenticios, deve prové-los de:

| — separacdo integral entre o compartimento de cargas e o compartimento
do condutor e do ajudante;

Il — compartimento de carga de acordo com a finalidade;
IIl — prateleiras e/ou estrados removiveis para facilitar a limpeza;

IV — meios de protegcdo dos alimentos contra os raios solares diretos,
chuvas, excesso de calor, poeiras e contaminacdo de qualquer natureza, em qualquer
das operacoes.

§ 1° — E proibido ao pessoal transportar seus pertences, repousar ou viajar
no compartimento de carga, nele s6 podendo permanecer durante os trabalhos de
carregamento e descarregamento, distribuicdo ou venda;

§ 2° — E proibido transportar, juntamente com alimentos ou suas
embalagens, substancias estanhas e outras que possam contamina-los, adultera-los,
falsifica-los, avaria-los ou de qualquer forma, torna-los impréprios para o0 consumo.

§ 3° — E proibido transportar, juntamente com alimentos protegidos por
invélucros, pacotes ou vasilhames fechados, outros alimentos nao-protegidos, bem
como alimentos cozidos com alimentos crus.

§ 4° — E proibido o uso de veiculos de transporte de géneros alimenticios
para outras atividades, principalmente para transporte de lixo, residuos, estrume,
substancias repugnantes, toxicos ou capazes de contaminar os géneros alimenticios ou
alterar suas caracteristicas organolépticas.

8 5° — O manuseio dos produtos transportados, quando ndo puder ser
evitado, deve ser realizado com as méos protegidas.

Art. 293 — Toda pessoa proprietaria de/ou responsavel por veiculos de
transporte de géneros alimenticios deve providenciar para que 0S mesmos sejam
mantidos nas mais rigorosas condi¢des de higiene e limpeza.

8§ 1° — Os veiculos que transportam carnes, pescado e leite em espécie,

devem ser lavados diariamente ou mais vezes, caso necessario, e periodicamente,
desinfetados por método aprovado pela autoridade de saude.
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§ 2° — Permite-se a protecdo do piso do veiculo com esteiras ou plasticos,
desde que facilmente removiveis para facilitar a limpeza.

Art. 294 — Toda pessoa proprietaria de/ou responsavel por veiculos de
transporte de géneros alimenticios deve providenciar para que 0S mesmos sejam
pintados externamente com tintas adequadas ou revestidos de material metalico ndo-
corrosivel.

Paragrafo Unico — Nas laterais externas do compartimento de carga deve
constar o nome da firma proprietaria, seu endereco e a natureza da mercadoria
transportada.

SECAO Il

DOS VEICULOS DE TRANSPORTE DE CARNE

Art. 295 — Toda pessoa proprietaria de/ou responsavel por veiculos de
transporte de carnes deve destina-los exclusivamente para este fim, bem como prové-

los de:

| — compartimento de carga completamente fechado e dotado de isolamento
térmico;

Il — revestimento interno metélico n&o-corrosivel de superficie lisa e
continua;

Il — vedacao adequada para evitar o derramamento de liquidos;
IV — equipamentos de suspensdo feitos de material n&o-corrosivel e
colocados de forma a ndo permitir que a carne toque o piso e de modo a ter facilitada a

sua retirada, quando do transporte de carcagas inteiras, metades e quartos.

8§ 1° — Os pedacos de carne ou derivados devem ser dependurados ou
colocados sobre esteiras ou no interior de recipientes ndo-corrosiveis.

8§ 2° — Os estdbmagos s6 podem ser transportados quando ja escaldados e as
cabecas e patas somente se escaldadas e/ou depiladas.

8§ 3° — Os intestinos s6 podem ser transportados se estiverem
acondicionados em embalagem firme, impermeével e submetida previamente a limpeza
e desinfeccdo nas operacdes de carga e descarga.

§ 4° — Para o transporte de carne sobre os ombros o pessoal deve utilizar,
além do uniforme adequado, uma peca de prote¢do na nuca.

8 5° — Os veiculos para o transporte de aves e outros pequenos animais
abatidos estdo sujeitos as exigéncias deste artigo, podendo a mercadoria ser
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acondicionada a granel em pequenos compartimentos integrados no veiculo ou sobre
prateleiras, ou ainda dependurada em ganchos, quando o descarregamento se fizer
diretamente nos depositos frigorificos dos estabelecimentos de atacado.

8 6° — Quando o descarregamento de aves e outros pequenos animais de
abate se fizer na via publica, para entrega aos estabelecimentos de varejo ou outros, a
mercadoria deve estar acondicionada desde o matadouro, em recipientes adequados e
fechados ou embalados por unidade.

SECAO Il

DOS VEICULOS DE TRANSPORTE DE PESCADO

Art. 296 — Toda pessoa proprietaria de/ou responsavel por veiculos de
transporte e distribuicdo de pescado deve destina-los exclusivamente para este fim,

bem como prové-los de:

| — Compartimento de carga completamente fechado e dotado de isolamento
térmico;

Il — InstalacBes frigorificas de producdo automatica de frio, tolerando-se a
critério da autoridade de saude, o emprego de neve carbbnica, de gelo picado em
escamas sob a condicao de representar, no minimo, 30% do peso total da mercadoria.

8 1° — O pescado em espécie deve estar acondicionado em caixas
adequadas, mantidas em bom estado de conservacao e limpeza.

§ 2° — O peixe filetado deve estar acondicionado em recipientes de material
nao-corrosivel e liso, ou em unidades de peso ou quantidade, em invélucros, pacotes e
vasilhames devidamente rotulados e originais dos estabelecimentos industriais.

SECAO IV

DOS VEICULOS DE TRANSPORTE DE LEITE “IN NATURA”

Art. 297 - Toda pessoa proprietaria de/ou responsavel por veiculos de
transporte e distribuicao de leite “in natura” deve destina-los exclusivamente para este
fim, bem como prové-los de:

| — compartimento de carga fechado e dotado de isolamento térmico;

I — compartimento de carga revestido internamente com material liso,

resistente, compacto, impermedavel, ndo-absorvente e continuo, que permita a lavagem
e desinfeccao;
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Il — equipamento para acomodacdo de frascos e pacotes, quando for o
caso, constituido de cestas ou caixas de formato adequado, de facil limpeza e
desinfeccéao.

8§ 1° — Os tanques devem ser de formato aprovado pela autoridade de saude
e de compartimentacdo adequada, construidos de metal ndo-corrosivel, in6cuo, e
providos, quando necessario, de isolamento térmico.

8 2° — As tubulagdes, registros e valvulas devem ser de formato aprovado
pela autoridade de saude, de metal inoxidavel e in6cuo, de facil montagem e
desmontagem, bem como mantidos devidamente protegidos contra contaminacao.

8§ 3° — Os latdes e outros vasilhames devem ser de material ndo-corrosivel e
in6cuo, possuir superficie lisa e integra, formato adequado e tampa apropriada.

§ 4° — E proibido o emprego de carros tanques ou tanques transportaveis
para a distribuicdo de leite pasteurizado destinado ao consumo humano.

8 5° — Permite-se o transporte de leite em latdes quando no estado cru, para
sua entrega as usinas de pasteurizacao e estabelecimento de laticinios, ou para sua
distribuicAio ao consumo humano nas localidades que ndo dispuserem de
abastecimento de leite pasteurizado.

§ 6° — Permite-se a entrega de leite pasteurizado acondicionado em latbes e
com fechos inviolaveis para consumo préprio de hospitais, internatos, penitenciarias e
estabelecimentos militares.

8 7° — Permite-se juntamente com o leite, o transporte no mesmo veiculo,
unicamente de seus produtos e subprodutos, quando para consumo humano.

SECAO YV

DOS VEICULOS PARA TRANSPORTE DOS DEMAIS ALIMENTOS

Art. 298 — Toda pessoa proprietaria de/ou responséavel para transporte dos
demais géneros alimenticios que ndo os previstos nesta secdo, devem obedecer além
das disposicdes de ordem geral deste Regulamento, as seguintes:

| — Carne, pescado e leite em espécie, ndo podem ser transportados por
estes veiculos, excecdo feita a pequenas entregas a domicilio quando devidamente
acondicionado;

Il — Os compartimentos de carga, quando nao forem do tipo fechado, devem

ter cobertura obrigatéria, sendo terminantemente proibida a sua utilizacdo para o
transporte de pessoas;
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[l — As mercadorias devem estar acondicionadas em invélucros, pacotes ou
recipientes originais dos estabelecimentos comerciais ou industrias e devidamente
rotulados.

8 1° — Os géneros alimenticios que necessitem ser mantidos refrigerados ou
congelados devem sé-lo nas temperaturas exigidas neste Regulamento.

8§ 2° — Para o transporte das mercadorias dos proprietarios rurais aos centros
consumidores e para a movimentacdo de géneros ensacados, embarrilhados,
encaixotados ou em embalagens outras, devem ser cumpridas as disposicdes deste
Regulamento, exigindo-se como minimo, a critério da autoridade de saude, a protecéo
contra os raios solares diretos, chuva, excesso de calor, poeiras e outras
contaminacdes.

8§ 3° — Para a entrega de géneros alimenticios a domicilio, os veiculos devem
possuir, obrigatoriamente, compartimento de carga fechado.

8 4° — Os veiculos, para transporte de 0ssos, sebos de demais residuos de
alimentos, devem dispor de compartimento de carga fechado ou totalmente coberto
com lona, a menos que o material esteja acondicionado em recipientes hermeticamente
fechados, devendo ser mantidos em perfeitas condicBes de limpeza e higiene.

CAPITULO X

DO CONTROLE DE ALIMENTOS E BEBIDAS

Art. 299 — No controle dos alimentos e bebidas devem ser verificadas as
condicbes de sanidade, conservacdo e integridade dos alimentos, a higiene das
instalacdes e dos estabelecimentos industriais e comerciais de géneros alimenticios, do
pessoal neles empregado e da tecnologia adotada.

Paragrafo Unico — O controle dos alimentos e bebidas deve estender-se ao
cumprimento das exigéncias de registro e rotulagem.

SECAO |

DA FISCALIZACAO

Art. 300 — A fiscalizacdo dos alimentos e bebidas deve ser efetuada em
todos os locais de preparacdo, manipulacéo, producdo, acondicionamento, depdsito,
distribuicdo, comercializacdo ou de exposi¢cdo para a entrega ao consumo, bem como

sobre os prédios, instalacbes em geral, pecas, maquinas, equipamentos, utensilios,
recipientes e veiculos empregados para aqueles fins e pessoal envolvido.
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Paragrafo Unico — Os proprietarios desses estabelecimentos ou seus
responsaveis deverdo prestar a autoridade de saude, quando solicitados, todas as
informacBes necessarias a verificagdo do cumprimento das disposicbes deste

Regulamento.

Art. 301 - Os alimentos estdo sujeitos a fiscalizacdo da autoridade
competente, tanto nos armazéns das empresas de transporte como em transito.

Paragrafo Unico — As empresas de transporte devem fornecer a autoridade
de saude todos os esclarecimentos sobre as mercadorias depositadas ou em transito,
bem como facilitar a inspecao e a coleta de amostras para analise.

Art. 302 — A autoridade de saude tem livre acesso a qualquer local em que
haja indicio de que se fabrique, manipule, beneficie, acondicione, conserve, transporte,
distribua ou venda alimentos.

Art. 303 — A pessoa proprietéria, detentora, possuidora, responsavel ou
depositaria dos alimentos e bebidas ou equipamentos e utensilios interditados, fica
proibida de entrega-los ao consumo, desvia-los, substitui-los ou modifica-los, no todo
ou em parte, ou de emprega-los de qualquer forma, sob pena de sansfes legais e
regulamente prevista.

Art. 304 — Consideram-se como destinados ao consumo, comercializagao,
industrializacdo ou uso, quaisquer quantidades de alimentos, substancias ou insumos e
outros, encontrados nos estabelecimentos de géneros alimenticios, suas dependéncias
ou viaturas, salvo se estiverem em recipientes para o lixo ou inutilizados.

Art. 305 — A pessoa proprietaria de/ou responséavel por estabelecimentos
gue produzam ou fracionem alimentos é responsavel por todo o produto que envie ao
comércio, devendo, no caso de ocorrerem defeitos por falhas na elaboracéo,
acondicionamento ou transporte, proceder o seu aproveitamento condicional ou
inutilizagdo conforme o caso.

8§ 1° - Ressalvado o periodo de analise fiscal, é proibido, nos
estabelecimentos mencionados neste artigo, 0 armazenamento, por mais de 48
(quarenta e oito) horas, de produtos devolvidos pelo comércio por comprovados
defeitos de elaboracédo, acondicionado ou conservacao.

8 2° — Na ocorréncia do paragrafo anterior, mesmo néo decorrido o prazo de
48 (quarenta e oito) horas, se a autoridade de saude constatar que a mercadoria nao
se acha em condi¢cdes de aproveitamento condicional, identificada ou devidamente
separada das demais, a mesma sera apreendida.

Art. 306 — Os alimentos destinados ao consumo imediato, tendo ou n&o
sofrido processo de coccdo, quando encontrados expostos a venda sem estarem
devidamente protegidos ou se apresentarem visivelmente prejudiciais a saude, serdo

inutilizados sumariamente.
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Art. 307 — No interesse da salude publica poderda a autoridade de saude
proibir, em locais e regides que determinar, 0 ingresso e/ou venda de géneros
alimenticios de determinadas procedéncias, quando plenamente justificados os
motivos.

Paragrafo Unico — Enquanto perdurar a situacio prevista neste artigo, a
autoridade de saude podera exigir que o transito de determinadas mercadorias seja
acompanhada da sua autorizagao.

Art. 308 — A fiscalizacdo se estendera a publicidade e a propaganda de
alimentos e bebidas, quaisquer que sejam o0s veiculos empregados para a sua
divulgacao.

Art. 309 — Quando a fiscalizagdo comprovar através de andlise fiscal, casos
de alimentos e bebidas condenados oriundos de outra Unidade de Federacéao,
resultado da analise condenatdria sera obrigatoriamente, comunicado ao 6rgéo federal
competente e ao congénere da Unidade Federativa de procedéncia da mercadoria.

Art. 310 — A autoridade de saude pode, cautelarmente, apreender ou sustar
a distribuicdo, venda ou consumo de alimentos e bebidas, interditar estabelecimentos
relacionados com os mesmos, bem como tomar quaisquer outras medidas, sempre que
a defesa da saude publica assim o exigir.

CAPITULO VII

DOS ACOUGUES, DEPOSITOS DE CARNES, CASAS DE CARNES,
AVES ABATIDAS, PEIXARIAS E CONGENERES

Art. 311 — Além das demais disposi¢cdes constantes e aplicaveis deste

Cddigo, os estabelecimentos acima citados deverdo possuir:

| — No minimo, uma ampla porta abrindo diretamente para o logradouro
publico, ou ampla area, assegurando boa ventilacéo;

Il — Embalagens plasticas transparentes para os géneros alimenticios;
Il — Ganchos de materiais inoxidavel, in6cuo e inatacavel para sustentar a
carne quando utilizados na desossa, bem como no acondicionamento em geladeiras ou

balcdes frigorificos;

IV — Os balcdes frigorificos deverdo ser providos de portas apropriadas,
mantidas obrigatoriamente fechadas.

Art. 312 — E proibido no estabelecimento:
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| — O uso de machadinha, que sera substituidas pela serra elétrica ou
similar;

Il — O depoésito de carnes moidas e bifes batidos;

Il — A salga ou qualquer outro tipo de tratamento que possa ser dado a
carne;

IV — Lavar o piso ou paredes com qualquer solucdo desinfetante, néo
aprovada por normas técnicas especificas;

V — O uso de cepo;

VI — A permanéncia de carnes na barra, devendo as mesmas ai
permaneceram o tempo minimo necessario para proceder a desossa;

VII — A cor vermelha e seus matizes nos revestimentos dos pisos, paredes e
tetos, bem como nos dispositivos de exposi¢cao de carnes de iluminacéo;

VIIl — Dar ao consumo carnes, pescados, aves e derivados que nao tenham
sido submetidos a inspecdo pela autoridade competente, sob pena de apreensao e
multa;

Art. 313 — Os veiculos para transporte, entrega e distribuicdo de carnes,
pescados, frangos e derivados serdo do tipo aprovado pela autoridade sanitaria
competente e deveréo preencher os seguintes requisitos;

| — Dispor de compartimento de carga completamente fechado;
Il — Possuir vedacdao para evitar o derrame de liquido;

Il — Possuir, para transportes de carcagas inteiras, metades e quartos,
equipamentos de suspensdo, feitos de material ndo corrosivel e colocado de tal
maneira, que a carne ndo possa tocar no piso, devendo ainda os veiculos destinados
ao transporte de restos de abatedouro e acougues possuir carrocerias fechadas e
vedadas;

IV — No transporte de pescado, sera tolerado o emprego de gelo picado ou
em escama, sob a condi¢do de representar, no minimo 30% (trinta por cento) do peso
total da mercadoria;

V — O pescado sera acondicionado por espécie, e em caixas de material ndo
corrosivel e liso, mantidas em bom estado de conservacao e de limpeza;

VI — O peixe fretado deve estar acondicionado em recipiente, de material

nao corrosivel e liso, ou em unidade de peso, ou quantidade em invoélucros, pacotes e
vasilhames originais dos estabelecimentos industriais.
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Paragrafo Unico — A autoridade Sanitaria competente, considerando o
tempo de duracdo da viagem, a temperatura inicial da mercadoria e a temperatura
ambiente, quando de seu carregamento podera exigir a instalacdo de dispositivos de
producdo automatica de frio.

CAPITULO VIII

DA CRIACAO DE ANIMAIS

Art. 314 — Fica proibido a criacdo de qualquer espécie animal em fundo de
quintal de residéncias localizadas no perimetro urbano.

Art. 315 — A criacdo de animais como suinos, aves, e outras espécies so
poderdo ser criados em local afastado de moradores ou em zona rural desde que néo
esteja prejudicando vizinhos ou contaminando o meio ambiente como: rios, lagos e
outros.

Art. 316 — Fica proibido a matanca de animais que provoquem ruidos nos
quintais de residéncias, estando o proprietario sujeito a multa e até mesmo apreensao
dos animais.

CAPITULO IV

DOS BARES, LANCHONETES, LEITEIRIAS, PASTELARIAS, VITAMINAS,

“DRIVE-IN”, CERVEJARIAS, OS RETAURANTES, BOATES, CASA DE CHOPE,
CHURRASCARIA, PIZZARIAS E CONGENERES

Art. 317 — Além das demais disposicBes constantes e aplicaveis deste
Caddigo, os estabelecimentos acima enumerados deverao possuir:

| — As toalhas de mesa e guardanapos, quando adotados, serdo substituidos
por outros rigorosamente limpos, logo apés a sua utilizagdo por cada consumidor;

Il — Estufa para exposicdo ou guarda de produtos que devem ser mantida
em temperatura acima de 60°C (sessenta graus Celsius), quando for o caso.
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CAPITULO V

DOS HOTEIS, HOSPEDARIAS, MOTEIS, PENSOES, PENSIONATOS E
CONGENERES

Art. 318 — Aléem das demais disposi¢cdes constantes e aplicaveis deste
Cadigo, os estabelecimentos acima enumerados dever&o possuir:

I — A copa com piso ceramico ou material eficiente, paredes
impermeabilizadas, no minimo com 2,00m (dois metros) com azulejos de cor clara, ou
material eficiente e o restante das paredes pintadas na cor clara, sendo proibido 0 uso
de madeiras;

Il — Teto liso, pintado na cor clara;

Il — As instalacdes sanitarias, além das disposicOes exigidas neste Codigo
para os estabelecimentos em geral, deverdo ser separadas por sexo com acesso
independente e cuja quantidade observara as exigéncias contidas no Codigo de

Edificag6es do Municipio;

IV — Sala de estar geral com area suficiente, a critério da autoridade sanitaria
competente;

V — As toalhas de mesa e guardanapos, quando adotados serdo substituidos
por outros, rigorosamente limpos, logo apés sua utilizagdo por cada consumidor.

Paragrafo Unico — E proibido ainda, nos estabelecimentos mencionados
neste CAPITULO, servir & mesa, pdes, manteigas e similares sem a devida protecéo.

Art. 319 — As camas, colchdes, lencéis, travesseiros, tolha e demais méveis
deverdo estar em perfeito estado de conservagao e higiene.

Art. 320 — As lavanderias, quando houver, devem ter o piso revestido com
material liso, resistente, lavavel e impermeavel, com inclinacdo suficiente para o
escoamento de agua de lavagem; as paredes, até 2.00 (dois metros) de altura, no
minimo, impermeabilizadas com azulejos ou material eficiente na cor clara, sendo o
restante pintadas na cor clara, e dispor de;

| — Local para lavagem e secagem de roupas;

Il — Depositos de roupas servidas;

[Il — Deposito, em local exclusivo, para roupas limpas.
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CAPITULO V

DAS PADARIAS, BOMBONIERES, CONFEITARIAS E CONGENERES

Art. 321 — Além das demais disposicfes constantes e aplicaveis deste
Cadigo, os estabelecimentos acima enumerados deverao possuir;

| — Fogado apropriado com coifa ou exaustor, a critério da autoridade
sanitaria;

Il — Recipiente com tampa revestido internamente com material in6cuo e
inatacavel, ou feito de igual material, para guarda de farinha, acucares, fuba, sal e
congéneres;

Il — Amassante ou vapor e secagem,

IV — Os gelados comestiveis somente poderdo ser recongelados desde que
nao tenham saido do local de fabricacao;

V — Durante o armazenamento, antes da distribuicdo aos pontos de venda,
0os gelados comestiveis deverdo ser mantidos a uma temperatura maxima de —18°C
(dezoito graus Celsius negativos), sendo que, nos pontos de venda a temperatura
devera ser de, no Maximo, -5°C (cinco graus Celsius negativo).

Paragrafo Unico — E proibido ainda, aos estabelecimentos a que se referem
este CAPITULO, manter abertas as portas dos refrigeradores, principalmente as dos
depdsitos de leite.

CAPITULO VI

DOS MERCADOS E SUPERMECADOS

Art. 322 — Além das demais disposicBes constantes e aplicaveis deste
cbdigo, principalmente aquelas relacionadas aos acougues, Bares, padarias, quitandas

e Casas de Frios, os estabelecimentos acima enumerados, deverdo possuir:

| — Areas suficientes para estocagem, acondicionamento, deposito de
alimentos e produtos, suas embalagens vazias utensilios de limpeza;

I — Céamara de congelamento ou frigorificacdo de alimentos de facil
deterioracdo na estocagem, conservagao, exposi¢cao e comercializacao.
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CAPITULO VI

DOS TRAILERS, COMERCIO AMBULANTE E CONGENERES.

Art. 323 — Os trailes, comércio ambulantes e congéneres, obedecerao,
dentre outras prescricdes desta Lei, ao disposto deste artigo.

8 1° - No comércio ambulante somente é tolerada a comercializagdo de
alimentos que ndo oferegcam riscos ou inconvenientes carater sanitario, a critério do
orgao competente, sendo tolerados:

| — Preparo de alimentos, exceto: pipocas, centrifugacdo de acucar, churros,
milho verde, acarajé, churrasquinho e cachorro quente, desde que o equipamento
aprovado pelo 6rgao sanitario do Municipio;

Il — Preparo de bebidas e sucos naturais diversos para obtencéo de liquidos,
ditos refrigerantes, salvo quando permitido pelo érgao fiscalizador competente.

8 2° - A preparacao, beneficiamento, fracionamento e confec¢gdo ambulante
de alimento para a venda imediata, bem como os servicos de lanches rapidos, séo
tolerados, desde que observados, em especial, as seguintes condi¢des:

| — Realizar-se em veiculos motorizados ou ndo, com espaco interno
suficiente para permanéncia do manipulador, providos de reservatério para adequado
suprimento de agua corrente, instalagcbes de copo-cozinha e balcdo para servir ao
publico;

I — O compartimento do condutor, quando for o caso, ser isolado dos
compartimentos do trabalho, sendo proibida a utilizagdo do veiculo como dormitério;

[l — Serem os utensilios e recipientes para utilizacdo pelo consumidor
descartaveis, e descartados ap0s uma unica serventia,

IV — Os alimentos, substancias ou insumos e outros serem depositados,
manipulados e eventualmente aquecidos ou cozidos no interior do veiculo;

V — Os alimentos pereciveis deverdo ser guardados em dispositivos
frigorificos providos de aparelhagem automética de producdo de frio suficiente para
manté-lo nas temperaturas exigidas, devendo, no caso de serem servidos gquentes, ser
mantidos em temperatura acima de 60°.C (sessenta graus Celsius), fazendo-se uso de
estufas, caso seja necessario;

VI — Serem os utensilios, recipientes e instrumentos de trabalho mantidos

em perfeitas condi¢coes de higiene, mediante freqlentes lavagens e desinfeccdo com
agua fervente ou solucdo desinfetante aprovada.
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§ 3° - Os trailers, quando funcionarem com anexos, tipo bar, restaurante,
cozinha industrial, deverdo obedecer as disposi¢fes contidas no Capitulos préprios,
aplicaveis e esses estabelecimentos.

CAPITULO VIII

DAS FEIRAS LIVRES, FEIRAS DE COMIDAS TIPICAS, FEIRAS DE ARTE
E ARTESANATO E SIMILARES

Art. 324 — A venda de qualquer alimento nas feiras livres ficar4 a prévia
autorizacdo da autoridade sanitaria competente e na forma definida em ato préprio do
poder Executivo.

Paragrafo Unico — Quando comercializados nas feiras livres, na forma
estabelecida no artigo anterior, além das demais disposi¢cbes constantes e aplicaveis
deste Codigo, os alimentos, deverdo obedecer as exigéncias constates deste Capitulo.

Art. 325 — Todos os alimentos a venda nos estabelecimentos a que se refere
este CAPITULO deverdo estar agrupados de acordo com a sua natureza e protegidos
da acdo dos raios solares, chuvas e outras intempéries, ficando terminantemente
proibido coloca-los diretamente sobre o solo.

Art. 326 — Nestes estabelecimentos é permitida a venda a varejo de
produtos hortifrutigranjeiros e, subsidiariamente, de outros alimentos observadas as
seguintes exigéncias:

I — Devem ser mantidos refrigerados nas temperaturas exigidas,
especialmente, os alimentos obrigados a esse tipo de conservagao;

Il — A comercializacdo de carne, pescados e derivados e produtos de
laticinios, passiveis de refrigeracéo, sera permitida, desde que em veiculos frigorificos,
que serdo vistoriados e aprovados pela autoridade sanitaria municipal, ou em balcdes
frigorificos, devidamente instalados e em perfeito funcionamento e providos de portas
apropriadas, que deverdo ser mantidas fechadas.

Il — Os veiculos, barracas e balcbes para a comercializacdo de carnes e
pescados devem dispor de depdsito suficiente para o abastecimento de agua corrente;

IV — E proibido o deposito e a comercializacdo de aves e outros animais
Vivos;

V — Bancas impermeabilizadas com material adequado para conter produtos
hortifrutigranjeiros;

VI — Fica proibido a fabrico de alimentos.

Péagina: 86



CAPITULO IX

DOS CLUBES RECREATIVOS, CENTROS ESPORTIVOS, CRECHES,
PRACAS DE ESPORTES, CASA DE ESPETACULOS E SIMILARES.

Art. 327 — Além das demais disposi¢cdes constantes e aplicaveis deste
Cddigo, os estabelecimentos acima deverdo atender as exigéncias deste Capitulo.

Art. 328 — As piscinas deverdo ser projetadas e construidas de forma a
permitir sua operacdo, manutencao e limpezas em condicdes satisfatorias.

Art. 329 — O sistema de suprimento de agua e instalacbes de esgotamento
ndo deverdo permitir a interconexdo com a rede de esgoto sanitario.

Paragrafo Unico — Havera um ladrdo em torno do tanque com os orificios
necessarios para o escoamento de agua.

Art. 330 — Os tanques deverao ter o suprimento de agua pelo processo de
circulacéo.

Paragrafo Unico — A maquina e os equipamentos dos tanques dever&o
permitir a recirculacdo de um volume de &gua igual ao de suas respectivas
capacidades, por periodo méaximo de 8 (oito) horas.

Art. 331 — As piscinas constardo de um tanque, sistema de circulagéo ou de
recirculacéo, chuveiros, vestiarios e conjuntos de instalacées sanitarias.

Art. 332 — Os tanques deverao satisfazer os seguintes requisitos:

| — O seu revestimento interno devera ser de material impermeavel e de
superficie lisa;

I — O fundo tera uma declividade conveniente, ndo sendo permitido
mudancas bruscas, até a profundidade de 2,00m (dois metros).

Art. 333 — Os lava-pés, quando existentes, somente serdo permitidos no
trajeto entre os chuveiros e a piscina devendo ver construidos de modo a obrigar que
os banhistas percorram toda sua extensao, com dimensdes minima de 3,00m (trés
metros) de comprimento, 30cm (trinta centimetros) de profundidade e 80cm (oitenta
centimetros) de largura.

Paragrafo Unico — Os lava-pés deverdo ser mantidos com agua clorada,
com renovagédo, com uma lamina liquida de 20cm (vinte centimetros), no minimo.

Art. 334 — Os vestiarios e instalacbes sanitarias deverdo observar as
disposi¢des do Cédigo de Edificacdes do Municipio.
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Art. 335 — A qualidade de agua do tanque em uso devera obedecer aos
seguintes requisitos:

| — Qualidade microbiologica:

a) De cada tanque devera ser examinado pelo 6rgdo competente um nimero
de representativo de amostra;

b) Cada amostra sera constituida de 5 (cinco) por¢cdes 10ml (dez mililitro),
exigindo-se, no minimo, que 80% (oitenta por cento) de 5 (cinco) ou mais amostras
consecutivas apresentem auséncia de germes do grupo Coliforme nas 5 (cinco)
por¢cdes de 10ml que constituem cada uma delas;

c) A contagem em placas devera apresentar um numero inferior a 200
(duzentas) col6nias por mililitro, em 80% (oitenta por cento) de 5 (cinco) ou mais
amostras consecutivas.

Il — Qualidade fisica e quimica:

a) Para verificar a limpeza de &gua do tanque, sera colocado um disco negro
de 15 cm (quinze centimetros) de diametro na parte mais funda, o qual devera ser
visivel de qualquer borda;

b) O pH da &gua devera ficar entre 7,0 (sete) e 8 (oito);

c) A concentracao de cloro na agua sera de 0,4 (quatro décimo) a 1 mg/I (um
miligrama por litro) quando o residual for de cloro livre, ou de 1,5 (um e meio) a 2 mg/l
(dois miligramas por livro) quando o residual for cloro combinado;

d) A concentracdo de NO; (nitrito) ndo devera ser superior a 0,1 ppm (um
décimo de parte por milhao).

Paragrafo Unico — Os exames previstos neste artigo, serdo realizados no
minimo 3 (trés) vezes ao ano, a critério da autoridade sanitéria competente.

Art. 336 — A desinfec¢do das aguas de piscina sera feita com o emprego de
cloro, seus compostos ou outros agentes de desinfeccdo de agua, desde que
aprovados pela autoridade sanitaria competente.

Art. 337 — O numero maximo permissivel de banhistas utilizando o tanque
ao mesmo tempo, ndo devera exceder de 1 (um) para cada 2,00m? (dois metros
quadrados) de superficie liquida, sendo obrigatorio a todo frequientador do tanque o
banho prévio de chuveiro.

Art. 337 — As piscinas estardo sujeitas a interdicdo pelo ndo cumprimento

das prescricbes constantes deste Codigo, devendo a interdicdo vigorar até que se
tenha regularizada a situagéo que a originou.
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Paragrafo Unico — Os casos de interdicdo serdo comunicados por escrito
aos responsaveis pela piscina, devendo ter validade a partir de sua emissao.

Art. 338 — O ndo cumprimento da interdi¢cdo, referida no artigo anterior,
redundara em multa aplicada pela autoridade sanitaria.

Art. 339 — Toda piscina devera ter um técnico responsavel pelo tratamento
da agua e manutencdo das condi¢fes higiénicas, ficando os operadores obrigados a
verificar de modo rotineiro os padrdes ideais exigidos de suas aguas.

Art. 340 — Aplicam-se as colonias de férias as disposicbes relativas aos
hotéis e similares, bem como aos locais de reunifes e de banho, quando for o caso.

Art. 341 — As colbnias de férias de trabalho ou recreacéo, s6 poderdo ser
instaladas em local de terreno seco e com declividade suficiente para o escoamento
das aguas pluviais.

Art. 342 — Nenhum local de col6nia de férias, acampamento de trabalho e
recreacao podera se aprovado sem que possua:

| — Sistema captacéao e distribuicdo de agua potavel e afastamento de agua
residuarias;

Il — InstalacBes sanitarias, independentes para cada sexo, em numero
suficiente;

Il — Forma adequada coleta e destino dos residuos sélidos de maneira a
satisfazer as condic¢des de higiene;

IV — InstalagBes para lavagem de roupas e utensilios.

Paragrafo Unico — A qualidade da agua de abastecimento devera ser
demonstrada pelos responsaveis nos locais de colbnias de férias e acampamentos de
trabalho ou recreacdo a autoridade sanitaria, mediante resultados de exames
laboratoriais.

Art. 343 — O circos, parque de diversdo e estabelecimentos congéneres,
deverdo possuir instalacbes sanitarias provisorias, ligadas a uma fossa, ou outra
instalacdo aprovada pela autoridade sanitéria, independentes para sexo, na proporgcéo
minima de um vaso sanitario para cada 200 (duzentos) frequentadores, em
compartimentos separados.

8 1° - Na construcdo dessas instalagbes sanitarias podera ser permitido o

emprego de madeira e de outros materiais em placas, devendo o piso receber
revestimento liso e impermeavel.
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§ 2° - Sera obrigatério a remogéo e isolamento das instalacdes sanitarias
construidas nos termos do paragrafo anterior, e o aterro das fossas, por ocasidao da
cessacao das atividades que a elas derem origem.

Art. 344 — Os estabelecimentos a que se refere o artigo anterior estdo
sujeitos a vistoria pela autoridade sanitéria, para efeito de funcionamento.

Art. 345 — Os locais destinados a reunides para fins religiosos obedecerao
na integra ao disposto neste Caodigo.

Paragrafo Unico — Quando abrigarem outras atividades anexas, como
escolas, pensionatos ou residéncias, deverdo satisfazer as exigéncias proprias para
tais finalidades.

Art. 346 — A creches devem atender, no que couber, as disposices deste
Cddigo, e as seguintes:

| — Bercéario, com area minima de 6,00m? (seis metros quadrados) por
crianca, devendo haver entre os bercos e entre as paredes a distancia minima de
0,50m (cinglienta centimetros);

Il — Saleta, para amamentacdo com &rea minima de 6,00m? (seis metros
guadrados) providas de cadeiras ou banco-encosto, para que as mulheres possam
amamentar seus filhos em condi¢cbes adequadas de higiene e conforto;

[l — Cozinha dietética para o preparo de mamadeiras ou suplementos
dietéticos para as criancas e para as maes, com area de 4,00m? (quatro metros
quadrados) no minimo ;

IV — Compartimento de banho e higiene das crian¢as, com area minima de
3,00m? (trés metros quadrados);

V — Instalacfes sanitarias para uso das maes e do pessoal da creche.

Art. 347 — Os asilos, orfanato, albergues e instituicbes congéneres, além das
demais disposic6es deste Cdédigo, no que lhes for aplicaveis, deverdo atender as
seguintes exigéncias:

| — Terem os dormitérios area de 6,00m? (seis metros quadrados), quando
destinados e uma pessoa, e 4,00m? (quatro metros quadrados) por leito, nos de uso
coletivo, no minimo;

Il — Terem nas instalacbes sanitarias na forma prevista na legislacdo
especifica;

lIl — Terem cozinhas e anexos com &area minima de 5,00m? (cinco metros
guadrados) e na proporcao de 0,50m? (cingiienta centimetros quadrados) por pessoa
assistida;
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IV — Terem refeitério com &rea minima de 5,00m? (cinco metros quadrados)
e na proporcdo de 0,50cm? (cinqilenta centimetros quadrados) por pessoa assistida;

V — Terem, quando se destinarem a menores, area de recreagdo e salas de
aula, quando for o caso, aplicando-se para tais dependéncias as condi¢cdes exigidas
para os estabelecimentos de ensino.

Paragrafo Unico — Os estabelecimentos citados neste artigo, que
possuiram pelo menos uma piscina, deverdo encaminhar ao Orgao fiscalizador da
saude o nome do responsavel técnico pela piscina, os dias e horarios em que pode ser
encontrado no local.

DA PROTECAO CONTRA RUIDOS

CAPITULO |

DAS PROIBICOES

Art. 348 — Constitui infracdo a ser punida a producédo de ruido, como tal
entendido o som puro ou mistura de sons, com dois ou mais sons, capaz de prejudicar
a salde, a seguranga ou 0 sossego publico.

Art. 349 — S&o considerados abrangidos pelo disposto no artigo 1°
independentemente de medicfes de qualquer natureza, os ruidos:

| — Produzidos por veiculos com o equipamento de descarga aberto ou
silencioso adulterado, bem como o originario de buzinas de veiculos de qualquer
natureza; na zona urbana, salvo nos casos em que a autoridade do transito permitir o
seu uso;

Il — Produzidos por pregdes, anuncios ou propagandas no logradouro publico
ou para ele dirigidos, por meio de aparelhos ou instrumento de qualquer natureza,

Il = Produzidos por pregdes anuncios ou propaganda, a viva voz nho
logradouro publico ou para ele dirigidos;

IV — Provenientes de instalagbes mecanicas, fanfarras, bandas ou conjuntos
musicais e de aparelhos ou instrumentos produtores ou amplificadores de som ou
ruidos, tais como radiolas, vitrolas, buzinas, trompas, timpanos, campainhas, Sinos
apitos, tambores, cornetas, alto-falantes, matracas, quando produzidos no logradouro
publico ou quando ouvidos de forma incébmoda fora do recinto que sejam produzidos;

V — Provocados pelo estampido de morteiros, bombas, foguetes, rojoes,
fogos de artificio de similares.
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VI — Produzidos por animais, de modo a provocar 0o desassossego ou a
intranquilidade da vizinhanca.

Paragrafo Unico — Ao Poder Executivo, mediante atos normativos, cabera
especificar as demais modalidades da infracdo a que se refere o artigo 1°.

Art. 350 — O estabelecimento que exercer atividade de venda de gravacoes
de sons e similares, s6 podera toca-los em cabines especial, cujo isolamento acustico
impeca, seja o som ouvido fora do local em que produzido, ou mediante o0 emprego de
aparelhagem de audicdo individual, por intermédio de fones: em ambas as hipoteses
nao podera haver ligacdes com amplificadores ou alto-falantes que lancem o som para
0 ambiente externo ou fora do sistema de fones, devendo esta restricdo constar do
Alvara de Licenca.

Paragrafo Unico — N&o serda concedida licenca para Localizacdo a
estabelecimentos de que trata este artigo e que ndo disponha de cabina ou de
aparelhagem nele prevista.

Art. 351 — Além dos casos previstos no artigo 2° € igualmente proibida a
producéo de ruidos:

| — Que atinjam, no ambiente exterior ao recinto em que sejam produzidos,
nivel sonoro superior a 85 (oitenta e cinco) decibéis, medidos na curva “C” do Medidor
de Intensidade de Som, de acordo com o método MB-266, prescrito pela Associacao
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT)

Il — Que alcancem, no interior do recinto em que sejam produzidos, niveis de
sons superiores aos considerados normais, de acordo com as tabelas elaboradas pela
Associacao Brasileira de Normas Técnicas.

Paragrafo Unico — A infracdo a que se refere este artigo sera verificada pelo
orgdo competente, que por sua iniciativa prépria ou a pedido de outros 6rgdos do
Municipio, emitira laudo técnico, que servirA de base para as aplicacbes das
penalidades previstas no artigo 6° deste Titulo.

CAPITULO Il

DAS PERMISSOES

Art. 352 — S&o permitidos, observado o disposto no artigo 4° deste titulo, os

ruidos que provenham:

| — De alto-falantes utilizados para a propaganda eleitoral, durante a época
estabelecida pela Justica Eleitoral, no horario compreendido entre as 7 e as 22 horas;
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Il — De sinos de igrejas ou templos, e bem como instrumento litargicos
utilizados no exercicio de culto ou cerimdnias religiosas, celebrados no recinto das
respectivas sedes das associacdes religiosas, no periodo das 7 as 22 horas, exceto
aos sdbados e nas vésperas dos dias feriados e de datas religiosas de expresséo
popular, quando entdo sera livre o horario.

Il — De bandas de musica em desfiles autorizados, ou nas pracas € nos
jardins publicos;

IV — De sirene ou aparelhos semelhantes que assinalem o inicio de jornada
de trabalho, desde que funcionem apenas em zona apropriada, e o sinal ndo se
alongue por mais de 60 (sessenta) segundos;

V — De maquinas e equipamentos usados na preparacao ou conservacao de
logradouros publicos, no periodo das 7 as 22 horas.

VI — De maquinas ou equipamentos de qualquer natureza, utilizados em
construgcdes ou obras em geral, no periodo entre das 7 as 22 horas;

VII — De sirenes e aparelhos semelhantes, quando usados em ambulancias
ou veiculos de servico urgente ou, ainda, quando empregados para alarme e
adverténcias, limitado o seu uso ao minimo necessario;

VIII — De explosivos empregados em pedreiras, rochas e demoli¢cbes, entre
as 7 e as 12 horas;

IX — De alto-falantes em pracas publicas ou outros locais permitidos pelas
autoridades, durante o triduo carnavalesco, e nos 7 (sete) dias que o antecedem,
desde que destinados exclusivamente a divulgar mauasicas carnavalescas sem
propaganda comercial;

X — Do exercicio das atividades do Poder Publico, nos casos em que a
producao de ruidos seja inerente, a essas atividades.

CAPITULO Il

DAS INFRAQ@ES E PENALIDADES

Art. 353 — O descumprimento de qualquer dispositivo deste Titulo sujeita o
infrator as seguintes multas:

| — 2 (duas) UFM, quando o som ou ruido for eventual e produzido no horario

compreendido entre as 7 e as 22 horas, ndo provocando riscos adicionais a saude ou
danos materiais;
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Il — 5 (cinco) UFM, quando o som ou o ruido for continuo e produzido no
horario compreendido entre as 7 e as 22 horas, sem riscos adicionais a saude ou
danos materiais;

Il — 10 (dez) UFM, quando a infracdo ocorrer no periodo compreendido
entre as 22 e as 7 horas do dia seguinte, independentemente da duracéo;

IV — 15 (quinze) UFM, quando o som ou ruido causar risco adicional a saude
ou danos materiais, independentemente da duracdo ou do horario em que seja
produzido;

8§ 1° — As sancdes dos incisos | e Il deste artigo aplicam-se nos casos do
artigo 2° IIl.

8 2° — Quando as infragbes mencionadas no paragrafo anterior forem
praticadas por empregados ou pessoas a servico de estabelecimento de qualquer
natureza, este sera punido com as sanc¢des correspondentes; quando for praticada por
trabalhador autbnomo, a licenca sem seu poder sera apreendida.

§ 3° — Tratando-se de estabelecimentos comerciais ou industriais, se as
penalidades citadas neste artigo, se revelarem insuficientes para fazer cessar o ruido, a
licenca para localizacdo poderd ser cassada, pelo fato de ndo atender as condi¢cdes
legais para funcionamento.

8 4° — Nos casos de estabelecimento industrial situado em zona apropriada,
o ruido decorrente de sua atividade sé ser& considerado infragdo quando constatado
gue atinge, no ambiente exterior, nivel sonoro superior a 85 decibéis, por medicdo
realizada na conformidade do estabelecimento no artigo 4°, Inciso | deste TITULO, pelo
orgdo competente.

8 5° — Na reincidéncia a multa sera aplicada em dobro; ocorrendo nova
reincidéncia, a autoridade competente poderd determinar a apreensdo da fonte
produtora do ruido ou a sua interdicéo.

Art. 354 — Para identificar a infracdo e fixar a multa, a autoridade
competente observara, além de outras circunstancias, a durag¢do do ruido, a natureza
da fonte sonora causadora da infracdo, a hora em que a mesma ocorreu e 0S riscos
adicionais a saude ou danos materiais que possa acarretar a terceiros.

Paragrafo Unico — O ruido sera considerado eventual quando tiver a
duracdo maxima de 15 segundos, e continuo quando superior a tal tempo, ou ainda,
guando intermitentemente, durar um periodo superior a este.

Art. 355 — As sancdes indicadas no artigo 6°, ndo exonera o infrator das
responsabilidades civis e criminais a que esteja sujeito.
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CAPITULO X

DOS INSTITUTOS E SALOES DE BELEZA, CABELEIREIROS,
BARBEARIAS, CASAS DE BANHO, CASAS DE MASSAGENS, SAUNAS
LAVANDERIAS E SIMILARES

Art. 356 — Além das demais disposicBes constantes e aplicaveis deste
Caodigo, os estabelecimentos supra citados, deverdo possuir, especificamente:

| — Pentes, navalhas e outros utensilios de uso coletivo desinfectados, apés
cada uso, através de processos quimicos e/ou fisicos, eficazes, a critério da autoridade
sanitaria competente;

I — Toalhas e golas de uso individual, garantidos por envoltérios
apropriados, devendo ser substituidas, higienizadas apos sua utilizacao;

lIl — Insufladores para aplicacdo de p6-de-arroz ou talco;

IV — Cadeiras com encosto para a cabeca revestido de pano ou papel,
renovado para cada pessoa,

V — Quando se tratar de manicure e pedicure, os recipientes e utensilios
previamente esterilizados ou flambados.

Art. 357 — As casas de banhos ou saunas observarédo as disposi¢cdes deste
Capitulo e mais:

| — As banheiras serdo de material impermeabilizantes ou outro, aprovado
pelo 6érgdo competente de salde publica e serdo lavadas e desinfetadas ap6s cada
banho;

Il — O sabonete sera fornecido a cada banhista, devendo ser inutilizado a
por¢cdo do mesmo que restar;

[l — As roupas utilizadas nos quartos de banho deverao ser individuais, ndo
podendo servir a mais de um banhista, antes de serem novamente lavadas e
desinfetadas;

IV — E proibido atender pessoas que sofram de dermatoses ou qualquer
doenca parasitaria, infecto-contagiosa ou repugnante.

Art. 358 — As lavanderias deverdo atender, no que lhes for aplicavel, a todas
as exigéncias deste Codigo, devendo ainda ser dotadas de reservatérios de agua com
capacidade equivalente ao consumo diario, sendo permitido o uso de agua de poc¢o ou
de outras procedéncias, desde que ndo seja poluida ou contaminada e o
abastecimento publico seja insuficiente ou inexistente.
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Paragrafo Unico — As lavanderias devem possuir locais destinados a:
| — Deposito de roupas a serem lavadas;
Il — Operac0Oes de lavagens;

Il — Secagem e pesagem de roupa, desde que nao disponham de
equipamento apropriado para este fim;

IV — Depdsito de roupas limpas.

CAPITULO XI

DOS ESTABELECIMENTOS DE ENSINO E SIMILARES

Art. 359 — Além das demais disposicBes constantes e aplicaveis deste
Cadigo, os estabelecimentos de ensino e similares deverao ter edificacfes providas de
instalacdes hidro-sanitarias de forma a satisfazer as exigéncias da legislacdo
especifica.

8 1° — Os compartimentos ou locais destinados a preparagédo, venda ou
distribuicdo de alimentos ou bebidas, deverdo satisfazer as exigéncias para
estabelecimentos comerciais de géneros alimenticios, no que lhes for aplicavel.

8§ 2° — Nos internatos, serdo observadas ainda as condicfes referentes a
habitacdo dos dormitérios coletivos, quando houver, e aos locais de preparo,
manipulacdo e consumo de alimentos, no que lhes for aplicaveis.

8 3° — Os reservatorios de agua potavel do estabelecimento de ensino e
similares terdo capacidade adicional a que for exigida para combate a incéndio, ndo
inferior ao correspondente a 50 (cinquenta) litros por aluno, e, no caso dos semi-
internatos esta capacidade sera de 100 (cem) litros por aluno e 150 (cento e
cingienta), por aluno, respectivamente, no caso dos internatos.

CAPITULO XII
DAS DISTRIBUIDORAS DE BEBIDAS, DEPOSITOS DE BEBIDAS E

SIMILARES

Art. 360 — Alem das demais disposi¢cdes constantes e aplicaveis deste
Caddigo, os estabelecimentos acima enumerados deverdo possuir paredes revestidas
até a altura minima de 2,00m (dois metros) com material liso, resistente e lavavel na
cor clara.

Péagina: 96



Art. 361 — E proibido nos estabelecimentos acima citados:

| — Expor a venda, ou ter em depdsito, substancias toxicas ou corrosivas
para qualquer uso, que se prestem a confusdo com bebidas;

Il — Vender bebidas fracionadas.

CAPITULO XilI

DOS DEPOSITOS DE ALIMENTOS, ATACADISTAS E SIMILARES

Art. 362 — Além das demais disposicBes constantes e aplicaveis deste
Cddigo, os estabelecimentos acima enumerados obedecerdo ao disposto neste

Capitulo.

8 1° — Nos depositos de alimentos, as paredes serdo revestidas de material
liso, na cor clara, resistente e lavavel até a altura minima de 2,00m (dois metros).

8 2° — No caso de depdsito de alimentos pereciveis, as paredes deverdo ser
impermeabilizadas com azulejos, na cor clara, ou material eficiente no minimo até
2,00m (dois metros) de altura e o restante das paredes pintadas na cor clara, inclusive
o teto.

Art. 363 — E proibido nos estabelecimentos supra mencionados:

| — Expor a venda ou ter em dep0ésito substancias téxicas ou corrosivas para
gualquer uso gque se prestem a confusdo com géneros alimenticios ou bebidas;

Il — Comercializacdo de alimentos fracionados.

CAPITULO XIV
DAS AGENCIAS FUNERARIAS, VELORIOS, NECROTERIOS, SALAS DE
ANATOMIA PATOLOGICA, CEMITERIOS E NECROTERIOS.

Art. 364 — As agéncias funerarias, velorios e necrotérios, cemitérios e
crematorios, ficam sujeitos a disposi¢cdes deste Codigo, no que couber, a critério da
autoridade sanitaria, e, especificamente as condi¢des deste Capitulo.

Art. 365 - Fica terminantemente proibido o embalsamamento e
tamponamento de cadaveres nas agéncias funerarias.

Art. 366 — Nao serd tolerada a permanéncia de cadaveres nas agéncias
funerarias.
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Art. 367 — Os locais destinados a veldrios devem ser ventilados, iluminados
e dispor pelo menos de:

| — Sala de vigilia com &rea nao inferior a 20.00m? (vinte metros quadrados);
Il — Sala de descanso e espera proporcional ao numero de salas de vigilia;

[Il — Bebedouro de jato inclinado e guarda protetora, sendo a extremidade do
local de suprimento de agua localizado acima do nivel de transbordamento;

IV — O bebedouro a que se refere o inciso anterior devera estar fora do local
destinado a veldrio.

Art. 368 — Os necrotérios, sala de necropsia e anatomia patoldgica deverao
ter pelo menos:

| — Sala de necropsia, com &rea ndo inferior a 16,00m? (dezessete metros
quadrados) e, neste devera existir pelo menos:

a) Mesa para necropsia, de formato que facilite o escoamento de liquido,
sendo a mesa feita ou revestida de material liso, resistente, impermeavel e lavavel;

b) Lavabo e/ou pia com agua corrente e dispositivo que permita a lavagem
das mesas de necropsia e do piso.

Il — Camara frigorifica adequada para cadaveres e com area minima de
8,00m? (oito metros quadrados).

lIl — Sala de recepcéo e espera,
IV — Crematorio;
V — Tanque para tratamento.

Art. 369 — Os cemitérios sO poderdo ser construidos mediante autorizacéo
do poder publico municipal, obedecendo:

| — Em regifes elevadas, na contravertente de agua, no sentido de evitar a
contaminacgao das fontes de abastecimento;

I — Em regibes planas, a autoridade sanitaria s6 podera autorizar a
construgao dos cemitérios se ndo houver risco de inundacao;

I1l — Nos casos dos incisos | e |l, a autoridade sanitaria devera fazer estudos

técnicos de lencol freatico, que ndo poderd ser nunca inferior ao nivel de 2m (dois
metros);
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IV — Deveréo ser isolados dos logradouros publicos e terrenos vizinhos, por
uma faixa de 15m (quinze metros), quando houver redes de agua, e por uma faixa de
30m (trinta metros), quando na regido ndo houver rede de agua,

V — A critério da autoridade competente podera ser exigido estudo de
impacto ambiental, com a expedicdo do respectivo relatério de impacto no meio
ambiente.

Art. 370 — Nos cemitérios, deverdo haver, pelo menos:
| — Local para administracdo e recepcao;
Il — Deposito de materiais e ferramentas;

Il — Vestuarios e instalacbes sanitarias para os empregados e para o
publico, separadas por sexo.

Art. 371 — Nos cemitérios pelo menos 20% (vinte por cento) de sua area
destinada a arborizacdo ou ajardinamento.

Paragrafo Unico — Os jardins sobre jazidos ndo serdo computados para 0s
efeitos deste artigo.

Art. 372 — Os projetos referentes a construgdo de cemitérios deverdo ser
submetidos a previa aprovacdo da autoridade sanitaria, sem prejuizo de outras
prescricdes legais a que estarao sujeitos.

Art. 373 — Os crematorios deverao ser providos de camaras frigorificas e
salas para necropsia, devendo esta atender aos requisitos minimos estabelecidos
neste Cddigo.

Art. 374 — Nenhum sepultamento sera feito sem o atestado de ébito e seu
respectivo registro no Cartério competente e fora dos cemitérios publicos, particulares
ou religiosos, observando-se ainda os preceitos sanitarios ou legais.

Art. 375 — As sepulturas comuns (cova simples) obedecendo as dimensdes
minimas de 2,00m (dois metros) de comprimento, 1,80m (um metro e oitenta
centimetros) de profundidade, por 0,80cm (oitenta centimetros) de largura, distanciados
uma das outras, em todos os sentidos, no minimo em 0,60 (sessenta centimetros).

8 1° - Quando se tratar de cadaveres de criangca ou recém-nascidos, estas
medidas poderédo ser reduzidas, proporcionalmente, a critério da autoridade sanitaria
competente.

§ 2° - No caso de produtos de aborto, embrido ou feto, e de membros
extirpados, sera seguido os ditames da legislacao federal.
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Art. 376 — A exumacdo de cadaver vitimado por doenca transmissivel,
podera ser feito antes de 24 (vinte e quatro) horas ap6s o Obito, observadas as
cautelas e medidas determinadas pela autoridade sanitaria.

Art. 377 — E proibido o uso de caixdes metélicos ou de caixfes de madeira
revestidos deste material, excetuado-se os casos de embalsamamento, exumagéo ou
gquando os cadaveres ndao tenham que ser eles enterrados, sendo obrigatéria sua
desinfeccdo apos o uso.

Paragrafo Unico — Outros materiais poder&o ser utilizados na fabricagdo de
caixbes, desde que aprovados pela autoridade sanitaria, doenca transmissivel,
endémica ou epidémica, a autoridade sanitaria.

Art. 378 — Havendo suspeita de que o Obito foi consequéncia de doenca
transmissivel, endémica ou epidémica, a autoridade sanitaria devera expor a necropsia
ou exumacao para determinar a causa da morte.

Art. 379 — As transladacfes serdo efetuadas decorridos 03 (trés) anos apos
a morte quando nao se tratar de doencas transmissiveis ou 05 (cinco) anos, quando for
este o0 caso.

Paragrafo Unico — Este prazo podera ser reduzido para 02 (dois) anos em
se tratando de criancas até a idade de 06 (seis) anos, inclusive.

Art. 380 — A pedido das autoridades sanitarias ou policiais, a exumacao
podera ser efetuada em qualquer época, principalmente se for para esclarecimentos de
diagnésticos ou quando se tratar de crimes dolosos, culposos ou acidentes de trabalho.

Paragrafo Unico — Os veiculos para transportes de cadaver deverdo ser de
forma a se prestarem a lavagem ou desinfec¢do apds o seu uso, tendo o local em que
pousa o caixao, revestimento metalico ou outro material impermeavel.

Art. 381 — O transporte de restos mortais exumados sera feito em caixao
metélico ou urna metélica, apds autorizacdo da autoridade sanitaria competente.

Art. 382 — O transporte de cadaver ou restos mortais, apdés exumacao, um
para outro municipio, para dentro ou fora do pais, s6 podera ser exumado em caixdes
de zinco ou equivalente, hermeticamente fechado e constatado pela autoridade
sanitaria ou policial.

Paragrafo Unico — Em se tratando de morte por doenca transmissivel, a
exigéncia do caixao de zinco, metalico ou equivalente, em hipotese alguma podera ser
dispensada.

Art. 383 — Se o0 cadaver permanecer insepulto apds 36 (trinta e seis) horas,
ainda que a morte nao tenha sido por doenca transmissivel, devera sofrer processo de
formalizacdo ou qualquer outro meio de conservacdo do cadaver, a juizo das
autoridades competentes.
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Art. 384 — As usinas ou fornos crematodrios obedecerdo aos preceitos dos
necroteérios.

8 1° — A energia térmica nos fornos, usinas ou salas de cremacdo sera
exclusivamente elétrica, ndo se permitindo, em hipétese alguma, o emprego de lenha
ou carvao.

8§ 2° — Os fornos, usinas ou salas de crematoérias serdo providas de
exaustores, de modo que os odores ou gases ndo contaminem o ambiente, devendo
ser aprovados pelas autoridades competentes.

Art. 385 — As criangas ou restos mortais resultantes dos corpos cremados,
poderdo ser entregues aos familiares do falecido, em urnas metélicas ou de vidro, a
juizo da autoridade sanitéria.

Art. 386 — Os administradores, proprietarios, gerentes ou responsaveis por
servicos funerarios, bem como empresas, firmas ou corporacdes que fornecem ou
fabricarem caixdes mortudrios, ficam sujeitos as obrigacdes deste Cadigo.

CAPITULO XV

DO PESSOAL

Art. 387 — Para o exercicio das atividades a seguir ser obrigatério a carteira
de saude emitida pela Secretaria Municipal de Saude ou o controle de empresas por

credenciadas, a saber:

| — Producéo, industrializacdo, manipulagédo, comercializacéo e distribuicao
de alimentos, bebidas e vinagres;

Il — Hotelarias e similares;
Il — Clubes esportivos, saunas, massagens de beleza e similares;

IV — Outras atividades que exijam contato com o publico, a critério da
autoridade sanitaria.

Art. 388 — A Carteira de Saude emitida pela Secretaria Municipal de Saude,
tera validade por 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias, devendo ser renovada dentro
desse prazo, na qual serdo conseguidas as datas dos exames, que repetirdo, no
minimo, uma vez por ano.

8 1° — As empresas portadoras de servico meédico proprio, devidamente

credenciados pela Secretaria Municipal de Saude, poderao fazer o controle médico de
seus proprios empregados.
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§ 2° — Esta obrigagcdo é extensiva aos proprietarios que intervenham
diretamente em seus estabelecimentos, quaisquer que sejam as atividades que
desenvolvam nos mesmos.

Art. 389 — Todos as pessoas portadoras de doencas transmissiveis, bem
como aquelas afetadas por dermatoses exudativas ou esfoliativas, ndo poderao
manipular, transformar, beneficiar, acondicionar ou distribuir alimentos, nem exercer
outras atividades que coloquem em risco a satde dos consumidores.

Paragrafo Unico — Caberd a autoridade competente, apurar as
irregularidades citadas neste artigo, determinando as medidas cabiveis sob pena de
multa.

Art. 390 — Os Empregados e proprietarios que intervenham diretamente nas
atividades do estabelecimento, mesmo quando portadores de carteiras de saude dentro
do prazo de validade, deverdo ser afastados das atividades se apresentarem
manifestacdes febris ou cutaneas, principalmente supuracéo da pele, corrimento nasal,
supuracédo ocular e infeccéo respiratéria, sé6 podendo reassumir apos liberagcdo médica
por escrito, sob pena de multa.

Art. 391 — As pessoas que manipulam alimentos, publica, bem como as que
trabalhem nos estabelecimentos de interesse de saude publica, ndo podem praticar ou
possuir habitos ou condicdes capazes de prejudicar a limpeza e sanidade dos
alimentos, a higiene dos estabelecimentos, e a satude dos consumidores, em especial,
devendo:

| — Manter o mais rigoroso asseio corporal e do vestuario;

Il — Quando no recinto de trabalho, fazer uso de vestuario adequado, de cor
clara;

[l — Usar gorro ou outro dispositivo, de cor clara, que cubra os cabelos,
guando envolvidas na elaboracao, preparacao ou fracionamento de alimento;

IV — Ter as maos e unhas limpas, obrigatoriamente lavadas com agua e
sabonetes do inicio das atividades, quando tiverem tocado material contaminado ou
dinheiro, feito uso de lenco e principalmente, apds a utilizacdo da instalacéo sanitaria;

V — Nao tocar diretamente com as maos nos alimentos mais do que o
absolutamente necesséario e somente quando ndo possam fazé-lo, indiretamente,
através de utensilios apropriados.

VI — Quando houver cortes, queimaduras e erosdes de pele supervenientes

durante o servico, devera o funcionario afastar-se imediatamente do local de
manipulacéo de alimentos;
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VII — Néo fumar, mascar gomas ou outras praticas semelhantes nos locais
onde se encontram alimentos, podendo fazé-lo, todavia, em locais especiais e desde
que, apos a pratica, lavem cuidadosamente as maos;

VIII — N&o cuspir ou escarrar em qualquer dependéncia, podendo fazé-lo tdo
somente no vaso sanitario;

IX — Quando o contato diretamente com os alimentos, ter as unhas curtas e
sem pintura, cabelos e barba aparadas ou protegidas;

Paragrafo Unico — Ao empregado responsavel pelo caixa incumbe receber
diretamente dos fregueses moeda ou papel-moeda destinados ao pagamento das
compras e dar-lhes, na mesma condicdo, o troco, por ventura devido, sendo
absolutamente vedado ao vendedor tocar no dinheiro e ao empregado-caixa, qualquer
contato com os alimentos.

Art. 392 — E proibido a entrada de pessoas estranhas nos locais de
preparacdo, fracionamento, acondicionamento, depdsito ou armazenamento dos
alimentos.

TITULO VIlI

DAS INFRAQOES, PENALIDADES, FISCALIZAC}AO SANITARIA,
PROCEDIMENTOS E DO PROCESSO DE EXECUCAO DAS PENALIDADES.

CAPITULO |

DAS INFORMAC}@ES E PENALIDADES

Art. 393 — Considera-se infracéo, para os fins deste cddigo, de suas normas
técnicas e demais disposicbes complementares emanadas das autoridades sanitarias
competentes, a desobediéncia ou inobservancia ao disposto nos mencionados
dispositivos legais e outras que, por qualquer forma, se destinem a promocao,

preservacao e recuperacao da saude.

Art. 394 — Responde pela infragdo quem, por acdo ou omisséo, lhe deu
causa, ou concorreu para sua pratica ou dela se beneficiou.

§ 1° — Exclui a importancia de infracdo a causa decorrente de forca maior ou
proveniente de eventos naturais ou circunstancias imprevisiveis, que viria a determinar
avaria, deterioracdo de produtos ou bens do interesse da saude publica.

§ 2° — A interpretacdo do disposto neste artigo e seu paragrafo 1°, sera de

competéncia do érgdo sanitario competente, bem como a sua aplicacao.
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§ 3° — As multas serdo aplicadas em UFA (Unidade Fiscal de Araguaina),
conveniadas em moeda corrente a data do efetivo pagamento.

8 4° — Na aplicagdo de multas, atender-se-a, principalmente, a situacao
econdmica-financeira do infrator.

Art. 395 - As infracbes de natureza sanitaria serdo punidas
administrativamente como uma ou mais das penalidades seguintes, sem prejuizo das
sancdes penais cabiveis:

| — Adverténcia,

[l — Multa;

[l — Apreenséo de produtos;

IV — Inutilizac&o de produtos;

V — Interdicédo de produtos;

VI — Suspenséo de vendas e/ou fabricacdo de produtos;

VIl — Propor cancelamento de registro de produtos;

VIII — Interdicéo parcial ou total do estabelecimento;

IX — Cancelamento de autorizacéo para funcionamento da empresa,

X — Cancelamento da Licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvara) do
Estabelecimento;

XI — Proibicao de propaganda.

Art. 396 — As infracfes sanitarias classificam-se em:

| — Leves, aquelas em que o infrator beneficiado por circunstancia atenuante.
Il — Graves, aquelas em que for verificada uma circunstancia agravante e.

Il — Gravissima, aquelas em que seja verificada a existéncia de duas ou
mais circunstancia agravante.

Art. 397 — Para imposicdo da penalidade e a sua gradacgao, a autoridade
sanitaria levard em conta a maior ou menor gravidade da infracdo as circunstancias
atenuantes e agravantes, a gravidade do fato, tendo em vista as suas conseqiéncias
para a saude publica e os antecedentes do infrator quanto as normas sanitarias.

8 1° — Sao circunstancias atenuantes:
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| — A acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucdo dos
eventos;

Il — A errada compreensdo da norma sanitaria, admitida como escusével,
guanto patente a incapacidade do agente para entender o carater ilicito do fato;

[l — O infrator, por espontanea vontade, imediatamente, procurar reparar ou
minorar as consequéncias do ato lesivo a saude publica que Ihe for imputado;

IV — Ter o infrator sofrido coacgéo, a que podia resistir, para a préatica do ato;

V — Ser o infrator é primario, e a falta cometida, de natureza leve.

§ 2° — S&o0 circunstancias agravantes:

| — Ser o infrator € reincidente;

Il — Ter o infrator cometido a infracdo para obter vantagem pecunidria
decorrente do consumo pelo publico de produto elaborado em contrario ao disposto na
legislacdo sanitaria, federal, estadual e municipal;

[l — O infrator coagir outrem para a execugédo material da infracao;

IV — Ter a infrac@o conseqiiéncias calamitosas a saude publica;

V — Se, tendo conhecimento de ato lesivo a saude publica, o infrator deixar
tomar as providéncias de alcada, tendentes a evita-lo;

VI — Ter o infrator agido dolo, ainda que eventual, fraude ou ma-fé.

8 3° — A reincidéncia especifica torna o infrator passivel de enquadramento
na penalidade maxima.

8§ 4° — Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a
aplicacao da penalidade sera considerada em razéo das que sejam preponderantes.

Art. 398 — A pena de multa das infracdes consideradas leves, graves ou
gravissimas, a critério da autoridade sanitaria, consiste no pagamento de uma soma
em dinheiro, fixada em Unidade Fiscal de Araguaina (UFA), na seguinte proporg¢ao:

| — Para as infracdes consideradas leves serdo aplicadas multas variando de
2.50 (duas e meia) a 21 (vinte e uma) UFA;

Il — Para as infracGes consideradas graves, serdo aplicadas multas variando
de 28 (vinte e oito) a 42 (quarenta e duas) UFA;

[l — Para as infragBes consideradas gravissimas, serdo aplicadas multas
variando de 49 (quarenta e nove) a 70 (setenta) UFA,
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Paragrafo Unico — Para os efeitos deste Codigo, a classificacdo das
infracdes quanto a gravidade, sera feita de acordo com o artigo 8° do Decreto-Lei n°
785, de 25 de agosto de 1.969 e aplicada na forma deste artigo.

Art. 399 — Sao infracGes sanitarias:

| — Construir, instalar ou fazer funcionar estabelecimento que fabriquem ou
comercializem alimentos, aditivos para alimentos e outros produtos que interessem, a
salude publica, sem registrar, licenca e autorizacdo do 6rgdo sanitario competente ou
contrariante as normas legais pertinentes;

Penalidades: Adverténcia, apreensdo dos produtos, inutilizacdo dos
produtos, cancelamento da Licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvard), interdicdo do
estabelecimento, acumulados e/ou multa.

Il — Extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular, purificar,
fracionar, embalar ou reembalar, armazenar, expedir, transportar, comprar, vender,
ceder ou usar alimentos, produtos alimenticios, aditivos para alimentos, embalagens e
utensilios e outras que interessem a saude publica ou individual competentes ou
contrariando o disposto na legislacdo sanitaria pertinentes;

Penalidades: Apreensdo dos produtos, inutilizacdo dos produtos,
cancelamento da Licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvara), interdicdo do
estabelecimento, e/ou multa.

[Il — Instalar consultérios médicos, odontoldgicos, e de quaisquer atividades
paramédicas, laboratérios de andalise e de pesquisas, bancos de sangue, de leite
humano, de olhos e estabelecimentos de atividades afins, institutos de esteticismo,
ginastica, fisioterapia e de recuperacédo, balnearios, estancias hidrominerais, termais,
climaticas, de repousos e congéneres, gabinetes ou servicos que utilizem aparelhos e
equipamentos geradores de raio X, substancias radioativas ou radiacdes ionizantes e
outras, estabelecimentos, laboratério, oficinas e servicos de 6ética, de aparelhos ou
materiais Oticos, de prétese dentéaria, de aparelhos ou materiais para uso odontolégico,
ou explorar atividades comerciais, industriais, ou filantrépicas, com a participacado de
agentes que exercam profissdes ou ocupacdes técnicas e auxiliares relacionadas com
a saude, sem licenca do 6rgao sanitario competente ou contrariando o disposto nas
demais normas legais e regulamentares pertinentes;

Penalidade: Adverténcia, interdicdo do estabelecimento, da Licenca de
Funcionamento Sanitaria (Alvara) e/ou multa;

IV — Fazer propaganda de produtos alimenticios e outras que interessem a
saude publica, contrariando a legislacdo sanitaria e/ou Codigo Brasileiro de Auto-
Regulamentagé&o Publicitaria;

Penalidade: Adverténcia, suspensédo de vendas, proibicdo de propaganda,

e/ou multa;
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V — Deixar de notificar doengas transmissiveis ao homem, de acordo com o
disposto nas normas legais e/ou regulamentos vigentes, deixarem de fazé-lo;

Penalidade: Adverténcia, interdicdo, e/ou multa;
VI — Impedir, dificultar, deixar de executar, opor-se a execucdo de medidas
sanitarias que visem a prevencao das doencas transmissiveis e sua disseminacao e a

manutenc¢ao da saude;

Penalidade: Adverténcia, cancelamento da Licengca de Funcionamento
Sanitaria (Alvard), interdicdo do estabelecimento, e/ou;

VIl — Impedir ou dificultar aplicacdo de medidas sanitarias relativas as
doencas transmissiveis ou sacrificio de animais domésticos considerados perigosos
pela autoridade sanitaria competente;

Penalidade: Adverténcia, interdicdo e/ou multa;

VIII — Opor-se a existéncia de provas imunoldgicas ou a sua execucao pelas
autoridades sanitarias;

Penalidade: Adverténcia, interdicdo e/ou multa;

IX — Obstar ou dificultar a acdo fiscalizadora das autoridades sanitarias
competentes no exercicio de suas funcoes;

Penalidade: Cancelamento da Licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvara),
interdicdo, e/ou multa, sem prejuizo das penalidades criminosas e/ou civis;

X — Rotular alimentos e produtos alimenticios e quaisquer outros que
interessem a saude publica, contrariando as normas legais e regulamentares;

Penalidade: Adverténcia, inutilizacdo da mercadoria, cancelamento da
licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvard), interdicao, e/ou multa;

XI — Alterar o processo de fabricacdo dos produtos sujeitos ao controle
sanitario, modificacdo seus componentes basicos, nomes e demais elementos, objeto
do registro, sem a necessaria autorizacdo do 6rgéo sanitario competente;

Penalidade: Adverténcia, inutilizacdo da mercadoria, cancelamento da
Licenga de Funcionamento Sanitéria (Alvara), interdigdo, e/ou multa;

XIl — Expor a venda ou comercializar alimentos e outros produtos que

interessem a saude publica, cujo prazo de validade tenha expirado ou opor-lhes novas
datas de validade posteriores ao prazo vencido;
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Penalidade: Apreensdo e inutilizacdo da mercadoria, proposicdo de
cancelamento do registro, cancelamento da Licengca de Funcionamento Sanitéria
(Alvara), interdicdo do estabelecimento, e/ou multa;

XIll — Expor a venda ou comercializar alimentos e outros produtos que
interessem a saude publica, que exijam cuidados especiais de conservacao,
preparacao, expedicdo ou transporte sem observancia das condicdes necessarias a
sua preservagao;

Penalidade: Apreensdo e inutilizacdo da mercadoria, cancelamento da
Licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvara), interdicdo do estabelecimento, e/ou
multa;

XIV — Descumprimento de normas sanitérias legais e regulamentares para
transporte de géneros alimenticios;

Penalidade: Adverténcia, cancelamento da Licenca de Funcionamento
Sanitaria (Alvard), interdicdo, acumuladas e/ou multa;

XV — Deixar de cumprir as exigéncias das normas legais pertinentes a
habitacdo em geral, coletivas ou isoladas, terrenos vagos, hortas, abastecimento
domiciliar de 4gua, esgoto domiciliar, estabelecimentos de ensino, locais de diversdes
publicas e reunides, estabelecimentos prestadores de servico, bem como tudo o que
contrarie a legislacé@o sanitaria referentes a imoveis em geral e sua utilizacao;

Penalidade: Adverténcia, cancelamento da Licenca de Funcionamento
Sanitaria (Alvard), interdicdo do estabelecimento, acumulados e/ou multa;

XVI — Fraudar, falsificar ou adulterar alimentos ou outros que interessem a
salde publica;

Penalidade: Apreenséo e inutilizacdo da mercadoria, suspensdo de venda
e/ou fabricacdo do produto, proposicdo de cancelamento de registro, interdicdo parcial
ou total do estabelecimento, cancelamento da Licenca de Funcionamento Sanitéria
(Alvara) do estabelecimento, e/ou multa;

XVII — Descumprir atos emanados das autoridades sanitarias competentes,
visado a aplicacao da legislacéo pertinentes;

Penalidade: Adverténcia, apreensdo e inutilizacdo da mercadoria,
suspensao de venda e/ou fabricagdo do produto, proposicdo de cancelamento do
registro do produto, cancelamento da Licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvara),
interdicao parcial ou total do estabelecimento, e/ou multa;

XVIII — Preparar, transportar, armazenar, expor ao consumo, comercializar
alimentos que:

a) Contiverem germes patogénicos ou substancias prejudicial a saude;
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b) Estiverem derivados ou alterados;
c) Contiverem aditivos proibidos ou perigosos.

Penalidade: Apreensdo e depdsito ou apreensao definitiva do alimento,
proposicéo de cancelamento de registro ou licenciamento do produto, e/ou multa;

XIX — Entregar ao consumo, desviar, alterar, ou substituir, total ou
parcialmente, alimentos ou outros produtos apreendidos que interessam a saulde
publica;

Penalidade: Cancelamento da Licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvard),
interdicdo temporaria ou definitiva do estabelecimento, e/ou multa, além das
penalidades criminais cabiveis.

XX — Admitir, permitir ou executar atividades que envolvam a fabricacéo,
producdo, manipulacédo, beneficiamento, transporte, armazenamento, distribuicdo ou
vendas de alimentos, matéria-prima alimentar, alimentos “in natura”, aditivos ou outros
produtos que interessem a saude publica sem portar carteira de saude regularizada;

Penalidade: Adverténcia, apreensdo e inutilizacdo do produto, suspensao
de venda e ou de fabricagdo do produto, proposicdo do cancelamento do registro,
cancelamento da Licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvara), interdicdo parcial ou
total do estabelecimento, e/ou multa.

XXI — Comercializar produtos biol6gicos, imunoterapicos e outros que exijam
cuidados especiais de conservacdo, preparacdo, expedicdo, ou transporte, sem
observancia das condi¢des necessarias a sua preservacao;

Penalidade: Adverténcia, apreensao, inutilizacédo, interdicdo, cancelamento
do registro, e/ou multa.

XXII — Aplicacdo, por empresas particulares, de raticidas cuja acdo se
produza gas ou vapor, em galerias, bueiros, pordes, sotdos ou locais de possivel
comercializacdo com residéncias ou freqiientados por pessoas e animais;

Penalidade: Adverténcia, interdicdo, cancelamento da Licenca de
Funcionamento Sanitaria (Alvara) e multa.

XXIIlI — Proceder a cremacdo de cadaveres, ou utiliza-los contrariando as
normas sanitarias pertinentes;

Penalidade: Adverténcia, interdicdo, e/ou multa.
XXIV — Expor, ou entregar ao consumo humano, sal, refinado ou moido, que

nao contenha iodo na proporgcédo de dez miligramas de iodo metaldide por quilograma
de produto;
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Penalidade: Adverténcia, apreensao e/ou interdicdo do produto, suspensao
e/ou fabricacdo do produto, cancelamento do registro do produto, interdicdo parcial ou
total do estabelecimento, cancelamento da Licenca de Funcionamento Sanitaria
(Alvard), e multa.

XXV — Para outras infracdes ndo previstas neste capitulo, serdo aplicadas
multas de 03 (trés) a 08 (oito) UFA ou as previstas na Lei Federal n° 6.437, de 20 de
agosto de 1977 e Decreto-Lei n° 785, de 25 de agosto de 1969, sem prejuizo da
cassacao da Licenca para Funcionamento Sanitaria (Alvara), apreensao e/ou interdicao
do produto, suspensao do produto, cancelamento do registro do produto, inutilizagéo do
produto, interdicdo parcial ou total do estabelecimento e outras julgadas cabiveis, a
critério da autoridade sanitaria competente.

CAPITULO Il

DA FISCALIZACAO E DOS PROCEDIMENTOS

Art. 400 — Cabe aos fiscais Municipais de Saude, mesmo que estejam no
exercicio de quaisquer chefias na area fiscal, no exercicio de suas funcdes
fiscalizadoras, a competéncia, no ambito de suas atribui¢cdes, para fazerem cumprir as
legislacbes pertinentes, expedindo intimacdes, lavrando autuacbes e impondo
penalidades referentes a prevencéo e represséo de tudo quando possa comprometer a
saude publica.

Paragrafo Unico — A competéncia dos Fiscais Municipais de Saude fica
limitada & aplicacdo das penalidades enumeradas nos incisos |, Il, I, IV e V do artigo
360, deste Caodigo, ficando aquelas constantes dos incisos VI a Xl, do mencionado
artigo, condicionada ao apoio de supervisdo da chefia imediata e corpo técnico da
Vigilancia Sanitaria.

Art. 401 — Os agentes de fiscalizacdo de Saude Publica, quando no
exercicio de suas atividades, terdo livre acesso a todos os locais e estabelecimentos

previstos neste Codigo, a qualquer dia e hora, mediante identidade funcional.

Art. 402 — S&o procedimentos administrativos comuns a fiscalizagcéo
sanitaria:

| — Orientacdo aos contribuintes;

Il — Auto de Infracéo;

[l — Termo de Intimagéo;

IV — Auto de Apreenséo e Depdsito;
V — Auto de Colheita e Amostra;

Pagina: 110



VI - Auto de Apreenséo; e

V — Termo de Interdicéo.

SECAO |
DO AUTO DE INFRACAO

Art. 403 — As infracbes as disposicdes deste Codigo serdo apuradas em
processo administrativo iniciado com a lavratura do auto de infragdo e punidas com a
aplicacao isolada ou cumulativa das penas previstas, observados o rito e 0s prazos
estabelecidos neste Titulo e Processo Administrativo a que se refere a Lei 957, de 20
de dezembro de 1991.

Paragrafo Unico — Nos casos de infracdo a mais de um dispositivo legal,
seréo aplicadas tantas penalidades quantas forem as infracdes.

Art. 404 — O auto de infracdo sera lavrado em 03 (trés) vias, devidamente
numeradas, destinando-se a 12 (primeira) via ao processo, a 22 (segunda) via ao
infrator e a 32 (terceira) via ao fiscal autuante e contera obrigatoriamente;

| — O nome da pessoa fisica, razao social e denomina¢do da pessoa juridica
ou entidade autuada, especificacdo de seu ramo de atividade e endereco completo.

Il — A descricdo do ato ou fato constitutivo da infracdo, o local, a hora e a
data do procedimento;

[l — A disposicéo legal ou regulamentar infringida;

IV — Indicacao do dispositivo legal ou regulamentar que comina a penalidade
a gue esta sujeita o infrator;

V — O prazo de 05 (cinco) dias para a impugnacao do auto de infracéo;

VI — Nome e cargo legiveis da autoridade autuante e sua assinatura, sob
carimbo;

VIl — A assinatura do autuado ou, na sua auséncia, de seu representante
legal e, em caso de recusa, a consignacao desta circunstancia pela autoridade fiscal
autuante;

VIII — Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ou quando
houver recusa de assinatura por parte do autuado ou seu representante legal, a
notificacdo do Auto de Infracdo far-se-a por meio de carta registrada com aviso de
recebimento ou ainda por meio de edital publicado na imprensa oficial ou afixado no
placar da Prefeitura, quando o infrator se encontrar em local incerto e ndo sabido,
considerando-se efetivada a notificacdo, 05 (cinco) dias apds a publicagéo.
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SECAO II
DO TERMO DE INFRACAO

Art. 405 — Podera ser lavrado Termo de Intimacéo, a critério da autoridade
sanitaria competente, nos casos de infracdes relacionadas com a inobservancia das
disposicbes sobre as condicdes fisicas do estabelecimento ou de equipamentos,
veiculos de transportes e em outras hipéteses previstas em atos administrativos, o
qual, apos o vencimento do prazo concedido para o cumprimento das determinacdes
nele contidas, ser& lavrado o Auto de Infracdo, caso as irregularidades ndo tenham sido
sanadas.

Paragrafo Unico — O prazo fixado no Termo de intimagdo sera no maximo
de 10 (dez) dias, prorrogavel mediante pedido fundamentado a chefia do setor de
vigilancia Sanitaria, apds informacdes do agente autor do procedimento.

Art. 406 — O Termo de Intimacédo sera lavrado em 3 (trés) vias, devidamente
numeradas, destinando-se a 12. (primeira) via ao processo de solicitacdo da Licenca de
Funcionamento Sanitaria, (Alvard) quando houver, a 22. (segunda) via ao intimado e a
32, (terceira) via ao agente fiscalizador e contera:

| — O nome da pessoa fisica ou juridica, indicando a razdo social e
denominacéo, bem como o seu ramo de atividade e endereco completo;

Il — A disposicéo legal ou regulamentar infringida;

Il = A medida sanitaria exigida, ou, no caso de obras relativas ao
estabelecimento, a indicagcéo do servico a ser realizado;

IV — O prazo para sua execuc¢do ou cumprimento da medida determinada;

V — Nome e cargo legiveis da autoridade que expediu a intimagcdo e sua
assinatura;

VI — Assinatura do intimado, ou na sua auséncia, de seu representante legal
ou preposto, e, em caso de recusa, a consignacao dessa circunstancia pelo servidor
fiscal.

Paragrafo Unico — Na impossibilidade de dar-se conhecimento diretamente
ao intimado da lavratura do Termo de Intimagé&o, este devera ser cientificado por meio
de carta registrada com aviso de recebimento ou publicacdo na imprensa Oficial,
guando esteja em local incerto e ndo sabido.
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SECAO Il

DO AUTO DE APREENSAO E DEPOSITO

Art. 407 — Na comercializacdo de alimentos, bebidas, vinagres e de outros
produtos, que ndo atendam ao disposto neste codigo, serd lavrado o auto de
apreenséao e deposito afim de que se procedam as analises fiscais e, para instrugao do
processo administrativo, se for o caso.

Art. 409 — O auto de apreensédo e depoésito sera lavrado em 3 (trés) vias,
devidamente numeradas, destinando-se a 12. (primeira) via ao laboratério Oficial ou
credenciado, a 22. (segunda) via ao responsavel pelo produto e a 32. (terceira) via ao
agente fiscalizador e contera:

I — O nome da pessoa fisica ou juridica, indicando a razdo social e
denominacéo responsavel pelo produto, bem como, endereco completo;

Il — O dispositivo legal infringido e utilizado no procedimento;

Il — A descricdo da quantidade, qualidade, nome e marca do produto
apreendido;

IV — Nomeacéo e identificacdo legal, endereco completo e assinatura do
depositario fiel dos produtos;

V — Nome e cargo legiveis da autoridade atuante e a sua assinatura,;

VI — Assinatura do responsavel pela empresa, ou na sua auséncia, de seu
representante legal ou preposto, e, em caso de recusa, a consignacdo desta
circunstancia pelo ato do procedimento.

SECAO V

DO AUTO DE APREENSAO

Art. 410 — O auto de Apreensédo sera lavrado por servidor competente, em
03 (trés) vias devidamente numeradas, destinando-se a 12. (primeira) via a autoridade
sanitaria competente para formacdo do processo, a 22. (segunda) via ao autuado e a

32, (terceira) via ao agente fiscalizador e contera:

I — O nome da pessoa fisica ou juridica, indicando a raz&o social,
denominacéo e seu endere¢o completo;

Il — O dispositivo legal utilizado e infringido;

[l — A descriminacéo da quantidade, qualidade, nome e marca do produto;
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IV — O destino dado ao produto;

V — Nome e cargo legiveis da autoridade autuante e sua assinatura, sob
carimbo;

VI — A assinatura do infrator ou responsavel pela empresa, ou na sua
auséncia, de seu representante legal ou preposto, e, em caso de recusa, a
consignacao desta circunstancia, pelo autor do procedimento.

Art. 411 — Lavrar-se-4 Auto de Apreensdo que podera culminar em
inutilizacdo de produtos e envoltérios, utensilios, vasilhames, instrumentos,
equipamentos diversos e outros, quando:

| — Os produtos comercializados ndo atenderem as especificacdes de
registros e rotulagem;

II — Os produtos comercializados se encontrem em desacordo com 0s
padrbes de identidade e qualidade, apdés os procedimentos laboratoriais legais,
seguindo-se o disposto neste Cédigo, ou, quando da expedicdo de laudo técnico, ficar
constatado serem tais produtos improprios para 0 consumo;

Il — O estado de conservacdo, acondicionamento e comercializagcdo dos
produtos ndo atenderem as disposicdes deste codigo;

IV — O estado de conservacdo e guarda de envoltérios, utensilios,
vasilhames, instrumentos e equipamentos diversos e outros que estejam impréprios
para os fins a que se destinem, a critério da autoridade sanitaria competente;

V — Em detrimento da saude publica, o agente fiscalizador constatar
infringéncia as condigdes relativas a alimentos, bebidas e vinagres, na forma dispostas
nesta Lei.

VI — Em situacdes previstas em atos administrativos da Secretaria Municipal
de Saude, devidamente publicado em érgéo oficial.

Art. 412 — Os produtos citados no artigo anterior, bem como os envoltorios,
utensilios e outros citados no inciso IV — do mesmo artigo, bem como aqueles produtos
e demais elementos definidos em atos administrativos da Secretaria de Saude
poderdo, apds a sua apreensao:

| — Ser encaminhados, para fins de inutilizacdo, a local previamente
escolhido pela autoridade sanitaria competente;

Il — Ser inutilizado no proprio estabelecimento;
[l — A critério da autoridade sanitaria, poderdo ser devolvidos ao seu legitimo

proprietario ou representante legal, apds o pagamento da multa devida,
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IV — No caso de reincidéncia, fica expressamente proibida a devolucdo dos
produtos apreendidos, na forma estabelecida no inciso Ill e a multa sera aplicada em
dobro, sem prejuizo de outras penalidades previstas neste Codigo;

V — Doados a instituicdes publicas e privadas, desde que beneficentes, de
caridade ou filantropicas, devidamente cadastradas e reconhecidas oficialmente.

hY

Paragrafo Unico — As doagdes obedecerdo a programacdo da
Coordenadora ou Divisédo de Vigilancia Sanitaria, que comunicara a doacao a entidade
beneficiada, ficando a mesma responsavel pelo respectivo transporte.

CAPITULO VI

DO TERMO DE INTERDICAO

Art. 413 — O Termo de Interdicdo serd lavrado em 03 (trés) vias
devidamente numeradas, destinando-se a 12. (primeira) via a chefia imediata, a 22.
(segunda) via ao responsavel pelo estabelecimento e a 32. (terceira) via ao agente

fiscalizador, devendo conter:

| — O nome da pessoa fisica ou juridica, com a denominacéao e razao social,
ramo de atividade e seu endere¢co completo;

Il — Disposicdes legais infringidas;

[l — Medida sanitaria, ou, no caso de obras, a indicacdo do servico a ser
realizado;

IV — Nome e funcéo, ou cargo, legiveis da autoridade autuante e sua
assinatura, sob carimbo;

V — Nome e cargo legiveis da chefia e sua assinatura;

VI — A assinatura do responsavel pelo estabelecimento, ou na sua auséncia,
de seu representante legal ou preposto e, em caso de recusa, a consignacéo de tal
circunstancia e, se possivel, a assinatura de duas testemunhas.

CAPITULO Il

DO PROCESSO DE EXECUCAO DAS PENALIDADES

Art. 414 — Transcorrido o prazo de 5 (cinco) dias sem que haja defesa ou
recurso, 0 processo sera enviado ao 6rgdo Municipal competente para as providéncias

cabiveis.
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Paragrafo Unico — O ndo recolhimento das multas estabelecidas neste
Cddigo, no prazo fixado, acarretara juros de mora, de acordo com a legislacéo vigente,
a partir do més subsequente ao vencimento do prazo para o cumprimento da exigéncia.

Art. 415 — Havendo interposicdo de defesa ou recurso, 0 processo, apos
decisdo de negatoria definitiva, obedecidos os prazos legais, sera enviado ao 6rgao
municipal competente para as providéncias cabiveis, inclusive com a inscricdo do
débito em Divida Ativa.

Art. 416 — O infrator poderé oferecer impugnacgéo do Auto de Intimag&o, no
prazo de 05 (cinco) dias, contados da sua ciéncia, por qualquer meio.

Paragrafo Unico — O Auto de Apresentacio serd examinado e julgado
apenas quanto aos seus aspectos formais, ndo ensejando qualquer direito ao infrator
no que concerne a devolucédo daquilo que for apreendido.

Art. 417 — A impugnacdo do Auto de Infracdo, do Auto de Apreenséo e
Depdsito, do Auto de Apreensdo e do Termo de Intimacdo serd julgado em 12
(primeira) Instancia, pela Assessoria do Contencioso Fiscal, sendo o infrator intimado
de todos os atos processuais, na forma da lei.

Art. 418 — Na Decisdo de 12 (primeira) Instancia, cabera recurso voluntario
ao Conselho de Contribuintes, dentro do prazo de 05 (cinco) dias, contados da ciéncia
da intimagé&o.

Art. 419 — As impugnagdes néo terdo efeito suspensivo, exceto quanto da
imposicao de penalidade, pecuniéria.

Art. 420 — Cabera a autoridade sanitaria competente preparar documentos e
fornecer os demais subsidios para a abertura de processo referente a inquérito de
crimes contra a saude publica.

Paragrafo Unico — Concluido o processo a que se refere o presente artigo,
0s autos serdo remetidos a autoridade policial, para as providencias cabiveis.

CAPITULO IV

DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 421 — As infracOes as disposicOes legais e regulamentares de ordem
sanitaria prescrevem em 5 (cinco) anos.

Art. 422 — Os prazos a que se referem o artigo anterior correm

interrruptamente, aplicando-se, a respeito, as disposicbes do codigo de Processos
Civis Brasileiro.
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Art. 423 — Quando o autuado for analfabeto ou fisicamente incapaz, podera
0 auto ser assinado “a rogo” na presenga de duas testemunhas, ou, na falta destas,
devera ser feita a ressalva devida pela autoridade atuante.

Art. 424 — Sempre que a ciéncia do interessado se fizer por meio de
publicacdo na imprensa ou outro meio, seréo certificadas no processo a pagina, a data
e a denominacéo do jornal.

Art. 425 — Para cumprir as determinacdes desta Lei a autoridade
fiscalizadora, no exercicio de suas atribui¢cdes, tera livre acesso a todos os lugares, a
qualquer dia e hora, onde houver necessidade de realizar a acdo que lhe compete,
podendo, sempre que se fizer necessario, solicitar o concurso e protecdo da autoridade
policial.

Paragrafo Unico — Nos casos de oposicdo ou dificuldade a diligéncia, a
autoridade sanitéria intimara o proprietario, locatario, responsavel, administrador ou
seus procuradores, no sentido de que a facilite, imediatamente ou dentro de 24 (vinte e
quatro) horas, conforme a urgéncia.

Art. 426 — Nos casos de diligéncia fiscal para verificacdo ou levantamento, a
sua obstrucdo por quem que seja, podera ser suprimida com a intervencgéao judicial ou
policial para execucdo das medidas cabiveis e/ou ordenadas, sem prejuizo das
penalidades previstas.

Art. 427 — O Conselho de Contribuintes ou a Assessoria do Contencioso
Fiscal, apds decisdo definitiva na esfera administrativa, fard publicar todas as
penalidades aplicadas aos infratores da legislacéo sanitaria.

Art. 428 — As normas técnicas especiais serdo baixadas por ato do
Secretario Municipal de Saude.

Art. 429 — Ficam sujeitos a Licenca de Funcionamento Sanitéaria (Alvara)
junto a Secretaria Municipal de Saude todos os estabelecimentos que, pela natureza
das atividades desenvolvidas, possam comprometer a protecdo e a preservacdo da
saude publica individual ou coletiva.

Paragrafo Unico — A Secretaria Municipal de Salde, através de normas
técnicas especiais, e tendo e vista o ramo de atividades desenvolvidas, podera exigir a
Licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvara) a outros estabelecimentos ndo previstos
neste Codigo.

Art. 430 — A Licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvard) tera validade por
12 (doze) meses, e devera ser renovado anualmente.

Art. 431 — No caso de venda ou arrendamento de qualquer estabelecimento

devera ser requerido, de imediato, nova Licenca de Funcionamento Sanitaria (Alvara),
ao adquirente ou arrendatéario, a qual sera expedida pelo 6rgdo sanitario competente,
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apos nova vistoria, na forma estabelecida nesta lei, recolhendo a Licenca (Alvara)
anterior a Secretaria de Saude.

8 1° — As firmas responsaveis por estabelecimentos que possuam Licenca
de Funcionamento Sanitaria (Alvard), durante as fases de processamento de transacao
comercial, devem notificar aos interessados, da compra ou arrendamento, a situagao
em que se encontram, em face das exigéncias deste cédigo.

8§ 2° — Enquanto nao se efetuar o competente pedido de baixa e devolucao
da Licenca de Funcionamento Sanitario (Alvard), continuard responsavel pelas
irregularidades que se verifigue no estabelecimento, a firma ou empresa, em nome da
qual esteja a Licenca de Funcionamento Sanitéria (Alvara).

8§ 3° — Adquirindo o estabelecimento por compra ou arrendamento dos
imOveis respectivos, a nova empresa € obrigada a cumprir todas as exigéncias
sanitarias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a
ser determinadas.

Art. 432 — O poder Publico Municipal, através da Secretaria Municipal de
Saude, podera requisitar camaras frigorificas e refrigeradores de estabelecimentos
situados no Municipio, para acondicionar produtos pereciveis, suspeitos de
contaminacdo, até que seja liberado o laudo pericial.

Art. 433 — Ficam instituidas as Taxas de Localizagcdo e Funcionamento
Sanitarias, além daquelas prevista no Titulo VI, da Lei 957, de 20 de dezembro de
1991, as quais serdo cobradas pelo Municipio de Araguaina dos estabelecimentos
mencionados neste Codigo, sujeitos a inspecéo e fiscalizacdo sanitaria, anualmente ou
quando do inicio de suas atividades.

Art. 434 — As taxas a que se refere o artigo anterior, tem como fato gerador:

| — De localizacdo — o exercicio regular do poder de policia sanitaria do
Municipio, consubstanciado na concessao de licenca obrigatéria para a localizacédo de
estabelecimentos sujeitos a inspecao e fiscalizacdo sanitaria, na forma prevista neste
Cadigo.

Il — De Funcionamento — o exercicio regular do poder de policia sanitaria do
Municipio, consubstanciado na vigilancia constante e potencial a Saude, a higiene,
inspecdao e fiscalizacdo sanitaria, na forma estabelecida nesta Lei.

Art. 435 — As taxas serdo calculadas por meio de coeficientes decimais,
aplicaveis sobre a UFA, de acordo com as Tabelas constantes do Anexo Unico e que
fazem parte integrante deste Cdadigo e serdo arrecadadas:

| — Em se tratando da Taxa de Licenca para Localizagdo, no auto de
licenciamento ou expedicdo do Alvara sanitéario;
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Il — Em se tratando da Taxa de Licenca para Funcionamento, anualmente,
de conformidade com o Calendario Fiscal, quando se referir aos estabelecimentos ja
licenciados e tendo em vista a renovacdo anual da Licenca de Funcionamento ou
Alvard sanitario;

Art. 436 — Sujeito passivo das Taxas a que se referem os artigos anteriores,
sdo o0s proprietarios dos estabelecimentos licenciados em geral, bem como todos
aqueles sujeitos a fiscalizacao sanitaria municipal, na forma deste Cdédigo.

Paragrafo Unico — Além das Taxas de Localizacdo e Funcionamento
Sanitaria (Alvara), a Secretaria Municipal de Saude, podera cobrar taxas de
expedientes e servigos diversos, que terdo como fato gerador a prestacao de servico
publico e divisiveis, prestados a quem 0s requerer, sujeito passivo ou contribuinte e
ser& calculado na forma das Tabelas anexa a esta lei, dela integrante.

Art. 437 — Na impugnacao e interposicdo de recursos relacionados aos
procedimentos a que se referem esta Lei, aplicam-se as disposicfes contidas no
TITULO IV, da Lei 957, de 20 de dezembro de 1991, Processo administrativo
Tributario, no que diz respeito a formacédo do processo, formas, prazos e julgamentos
nesses adotados.

Art. 438 — O Conselho de Contribuinte podera contar com dois
representantes da area de posturas, sendo um da Secretaria de Infra-estrutura e outro
da Saude, que participarao de julgamentos em 22 Instancia, de matérias pertinentes a
esta Lei, dos Cddigos de Edificacbes e Posturas, elevando-se o numero de
conselheiros com assento naquele Conselho de 05 (cinco) para 07 (sete) membros.

Art. 439 — Os conceitos e definicdes da legislacdo federal pertinente,
especialmente os das leis n°s, 5.991 de 17 de dezembro de 1973, 6.259, de 30 de
outubro de 1975, 6.360, de 23 de setembro de 1976, e Decreto-Lei 986, de 21 de
outubro de 1969 e seus respectivos regulamentos, que dispdem sobre controle
sanitario de comércio de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos,
cosmeéticos, saneantes e outros produtos, sobre as acdes de Vigilancia Epidemioldgica,
Programa nacional de Imunizac¢des, notificacdo compulséria de doencas, normas sobre
alimentos e outras, ficam adotados por este Cddigo, além daqueles que dispde a
legislacao estadual supletiva.

Paragrafo Unico — Aplicam-se no que couber, as disposicdes deste Codigo,
toda a legislacdo federal e estadual relativa & promocao, protecdo e recuperagdo da
saude publica no Municipio de Araguaina.

Art. 419 — Esta lei entra em vigor na data de sua publicacdo, revogando-se
as disposi¢cdes em contrario.
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Gabinete do Prefeito Municipal de Araguaina — TO; aos 27 dias do més
de Dezembro de 1.995

JOAQUIM DE LIMA QUINTA
Prefeitura Municipal
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ANEXO UNICO
TABELAS
LICENCA PARA LOCALIZACAO E FUNCIONAMENTO SANITARIA (ALVARA)

TABELA |

ESTABELECIMENTOS Coeficiente aplicavel sobre UFA

Hospitais, casas de saude e todos os estabelecimentos de assisténcia médica
hospitalar, fontes hidrominerais, minerais, termais, climatérios, de repouso e
congéneres géneros. ProOtese dentaria, de aparelhos ou acessorios para uso
odontoldgico, Instituto de esteticismo, ginastica, fisioterapia, reabilitacdo e saunas.
Importadoras e exportadoras de drogas. Industrias de produtos farmacéuticos,
bioldgicos, toucador, higiene pessoal e ambiental. IndUstrias quimicas relacionadas
com a saude. Estabelecimentos hemoterapicos. Distribuidoras de medicamentos.
Aparelhos de radioterapia, bomba de césio e cobalto. Atacadista de alimentos,
frigorificos e matadouros. Fabricas de gorduras e banhas. Industrias de lacticinios.
IndUstrias de carnes. Industria de 6leo comestivel e cerealistas.

TABELA I

ESTABELECIMENTOS Coeficiente aplicavel sobre UFA

Servico de raio X e radiacdes ionizantes. Clinicas médicas, odontolégicas e
congéneres, sem regime de internato. Hotéis, dormitérios, supermercados. Depdsitos
de alimentos e bebidas, usinas de acucar. Fabrica de caramelos, bombons doces e
similares. Fabricas de engarrafadoras de bebidas. Fabricas de massa. Torrefacdo e
moagem de café. Triparcias, graxarias e beneficiamento de cereais. Postos de
gasolinas, lavajatos e congéneres.

................................................................................................................................... 6.745
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TABELA Il

ESTABELECIMENTOS Coeficiente aplicavel sobre UFA

Laboratorios de analises de pesquisas e anatomo patoldgica. Bancos de sangue e leite
materno. Laboratorios ou oficinas de aparelhos ou material Optico. Acustica médica
ortopédicas para fins diagnosticos e analiticos de aparelhos e acessorios meédico-
cirdrgico, drogarias, fermarias, e farmacias perfumarias e saneamentos domiciliares.
Industria de panificagdo, biscoitos, confeitaria e similares. Sorveterias, industria de
farinhas, condimentos e temperos.

................................................................................................................................... 6.015

TABELA IV

ESTABELECIMENTOS Coeficiente aplicavel sobre UFA

Ambulatérios e consultérios médicos, odontologicos, veterinarios e similares. Posto de
coletas de laboratérios de andlise. Postos de aplicacdo de injecdo. Servicos de
desinfetizacdo, desratizacdo. Escritério de representacdo e propaganda farmacéutica,
médico, cientifico, posto de medicamentos ou socorro farmacéutico. Pensdes, bares,
cafés e similares. Depodsitos de frutas e verduras. Peixarias, agougues, mercearias
Peg-pag e armazéns varejistas. Pit-dog .

.................................................................................................................................. 4.358

TABELA V

ESTABELECIMENTOS Coeficiente aplicavel sobre UFA

Casas de Esteticismo, Saunas, Hidromassagens, loga, Academias de Ginastica e
similares, Clubes-Danceterias e estabelecimentos congéneres.

................................................................................................................................... 2.175
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TABELA VI

ESTABELECIMENTOS Coeficiente aplicavel sobre UFA

Frutarias, quiosques, bancas de cereais, produtos de laticinios, doces, salgados,
carnes, frutas, verduras, condimentos, temperos, ambulantes de doces, salgados,
lanches, refresco, sorvetes, picolés, pipocas, frutas, quitandas, outros ndo neste Anexo
anico e respectivas Tabelas.

................................................................................................................................... 1.759
TAXA DE EXPEDIENTE E SERVICOS DIVERSOS
ATOS DA SECRETARIA DE SAUDE
ATOS DA SECRETARIA DE SAUDE Coeficiente aplicavel sobre UFA
Atestado de Salubridade 4,00
Autorizacao de Funcionamento Proviséria 1,20
Vistos e Registros 1,30
Certiddo de Baixa 1,30
Liberacdo de Bens, Coisas e/ou Mercadorias Apreendidas 2,50
Certidao de Inspecéao 2,00
Outros Atos ndo Especificados 1,50

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE ARAGUAINA, ESTADO DO
TOCANTINS; aos 27 dias do més de Dezembro de 1.995

JOAQUIM DE LIMA QUINTA
Prefeito Municipal
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